DOCUMENTACION SANITARIA PROVEEDORES

HOGAR SAN JOSE SARAMITA

ESTABLECIMIENTO TRANSPORTE MANIPULADOR
FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE
CONCEPTO | TERMINACION | CONCEPTO | TERMINACION | CONCEPTO | TERMINACION
DEL MISMO DEL MISMO DEL MISMO
FRUTASY 18/02/2022 | 18/02/2023 15/12/2021 | 15/12/2022 17/02/2022 | 17/02/2023
VERDURAS
PULPA DE 09/07/2021 | 09/07/2022 19/11/2021 | 19/11/2022 23/04/2022 | 23/04/2023
FRUTA
LACTEOS 20/01/2022 | 20/01/2023 21/01/2022 | 21/01/2023 02/02/2022 | 02/02/2023
CARNES 12/01/2022 | 12/01/2023 15/12/2021 | 15/12/2022 16/05/2022 | 16/05/2023
GRANOS 12/01/2022 | 12/01/2023 *En proceso de verificacion 23/09/2021 | 23/09/2022
PANADERIA | 25/08/2021 | 25/08/2022 *En proceso de verificacién 30/06/2022 | 30/06/2023

*Nota: Los documentos de manipuladores de la empresa El Recreo (distribuidor de lacteos) fueron solicitados, hace
falta el curso BPM pero ya quedaron pendiente de enviarlos y se pidié el cambio de aquellos documentos que no son
legibles (caso de manipuladores granos)
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ACTA DE INSPECCION SANIT. ARIA CON ENFOQUE DE RIESGO PARA EXPENDIOS f_??
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TIPO DE ESTABLECIMIENTO: P — ]

; Expendio con operacionss da percionado, troceado, acondicionamientolj
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD [

SECRETARIA DE SALUD DE FUSAGASUGA |

: IDENTIFICACION DEL ESTLELECIMIENTS

[Feaneocagarore ! / - E
RAZON SOCIAL WAN0V AT TE SGac/hZ 7 |

“CEDULA / NIT (IT3R9873 = = ]  “NUMERO DE INSCRIPCION WARA L IRV 547 5 4 |
1 F L
NOMBRE COMERCIAL LSO perpierrzd e T 5

*DEPARTAMENTO [’é =y £

oo |  cuak H o7z}
TELEFONOS W AYZ &7 ] oeAx [ =

CORREO ELECTRONICO

_]

DIRECCION [ @raﬂ % ;:6 L F= = ] MATRICULA MERCANTIL 9279 /20 ? &
7R G 77T ‘MUNICIPIO [FUS GORTUY <F |
Barriog[ Veredag_‘ Ccr}r.xna]:l /s analidadD SectorD Cnneg]mienmr___] Cas;;oD UF'ZE:[

- Jl- — %y 7 £
). G2LE S5 & T TI7G e L TP 4
NOMBRE DEL PROPIETARIO [ & 7" Farry SoACr ¢ & i
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  ec.[X]  ; / c.e.@ NT[ ] Namero de dogumente [ & 7 BT ﬁ_g ¥y |
K A5 > S —_
NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL [ 4 A/10F AGTTD  SCAC//Z87 ]
A P
"DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  c.c.[] c.E.é NT[ ] -Nomers ce cocumenta [ 7 7 BTS2 ]
"DIRECCION DE NOTIFICAGION * =5 ]
*DEPARTAMENTO [uwero [CZyrzeesa ¥ of |
"HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO 7 @Y p= ! 3T JINUMERO DE TRABAJADORES [ & 1
CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANTARIE
FECHA DE LA : b :
OLTIMA % C}‘ A Z0Z72 FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO 0 S,, o
: e ATt e REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION : 2
INSPECCION
DESFAVORABLE
*MOTIVO DE LA VISITA 2 %~
PRDGRAMACIGN'X _ SOLICITUD DEL INTERESADC ; ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS

SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

L
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PU?.LJCA

OTRO ’ ‘Esne:lﬂquz:

EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de os requisitos descritos en el instructivo para el

ACEpiBiE (A) aspecto 2 evaluar

Margue con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los reguisitos descritos en el insn-u'ctivq__para el

Aceptable con Reguerimiento (AR) aspecto a evaluar i

Margue con una X cuando el establecimiento no cumple ningunc de los requisitos descritos en el ]nstyuctivo para el

i aspecto-a evaluar’ !

Margue con una X [2 casilla "NA" en caso que =l aspecto a verificar no se realice por parte del establecimiento y

b Aplif}a L calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica en el espacio de hallazgos.

Margue con Una X [a casilla "C" cuando el incomphmienta dgl aspecto a verificar atecie Ia Inocuidad de los
Critico (C)|alimentos y deba aplicar Medidz Szanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continte ejerciendo sus
labores

. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESC

EDIFICACION E A | AR i HALLAZGOS - g

INSTALACIONES " 4 .

Localizacién y
construccién.

1.1|(Resoiucién.2674/2013, Art. @ 1 a

Numeral 1; 2.) . -_c

6, Numeral*1.1, 1.2, 1.3, 2.1,
2,4,28y27. Art 31

T2

Condiciones de pisos,
paredes y drenajes.

| 7 [ 2 ¥,
(Resolucion 2674/2013, Articuio | 1,9 32,7 :J £
7, Numeral 1: 1.1, 1.2, 1.4. R

Numeral 2: 2.1; 2,2; Art. 37

Numeral 1, 2.) . . G
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Techos, puertas, S Q

iluminacién y ventilacién. /-»'\‘ o ff | 7 B
1,508,735 » |[T€CNosS N N VainTasd

{Resolucién 2674/2013, Articule SNE O T S \ v = #7

7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8. Art. 31 .

1.4

Numerai 1, 2.) 5 C

Instalaciones sanitarias.
{ Resolucién 2674/2013, Articulo @ .5
6, Numerai 6.1, 6.2, 6.3, 5.4; Art.

31 Numeral 1, 2.)

1

m

Areas de exhibicion y venta

(Resolucion 2674 de 2013 Art. 6.
|Numeral 2.3; 2.5. Art. 31 2

F
?|

Numeral 7; 2.)




CALIFICACION DEL BLD

QUE

La caiificacion de! bisque corrasponde al 10% dal total del acta

EQUIFOS Y UTENSILIOS

A | AR

HALLAZGOS

Gapacldad, dicefio ¥
funcionamianto ds eguipos

21

y utensilios.

(Resolucton 2674 de 2013 Art. 8,
Art, 10 Mumersl 2,3 A, 18
fumeral 3.1, 3,2 ¥ 3.3 Art 21
Numersl 1. 2; 3.3

¢)

2.2

Suporficies de contacto con
el alimento.

(Resofucitn 2874/2013, Articufa
& Articuio @, Numerales 1, 2, 3,
4, 7, 9y 10; Adfoufo 34, Articule
35, Mumeral By 10,
Resoiuciones 683, 4142 p 4143
e 2012; B34 y B35 de 2013

o

e

11; Numeral 2, 5 Artleuta T4,
MNumerat 12.)

5 f"f"’”g‘

..‘Vf' C{% 5’5/'1

CALIFICACION DEL BLOQUE g é;:!"’ L& calificacion det blogue cortespende al 12% del tolat def acta
PERSONAL MANIPULADOR -
3 |DE ALIMENTOS A AR HALLAZGOS .y
Estado de asfud aparente . LA e ticer o B 9'5/\ Q’?l idﬁ'#y ’Jf :3 sTCL/OCr £
(gignosltesiones) m (\ff} sl ’f(w’,pﬂ’/fﬁé,’ 127 ,S‘Cﬁ f fa ﬂa -S‘e
81! (Rosofuctsn 26742013, Artiouto LR Sy s P TP L/ Ll e 62?/17 ,::?(i?!;-

s Se
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32

Reconocimiento médico.
-~

(Resolucicn 2674 de 2013,
Artfowio 11, Mumeral 1, 2, 3, 4}

e S AU i ATt ot e

3.3

Practicas higlénicas y
dotacion

[Resoluckin 2674 de 2013 Art 14
Numers 1, 24, 5,6, 7, 8 8 11,
Arfizido 31 numerat 4, ertfculo
35 numeral 5.)

e —

3.4

Capadcitacidn en
manipuwlaclon higiénlca de
alimentos.

{Resclucion 2674 de 2013 Ar.
12, 14}

CALIFICAGIOM DEL BLOQUE

Lo calificacian dal blogue sarrasponde al 20% dal total del acta

SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

4,1

Suministro y calidad de
agua potable.

{Decrelo SET de 1284, Arl. 92,
Decrete 1575 de 2007, Antloulo
10. Resolucion 2674/2013,
Articuta 8, Numeral 3.
Reasofucion 2115 de 2007,
Artfouio 8.)

42

Residuns llquidos.

8. Wumeral 4,)

f‘

{Resofucidn 2674/2013 Artioulo {]_=1¥]

254"

4.3

Rosiduos solidos,

{Resolucion 2674/2013 Articitte
6, Numerates 5.1, 5.2 v 5.3)°

§ 25

Pf""""“

]

Control integral de plagas.

{Resofucion 26874/2013 Anfeuio
26, Numeral 3.)

Limpleza y desinfeccién de
#rpas, equipos y utensilios.

Lt
[Resolvcion 2874/2013 Articulo 6

Mumers! 6.5 Artieufo 28 Nurmeral
1.)

4.6

Soportes documentales doe
sanearniento.

(Dacretn 1575 da 2007, Aticuto
10.

Resolucién 2674/2013

Artictifo 25.)
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CALIFICACION DEL BLO

CGUE

I & calificacion def blogue correspande at 2895 deltotal de! acta




s |ALMACENANIENTO ¥
® lcoMERCIALIZACIEN ’A AR | I HALLAZGOS

Condiciones de
almacenamiente

5.1 q 8 5 L £ .
{Resofucion 2674 de 2013 Art. -

27, Art. 28 Numeral 1, 2, 3, 4, 6, T —
7; Art. 31 Numersf {, 2,3y4)

— ,"
c
Manejo y cénservacien de —= '
productos refrigerados o -
congelados, : T

({Ley 8 de 7979, Artieuto 293,

423, y
5.2|Decreto 2278 de 1982, At Art f;
358, 380, 387,

Decreto 561 de 7984, Art. 37, 32, Sy
33, 34, 38, 36, 90, 100, 101, 102

¥ 103 e e e

Resofucicn 2674 de 2013 Art. 27, T e
Art. 28 Numnarst 2; Art. 81
Numeral 1, 2, 3y 4 Art. 35

Murners! 4.) ‘NA I c

Manejo de preductos qua se¢
expenden & temperatura

i .
.o ambiente. /ﬂﬂ

4 | g
( Resolucién 2674 de 2013 Art, { B/ ) ”

27, Art. 28 Numersl 3, 4; Art. 37 ; e T e e et e e L
Numeral 1, 2, 3y 4 Art. 35
Numars! 8.}
c
CALIFICACION DEL BLOQUE 2 j" i La calfficacion del bloque corresponde al 25% del total dal acta
6 |REQUISITOS LEGALES A|AR] ) HALLAZGOS
Froce TEQEAST
legales
(Decreto 561 de 1984, Art.
73 P
6.1|Decreto 1686 de 2012 Art46; |f 5 jl 2.5 | © -
47; 49; 50. s S
Resolucitn 2674 de 2013 Art.
317 pardgrafo 2. Art. 37.
Resolucion 5109 de 2005; ) o
CALIFICACION DEL BLOQUE . L& calificacion dal hloque corresponde &i 5% del total del acta
' - §l. CONCEPTC SANITARIO e '
% DE CUMPLIMIENTG | CONCEPTO. i s P s sinlare ] NIVEL DE CUMPLIVIENTO  [gn caeg que uNo © MAs de Jos aspectos a evaluar sea
. - i identificado como critico y calificado come Inaceptable [{}3
S- PAVORAGLE 90-100% ,3@‘\ independiente dei poreentaje de cumplirmiento obtenido, ef
3 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60 - 89,0% CONCEFTO SANITARIO a emitir sera DESFAVORABLE y
? : it se procedera 2 aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
DESFAVORABLE < £9,9% SEGURIDAD respectiva,

RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS
NUMERD DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

WO REQUERIMIENTOS SANITARIOS L :
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo les hallazgos registrados en la presente acts.
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SECURIDAD

VI, OBSERVACIONES

arte'de | Zutoridad samitaria:

_,»’%ﬁg(_/_ﬁ 0 -

VIL:NOTIFICACION DEL ACTA

Parsa co cia previa lectura v ratif] ig-l del contanido de la presen}e;_acta firman Ios leI'ICIOI'IaI‘IDS ¥ personas que intervinieron en |a visita, hoy ZS def
mes d 65 €’D del aficllf e en la Ciudad de Z2/8 & 2 & eiff

De la prasente acta se deja copia en poder de! interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendid la visita.

MOTA: Ef acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (8} dias contados a partir de |a realizacitn de la visita.




Pertenece al Acta No

|
| FIRMA:
NOMBRE: g BIeP i NOMBRE: //
e T e s imae ) 7
¥ CEDULA: :
i -1@*7 S 4
-’ T
CARGO: : CARGO: /
DA ;
INSTITUCION: IS TITUCION: /

FIRMA, . AQV\/O SQ’L " ('1) { L [FRma
T S A /
CEDULA: \\ ’g%-q % Y N CEDULA: ,,/
CARGO: D mﬂ\rc_\ \ C,_Y{f( |CARGO:




A dege

PROMOCION DEL DESARROLLO DE SALUD

GESTION DE LA SALUD PUBLICA SeAor PO SRR RPGE

@Gober nacion de ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO PARA VEHICULOS Version: 01
UNDIN AMARCA TRANSPCRTADORES DE ALIMENTOS :

Fecha de Aprobacion: 10/Ago/2016
CIUDAD) SILVANIA | FECKA ZZ=77=7077]

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

ACTAN (27 W & S

|_ SECRETARIA DE SALUD DE CUNDINAMARCA

*CAMPO CELIGATORIO

IDENTIFICACION DEL:VEHICULO

"NOMBRE DEL PROPIETARIO
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION

e e[

21
Fhor dars =snet=
Nimero de documenlol 1 i B gq 8 4"’3

"PLACA DEL VEHICULO

ALY

I

O =78

*NUMERO DE INSCRIPCION |

TELEFONOS

|

CORREQ ELECTRONICO DEL PROPIETARIC [

“DIRECCION DE NOTIFICACION

"DEPARTAMENTC

*CLASE DEL VEHiCULO:

"MARCA |

*TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADC
- SISTEMA DE REFRIGERACION:

N 72 |

L Cavvevy; b NF 17-7 7 |

[ CUNDINAVIARGA ] wunceio [ Eg<a ci09 & |
Camianeta ]'X] Gamion D D Otro D Cusl g5+q cz S A

TAC — ] ~yonsto eoer [ Faraiy 7/ 2 - |

I h”odudo [N /Wm olas v Cro7cole S
5|D o[

*HORARIO Y Dia DE /9’ e{ é *NUMERO DE
FUNGIONAMIENTO ] Z ‘(7/ oras Avn . Sa TRABAJADORES Z
""" ' CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA '
FAV
FECHA DE LA isssea -
ULTIMA S oo L T— . FAVORABLE CON _ % DE CUMPLIMIENTO —_—
INSPECCION T ' REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECTION
DESFAVORABRLE -~
B "MOTIVO DE LAVISITA e e
PROGRAMACION SOLICITUD CEL INTERESADD X ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
EOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA i%%tgé‘ggg:&-‘?g&::gg&?gﬁ
OTRO| , |Esp=cifique:
* EVALUACION 'CALIFICACION ety T T A

Aceptable (4)

Marque con una X cuando el estzblecimienlo cumple la tolalidad de los requisitos descnlos en ei mstructnro para
el aspeclo a evaluar

Aceplable con Requerimiento (AR)

Marque con una X cuando ¢l eslablecimienta cumple parclalrnente los requisilos descrilos en el instructivo para
el aspeclo a evaluar

Inaceptable (1)

Marque con una X cuande el eslablecimienio no cumple ninguno de los requisiios descrilos en el instruclivo
para el aspeclo a evaluar

r

Crilico (C)|

Marque con una X la casilla "C” cuando el incumplimiento del aspeclo a verilicar afecte la inocuidad de los
slimentos y deba aplicar Medids Saniteria de Seguridad que impida que el establecimiento conlinie ejerciendo|
sus labores

N

I. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1| DISENO DE LA UNIDAD DE TRANSPORTE | A |AR/| 1 HALLAZGOS
Disefio sanitario del vehiculo.
{Decreto 561 de 1984, Art. S6.
1.9|Decreto 2278/1982 Art, 365, 357,368,369 y 273, 1 6 0 -
Decreto 616 dé 2006 Arl.57, Arl. 58 y ArL 59, —
Resol. 267472013, Art. 25, Ndm. 5y 9.
Resol. 25052004, Art. 4.} | c
CALIFICACION DEL BLOQUE 12 La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acta
2 [EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR | I HALLAZGOS ’ SRince
Condiciones de los ulensilios.
(Decreto 557 de 1884, Art, 98,
b 4| Decreto 2278/1982 Art. 356 y 368. 12| 8 0
Resciucién 2505 de 2004, Art. 4. Resol. 2674/2073, \
Art. 29, NUm, 1y 5. Art. 8, Ndm. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 834 y 835 de
2013) [c
CALIFICACION DEL BLOQUE 12 L= cafficaciin de bloque coresponde al 12% del total del acta
3 |PERSONAL MANIPULADOR DEALIMENTOS | A |AR | | HALLAZGOS emneo,
Estado de salud.
3.1 13/6,5] 0 RIS =)
(Resol. 2674/2013, Arl, 11, NGm. 5. Art. 14, Nim. 12,) = [
Reconocimiento Médico
2 (Resolucién 2674 de 2013, Artioulo 11, Numeral 1, 2, @ 20 & =
3,4) [e




Préeficas higidnicas.
3.3 (Rasolucion 267472093, Artiouto 14, Wumsrales 7, 2, @ 65 0 _
3.4.5,6.7,8,3, 10, 11, 13y 14, Arfloulo 36, Artivugo g
35 Numeral Sy 7.) [ ¢
Educacién y Capacitacion -
* [{Resoluzidn 267472013, Arffeulos 12y 13, Arifeuic 6,3 0 —_
e v wiede ) ® > =
K
CALIFICACION BEL BLOQUE iR La calicacion def bloque comesponde 5l 38% del4otal gl acta '
4[SANEAMIENTD _ ATART 1 HALLAZGOS R
" Limpieza del vehicuto.
1 15175 © __
(Resolucion 2874/2013. Arl, 25, Nim. 4 6, C ’
{ C
CALIFICACION DEL BLOQUE 15 La cofificacidn cel bioque comesponde ot 15% del iutaf del acta
5 Rsau;snos HIGIENICOS e ' . " HALLAZGOS .

Cdndm{ones'de aomervaclﬁn dal producto

i

il za?msaemaea,asam ce 20
Decrelo 661 ok 1984, At 96, 97,9689, .~ . . [:20: 0
Resofzm&afamzsmms.rsm e NG

= | Partionare-1 4 2) e )
Empague, Rumlado ywda mli.
{Decreto 581 de 1954, At 73,
P2 Decreto 5109 de 2005, ( SP} 2500 —
Resol, 267472013, A 19, Numeral 2. Art. 29, Ném, e
1) e
CALIFICACION DEL BLOQUE 25 La calificacien del bisque comesponda al 26% del fotal daf wels

fioniowt L T HACONCERTOSANITARID . iy
% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO, seiesunn conian ASuE (X} ol tenceply Sondars w amitle NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En caso que upo o mas de los aspectos o evalugr seal
. identificado como crifics y calificado como Inacepiable
£ X FAVORARLE 80-100% @), independiente del porcsnisie de cumplimisnto
oblenido, sl CONCEPTO- SANITARIO a emitir sem
/ % f% FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 00 - 84.9% DESFAVORABLE y se procederé & aplicar la MEDIDA

SANITARIA DE SEGURIDAD respectiva,

DESFAVORABLE < 59,9% '

ELAGION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO: W

b IR e e

NUMERG TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NCIMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUEBTRAS

foRR 13%*

IV REQUERIM!ENTOS SANITARIOS

/AN
CLL BW/S V237

VI NO'FIFICACION DEL ACTA -

; constancigprevia !ec!ura y ratificacion de] contemd.a de la presenie acla finman los funcionarios y personas qne innimeron en 1a visita, hoy f -..7 del mes do
.M det afio____2021 en la Ciudad de SILVANIA .

Da la presente acta se deja copla en poder del interesado, reprasentante legal, sesponsable del eslablecimienia o guien atendié Iz visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo m}aﬂlnm ‘%;fadas a parllr de la reslizacién de la visita.
PORPARTE DELOS FUNCIONARICS qug,a;ﬂgz&n LAVISITA L — C

[—""
FIRMA: /, FIRMA:

NOMBRE: MANUEL FRANCISCO RINGON ORDONE " {NOMBRE: ey
CEDULA: 11.376.964 Z CEDULA; / P
CARGO: TECNICO DE SANEAMIENTG ' CARGQ: -~ ) ¢
INSTITUCION: ESE HOSPITAL SAN RAFAEL FUSAGASUGA INSTITIICION:

PDR3 ﬁ;‘____lss'mal.scmm‘ro s T e

AT,

meﬁﬂ\ﬂ T S t‘/»(/lA (3 s | c’ b T
HowE E”TT;\N\ Tans I Cathe ( wlde floveBRe: i
cEouLa” \ \ ’5 TG q‘. O CEDULA; /

GARGO:; Vv o CARGO: /’




Dr. Carlos Arturo Rozo Garcia — MD A\ \ b Lot~ G
Medicina Vibracional y Sintergética -J " |
Juan N. Corpas R
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LABORATORIO CLiNICO
Nit: 9000133812

PACIENTE: JOHN JAIRO SANCHEZ GIRALDO
. FECHA 17/02/2022
CEDULA: 11389843
. Resultzado
Prueba Unidad Valor de Referencia
Microbiologia
Examen Directo para hongos -KOH-

Tipo de muestra:
Resultado

FROTIS DE GARGANTA

Ufias

No se observan estructuras micéticas en 1a muestra analizada.

ASOCIACION FUSO ESPTIROQUETICA:

FRESCO
BACTERIRS
LEUCOCITOS

GRAM
COCOS GRAM POSITIVOS

C I. ico . \
Consistencia:

;0}0:: I

Almidones F 1
Restos alimenticios
Flora bacteriana -

Resultado:

ESCASRS
0-2 XxC '
BACTERIOLOGA SECCION YANETH RUIZ
: - BACTERIOLOGA. |
P 0475-1995
Parasitologia
Dura
Café
.
+

Aumentada

© ¥o se observan parésitos intestinzles en la muestra analizada

BACTERIOLOGA SECCION

YANETH RUIZ

BACTERIOLOGA
T.P0479-1985
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Participd en la capacitacién sobre Buenas Pricticas
de Manufactura conforme a lo estipulado
en la Resolucidn 2674 de 2013, Art. 12 y 13.

NIT. 52887913-0

e learero de 2023

Cod. 20220128
HACE CONSTAR QUE:

VIVIANA CORREA ES
Auditor Interno BPM, HACCP, e IS0 22000,

JHON JAIRO SANCHEZ GIRALDO
Identificado {a) con cédula de ciudadania N.11.389.842

31 2 infransierible NO
25 w3AahDE an ot I, EICENEEOn O Con '3'-‘?“5‘3'-'3@3(12}1‘5;_
Validez: un afio a partir de su fecha de expedicién
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SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA
& CONTROL OF MANAGEMENT
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SARPACTTATIO EUERA

SISTEMAS DE GESTION DE INCCUIDAD AUMENTARIA
L8

Fusagasugd, 17 de febrero de 2022.

A QUIEN PUEDA INTERESAR
Reciban un cordial saludo.

Por medio de la presente relaciono el personal que asistié y participo de la capacitacién
sobre Buenas Prdcticas de manufactura y Manipulacion Higiénica de Alimentos con ung
duracion estimada de 10 horas, conforme a lo establecido en el Titulo i, Art. 12 de Ia

~ Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de la Proteccion Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hago entrega de la constancia de asistencia y pamc;pacrén del personal
relacionado a continuacién:

cobiGo . | - NOMBRES YAPELLIDOS ~~ * | N.DOCUMENTO
20220128 | JHON JAIRO SANCHEZ GIRALDO 11.389.843
Cordiaimente,

Auditor Interno Buencs Practtcas de Manufactura
HACCP e ISO 2_2000. 2005

CEL. 3134732780 e-mail: samavicom2015@gmail.com
Fusagasugd- Cundinamarca
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SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES VIGII.ANCIA
& CONTROL OF MANAGEMENT

PROCESO: SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD ALIMENTARIA | j
PROCED]M!ENTO_ CAPACITACION EN B.P.W Y MANEPU!.AC]ON HIGIENICA DE AUMENTOS )
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Todos los consumidores tienen derecho a esperar y exigir alimentos sanos y de buena calidad,

que no les causen dafio alguno; de ahi que el éxito del comercio de los alimenios a nivel
nacional e internacional dependa que se satisfagan los requisitos de calidad de los
compradores.

Por lo- anterior las Buenas Pricticas de Manufactura son ung herramienta para la obtencion
de alimentos seguros para el consume humano, ya que se centralizan en lo higiene y la forma
de manipulacién del producto y son uiiles paro el disefio y funcionamiente de los
establecirmientos, y para el desarrolio de procesos y productos relacionados con la
alimentacién garantizando su inocuidad.

El presente plan de capacitacién busca evitar gue los consumidores finales sufran los efectos
causados por la contaminacion de ios alimentos en conformidad con lo estipulado en la
normatividad vigente.

%, OBETIVEE

v’ Dar cumplimiento a lo establecido en el Titulo Ill, Art. 12 de la Resolucién 2674 de 2013
dei Ministerio de la Proteccion Sociol.

v Dar a conocer los reguisitos sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o
juridicas que ejercen actividades de febricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacion de alimentos segin el
riesgo en salud piblica velando por su inocuidad.

¥ Promover la aplicacidn de Buenas Prdcticas de Higiene en todas las fases de la cadena
alimentaria,

ed
.

1_
"’a’i

El presente plan de capacitocién estd disefiado para Las personas naturales y/o juridicas
dedicadas o la fabricacidn, procesamiento, preparacidn, envase, almacenamiento,
transporte, distribucién, importacién, exportacion y comerciglizacion de alimentos y al
personal manipulador de alimentos.

CEL. 3134732780 e-muail: sqemgvicom2iis@gmaoil.com
Fusagosuga- Cundinamarca
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SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA
& CONTROL OF MANAGEMENT

PROCESO: SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD ALIMENTARIA
- PROCEDIMIENTO: CAPACITACION ENB.P.M Y MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS
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4. METODOLOEIA

Capacitador: Viviana Correa Morales - Gerente SAMAV&COM
Auditor Interno en B.P.M -HACCP e IS0 22000

Lo totalidad dei plan son 3 capitulos 0 médulas de capacitacién, la metodologia serd

correspondiente al capitulo de a capacitacién y se utilizard a saber: Charla Magistral, Vi deos,
Talleres, Estudio de casos, Ejercicios Précticos y Evaluacion.

5. MODULOS DE CAPACIT RSN

2 AN AT U e T S0 NOERATIVIDAD VIGENTE:

£ BUENAS PRACTICAS U

Ly
5

Da a conocer los fundamentos, el marce legal y el vocabulario que afecta a la actividad de los
manipuladores de alimentos, haciendo hincapié en la normatividad vigente que deben cumplir
y contempla las condiciones que deben tener las instalaciones de los establecimientos
destinados a la fabricacién, procesamiento, preparacidn, envase, ~almacenamiento,
distribucién, comerciglizacion y expendio de alimentos, asf como sus equipos y utensilios
empleados en la manipulacion de alimentos. '
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Las BPM son los principios bésicos y pricticas genergles de higiene en fa manipulacion,
preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos
para consumo humano, con el objeto de garantizar que los productos se fabriguen en
condiciones sanitorias adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes a fa produccion.

5.1.2 Términos v definiciones.

Se adoptan los términos y definiciones contempladas en el Art 3. De la resolucion 2674 de 2013,
entre ellas a saber: alimento, inocuidad, vector, patégenos, y demds pertinentes.

CEL. 3134732780 e-mail: samavicom2015@gmail.com
Fusagasugd- Cundinamarca




TR

A D T T B LI I OB AN T SIS T SE PRy S i e A R I S

SISTEMA DE QUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIG!I.ANCIA o

«J

B
n,

Legly

Se realiza ung descripcién cronolégica de la norma en alimentos haciendo mencién desde el
cédigo sanitarie nacional {Ley 9 de 1979} hasta la norma vigente.
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Enumerd los requisitos que debe cumplir un manipuiador de alimentos entre elios la aptitud o
reconocimiento médico, fa capacitacién donde se concientice y se dé a comprender g los
manipuladores sobre su responsabilidad y la importancie de su vigilancia o monitoreo frente
g lus condiciones sanitarias que permitan la produccidn, comercializacion o distribucion de
alimentos seguros para el consume humano.

" Todo manipufadbr de alimenitos debe adoptar las prdcticds higiénicas y medidas de proteccion

como, por ejemplo: Mantener ung estricta fimpieza e higiene personal y aplicar buenas
précticas higiénicas en sus labores, de manera que se evite la cantaminacién del alimento y de
las superficies de contacto con este, osi como fa contaminacion cruzada, Usar vestimenta de
trabajo que sea de color claro, y los demds que se establecen en el Art. 14 de la Resolucidn
2674 de 2013.

Muestra cudies son las condiciones de proliferacién de microorganismos y cémo mantener los
alimentos libres de ellos y de la contaminacicn existente, osi como indica el concepto de
alimento contaminade, alterade y adulterado, ademds las medidas de seguridad a tener en
cuenta para evitar la contaminacién alimentaria.

CEL 3134732788 e-mail: somovicom2315@gmall.com
Fusagosugd- Cundinomarcy
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DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILAN
& CONTROL OF MANAGEMENT

_ PROCESQ: SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD ALIMENTARIA ]
PROCEDIMIENTO: CAPACITACION EN B.2.M Y MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS |

5.2.2 Aspactos Genevales ge COnTaminasiie

e o

Los alimentos que pueden contener microorganismos patégenos y favorecer Jg formacion de
toxinas o el crecimiento de microorganismos patégenos y alimentos. que pueden contener
productos quimicos nocivos, Por lo anterior se hace énfasis en los alimentos de alto riesgo para
salud pablica, es decir: Carne, productos cdrnicos y sus preparados. Leche y derivados idcteos.
Productos de fa pesca y sus derivadss. Productos preparados a base de huevo.

& % Tl U gy o T e e N
5.2.2 Agentes te Rlesgos Fisicas, O

ldentifica de manera precisa los agentes que por error del monipulador puede llegar a
contaminar un alimento haciendo una descripcidn de este y de las fuentes donde puedan
existir, en aras de establecer controles y medidas gue permitan minimizar dichos riegos. -

| Vidric, madern,
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i orgénicos...
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COTErLIGCOs, pesheisas, '
rsr ot é /wl\ L
Toprociuctos ce.

liranierd,

- lubricantes...

1 Microergarnisraos, parésites,
1 insectos, roedares...

'\.

3

5.2.3 Contarninacitn cruzons,

La conteminacion cruzada es el paso de organismos ‘nocivos para la salud de un alimento a
otra o la transmisién de organismos contaminantes a los alimentos por parte de personas
encargadas de elaborar la comida. La contaminacion cruzada se divide en directa o indirecta:

CEL. 3134732780 e-mail: somavicom2015@gmail.com
Fusagasugd- Cundinamarce
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. SISTEMA

PROCESO: SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD ALIMEN
PROCEDIMIENTO: CAPACITACION EN B.9.8 Y MANIPULACION HIGIENICA DE ALI

I Las Enfermedades Trasmitidas por Alimentos, mas conocidas come ETA'S, son enfermedades
:I - a > -
. que se producen por la ingestién de alimentos alterados o contaminados y son:

R

TOUINFECCIONES

INFECCIONES

P R T
b BT TS e o
Bod D Relgs

Las Microbios son organismos muy pequefios que se ven solo a través del microscopio como:
bocterias, virus, hongos. Existen microbios inofensivos para el hombre y otros gque son
patégenos -que prodicen enfermedades. Algunos de estos dltimos pueden contaminar los
ofimentos y causar infecciones e intoxicaciones, por o anterior se identifica donde se pueden
haflar u obtener dichos microorganismos y cudl es el plan de accion para evitar la
contaminacién.

RS

L

CEL. 313473278¢ e-mail: somavicom2015@amail.com :
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SISTEMA DE AUDITORIAS MEDO AMIENT ALES, VIGiCI
& CONTROL OF MANAGEMENT
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PROCESO: SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD ALIMENTARIA |
PROCEBIMIENTO: CAPACITACION EN B.P.M Y MANIPULACION HIGIENICA DE AUMENTOS

Lé
Permite a los manipuladores identificar de monera adecuada falzona de peligro de los 5

f alimentos y cémo podemos evitar que se proliferen microorganismos en fos olimentos que
consumimos, gue se grocesan, se glmacenan o distribuyen. o

|
1

E
|
i

Busca el mejoramiento y la preservacion de las condiciones sanitarias reduciendo los riesgos
para‘ia salud previniendo la contaminacién mejorando asi la calidad de los alimentos y las
condiciones de vida, ' ‘

sy

Duracidn dei Mdduio: 4 Horas.

Pud ¥ AR P AL TR T a3 Faa
5215 TICO CLAVES PARSK 12 ¥ W

La QOrganizacion Mundial de la Saiud (OMS), establece una serie de recomendaciones
encaminadas a prevenir la apaoricion de enfermedades de transmision alimentaria.

‘Use agua potable o tratada para que sea seguro; seleccione
alimerttos sanos y frescos; elija alimentos procesados por seguridad,
como la leche pasteurizada; lave las frutas y verduras, especialmente
si se comen crudas; no ulilice alimentos después de su fecha de
caducidad

No deje alimentes cocidos a temperatura ambiente por mds
de 2 horas; refrigere inmediatamente fos alimentos cocinados
y perecederos {preferiblemente por debajo de 5°C}, mantenga
la comida bien caliente (mds de 60°C} hasta ef momento de
; servirla, no guarde comida mucho tiempo en la nevera; no
1 descongele los alimentos congelados a temperatura
3

ambiente,

CEL 3134732780 e-mail: sormgvicom2B15&aemoil.com
Fusagasugd- Cundinamarca
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& CONTROL OF MANAGEMENT

PROCESO: SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD ALIMENTARIA
PROCEDIMIENTO: CAFACITACION EN B.P.0 Y MANIPULACION MIGIENICA DE ALIMENTOS
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Use equipos y utensilics diferentes, como cuchillos y tabias de
cortar, para manipular alimentos crudos.

Conserve los alimentos en recipientes para evitar el contacto entre
los crudos y los cocinados

PER T i i ok

§ Lavese las manos antes de manipular fos alimentos y a menuda
durgnte lg preparacién de los mismos; lévese lgs manes después
de ir ol bafio; limpie todos las superficies y utensilios usados en la
preparacion de afimentos; proteja las dreas de cocina de insectos,
roedores v otros animales

Cocine completamente los alimentos, especial-mente carne,
pollo, huevos y mariscos; hierva los alimentos como sopas y
guisos g ebullicion. Parg la carne y las aves de corral, asegirese
de que los jugos sean claros y no rosados; recalentar
completamente la comida cocinada.

desinfeccion que participe conjuntamente con las buenas pricticas de la persona
manipuladora, o reducir al minimo el peligro de contaminacién y por lo tanto permita
garantizar la inocuidad de fos productos. Por ello es importante recordar la diferencia entre
limpiar y desinfectar, Los procedimientos de limpieza y desinfeccién deben satisfacer las
necesidades particulares del proceso y del producto de gue se trate.

é Asegurar la calidad de los alimentos implica tener implementado un plan de limpieza v

4

ermuas
A T

CEL 3134732780 e-moil: samavicom2015@amail.com
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¥ Zontvol Integroto de Slagss.

Contempla el control preventivo, socigf ¥y guimico de las plagas al interior de fos
establecimientos donde se procesan, empacan o aimacenan alimentos.

4 5l . PR SRRV R S
& mbstecimyento gds MG

Todos los establecimientos donde se manipulan alimentos deben tener documentade el
proceso de abastecimiento de aguw garantizando que esta seq potable, teniendo en cuenta
todos los registras y requisitos contemplados en la normatividad vigente.

it}

»  Disposicids de Resfduos 84idn

Dar a conocer el correcto manejo de desechos con el fin de evitar fuentes de contaminacion de
las materfas primas y productos terminados que a diario se manejan. Intenta Favorecer el
medio ambiente de nuestra ciudad y nuestro barrio, haciendo un adecuado manejo de basuras.
Pretende Minimizar la produccién de material no reciciable, asi como Integrar en forma activa
ef adecuado manejo de desechos al programa de mejoramiento sanitario en las instalaciones.

5.2.3 Mgrodos de conservocidn g w

Da a conocer los diferentes métodos de conservacion de alimentos a saber: Conservacion por
calor, conservacion en frio, Conservacién Quimica v la Conservacién Natural o Fisica.

5.3.6 {ondiviones de simocen widnt de aifmentos.

Las operaciones y condiciones de almacenamiento, distribucion, transporte y comerciglizacién
deben evitar: La contaminacién y alteracion; La profiferacion de microorganismos indeseables;
£l deterioro o dafio del envase o embaije.

CEL. 3134732780 e-muil: samavicom2015@gmail.con
Fusagasuga- Cundinamarcg
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PROCESD: SESTEMAS DE GESTION DELA ENOCUIDAD AL!MENT&R!A%

PROCEDIMIENTO: CARATITACION EN B.EM Y MANIPLULATION HIG!ENICA DE AUMENTOS']'§

ta evaluacion tiene como finalidad conocer cudles son fos logros, el conocimiento y el grado 5
de cumplimienta de los objetivos del proceso de capacitacidn y su impacto en lo conducta y
gctitudes del manipulador de alimentos. }

CAPACITACH

mMébuULO |

CAPACITACION :

MODULO If

CAPACITACION

MODULO HIA

CAPACITACION

MODULO 1B

CAPACITACION

EVALUACION

Auditor internc Buenas Précticas de Manufacture

CEL. 3134732780 e-mail: s&mwimr@&ﬁ@;@maﬂ,mm

En constancia,

HACCP e iS50 22000:2005
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INSPECCION

INSPPLCCION SANITARIA CON CNFOQUR DE RIGIGO A TADRICAT DE ALIMENTOS

invirha
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[Cludad [ Departamento | COTA / CUNDINANARCA [Frcha 9 DE JULIO DE 2021 [acta o, | 1
DATOS GEMERALES
Cédigo de Inscripchdn planta N9 497191.2 Direecldn CL 11 No 2A-52
Razdn Secial COMERCIAUZADURA FRUZLN SAS Teltlanos ANBS512;3138702202
lusahereda s eamereralizaciarale

NIT-CC ARG Carreo electrénleco e com

Representante Legal MEYER SULINANN PALOMINO MARTIN Fax HO REPORTA

GTT CENTRC ORIENTE 2 Oficle Cemisorlo 7303-1461-21
REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A DERECHO DE PETICION COM EL FIN DE VERIFICAR EL

Objetivo de la visita CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013,

RESCLUCION 3929 DE 2013 Y LA DEMAS NORMATIVIDAD QUE LE APLIQUE

DATOS DE PRODUCCION
No, De empleados 5 ] La actividad Insustrial realizada en el -
Maguilas NO | establecimlento es acorde con lo establecido en sI

4, FRUTAS PROCESADAS
: 4.2. DTRAS FRUTAS PROCESADAS
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Cantidad/Unidad de tiempo

4.2.4. PULPAS DE FRUTA 5TON / MES
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE -
ALIMENTO : -

Escareado con CamScanner




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
in Imo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e i e Caodigo: IVC-INS-FM 1 14 | Verslan: 05 | Fecha de emisién: 13/06/2021
Chdéd { Depto COTA /CUNDINAMARCA  Fecha 9 DE JULIO DE 2021 Acla No. 1
DATOS GENERALES
Cadigo de nscripeidn planta: [900843291-2 | Diracclion: [ CL 11 No 2A-52
Razén Social [EovErcm ARG aaTROZEN SAS | ) Teléfonos: [8985512;3138702868
NIT-C.C.: [ ocoossszats | Coreo eloclithico: [Sissternthed comersiaigiorstiorn o
MEYER
: ZULIMANN . NO REPORTA
Representante Legal: PALOMINO Fax
MARTIN
GTT: |_CENTRQ ORIENTE 2 | Oficio comisoria: 7 7303-1461-21

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A DERECHOQ DE PETICION CON EL FIN DE
VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013,
RESOLUCION 3929 DE 2013 Y LA DEMAS NORMATIVIDAD QUE LE APLIQUE

DATOS DE PRODUCCION

Niiiristo dis errsisados: 5 ! La actividad industrial realizaca en el eslzblecimienlo es acarde con lo si
R DA ETmRRta eslablecido en Camara-de Comercio?

Maquilas: NO

Subcategorias evaluadas: 4.2, OTRAS FRUTAS PROCESADAS

Lineas de subcalegoria del alimentos ‘ Volamen / ano

424, PULPAS DE FRUTA 1 60 TON/ ARO
Subcategoria 1: 4.2, OTRAS FRUTAS PROCESADAS

1. DISENQ Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

Neo. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

en puerla de ingreso

1.4|E! establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefo, Res. de maleria prima se

2674 At 6num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 2,3 y2.6 ar 10 cbservan  entreluces
en parte inferior sin
proleccion

El disefic” de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
12 pmc?samienlo, empague y almacenamiento es adecuado y cuenta con la

" |amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir I2 circulacién de 8 20
los operarios. Res, 2674 de 2013 A, 6 num, 2.2

Escaneado con CamScanner



INEPECCION, VISILANGIN ¥ CORIROL i

HISPECCION

INSPECCION SANITAIHA CON ENFOQUE DE RIESCO A FAOTUCAS DE ALIMENTOS

Catge: NN FAT1S I Varsikit

(1353

Frachn ile ammlskin: $ 2GR0

El diseddo do b inslalxiones de Lis dreas de procesn permio un

ey %4 CLNMIE SN avan
[agricamenia

separsda para o
tywade v desinfeccion
da frula, asla polisidad
an fnca on argas de
BroGnsD e

despulprde, Adional
1.3 adocuad Muje do mateds pricsa, producto ¥ personal . Res, 2674 de ar 5 para la saida e
2073 A 13um. 5 producis  teamnado
para suU gespachg sn
atraviasa por areas Je
proceso y sabe por i
misma  puens e
ingfese de  matera
prima
14 Pimos, paredes y techos Senen un disefin adecuado y poseen vn buen ) 0
" restado de mantenimiento. Res, 2574 Art. T num. 11,12, 2.3, 4,5, 68y7 a
BLINGAGES 08
. - cambis de repd e
15 E! disefio, crpacidad y detacidn de lag unidades santtarias es adecuado, " s rpa:sl':ane enﬁ_l;::; d:
Res, 2674 de 2013 Art, 6 num. 6.1,6.2.63. y 5.4 o ! |process, ne ss Sene
definidz  area . para
extaactividayd
. . el lavamangs ubicaca
15 Poeea fitrofs) sanitoria(s) y estacionfes) de impieza y desinfecclén. Res, . 5 al ingresa del area de
[2674 do 2013 Art. 6 num. 6.3 y §.5. Art. 20, num 6 2 PIOCESE Se encuentd
. averiade
B el drenaje de bs
wr El sistema de drenajes no genera riesgos de conlaminaclén. Res, 2674de ccmdensar{os cel
712013 A0 T rum. 13, 14 ar 5 cuard  frio no se
encudentran
. canairados
El diseiic del drea de residuos salidos y su ubicacion no geners fiesgas|
de contammaciin 3 B3 materia prima, sreas de procese o productn | Res, a 10
2674 de 23 A pum. 5.1, 54 y A, 33 num, Sy 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente 3l 20% del valor tola) de la evaluacian) 14
EQUIPCS REQUERIDOS ’ Evaluacion | Calficacidn | Critco |Observaciones
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CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: [ FAVORABLE |

EXIGENCIAS:
Para siustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a fzs siquientes exigenclas:
1,1-1.3-1.5-16-1.7-2.2=2,4-3,1-3,3-3 4—4,1-5,1-5 2—5,2-5,5-6,1-5,2-6 3-5,4—6,5-6 f—————

Qe idad £on Jo establecido en la legislacidn sanitaria vigente; especiaimente la Ley 8 de 1979 y su reglamentacién, en paricular ta resolucion 2674
o 2013 :

Exlgencias adiclonales:

Al varihcar el Permiso sanitarda en b pagina del Invima se evidencla que se infarma una Ol €ue NO COTeSE
real=ar la modificacion al dorricilio actual de la Planta anta ef Invima.

Engencias adiconales especilicas oe producto 0 proceso:
NOAPLICAN

DBSERVACIONES D MANIFESTACIONES DEL RESPONSAELE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA
[Mingooa £

del, por le cual sa informa que debe
\

CBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA OE VG

Se realzs visita en atencion a solictud de s empresa can rad cace No.20201218701
: ; z

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma:

Homére:

Caga PROFESICNAL UNIVERSITARIO

Dependencia: ' GTTCO?2 ,

. 3
Nombre: NANCYSTEE.A SIERRA FUNEME
Cargor PROFESIONAL UNIVERSITARIO -
Dependencia: aTTCo?

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA '

h
% A_ J&—"l [ A
N ) ;
ombre = LUISA FERNANDA HEREDIA MARTIN

c
arao: JEFE ADMINISTRATIVA 5
cc.

53062400
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De acuerdo a la Evaluacién Médica Ocupacional realizada, consideramos el aspirante es
APTO para desempefiarse como MANIPULADOR DE ALIMENTOS, y siguiendo los
lineamientos del Articulo 11 del Resolucién 2674 de 2013 esta IPS procede a expedir
PROTEGER IPS. certificado en el consta la aptitud del aspirante para manipulacién de alimentos.

CERTIFICADO DE APTITUD

El aspirante se realiz6 los siguientes examenes:
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
N T e £OP OIS G0 T PSSR SRS 3
7z [o] - -
Carné N°: 245487 MANIPULACION DE AL S
Dr. ia =

COMERCIALIZADORA FROZEN SAS Médgégaoclgtrﬂgas
VARGAS ROMERO ARGELIO MIGUEL P ﬁ%‘!;—:ﬂslfgﬁéso.sszz

C.C. 1.067.850.730 N BB PN GA0 T

Sexo: M G.S. A+

BARAJAS JULIAN
Firma y sello del profesional

Se expide en BOGOTA, D.C.: 2022-04-23
Validez: Un (1) afio.

BOGOTA, D.C.
Tel.:
valido solo para Laborar en: COMERCIALIZADORA FROZEN SAS
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

TS e s Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emisién: 2021/06/13
|Ciudad / Departamenta | ZIPAQUIRA |Fecha | 2022/01/19 y 20 |Acta No. | 4
DATOS GENERALES

Cédigo de Inscripcién planta 8064018268-1 Direccign CL 34.No 28-08 VDA SUSAGUA

Razon Social PRODUCTOS ALIMENTICIOS EL RECREQ SAS Telefonos 5018522319

NIT-CC 8064018268 Correo electrénico gealidad@productoselrecreo.com
- R — = ————]

Representante Legal CONSUELQ GALEANO RUEDA Fax NO REPORTA

GTT CENTRO ORIENTE2 Oficio Comisario 7303-0167-22

Objetivo dela visita

Realizar visita de Inspeccién Sanitaria en atencidn 2 Gestion del riesgo, con el fin de verificar el cumplimiento de Iz
reglamentacidn sanitaria vigente en especizl el Decreto 616 de 2006, la Resolucion 2310 de 1986, Resolucién 1804 de
1585, Resolucicn 2674 de 2013 v demas reglamentacion sanitaria aplicable.

DATOS DE PRODUCCIGN

No. De empleados

462 La actividad insustrial realizada en el

Maquilas

D EXITO,JERONIMO MARTINS, MERCADERIA SAS, ALKQ| establecimienta es acorde con lo establecido en Sl

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEU RIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA).

1.1.2 DERIVADOS LACTEQS BEBIBLES O CUCHAREABLES, SABORIZADOS Y/O FERMENTADOS {(POR EJEMPLO YOGUR,
KUMIS, KEFIR, LECHES CULTIVADAS CON BIFIDOBACTERIAS).

1.3.1 CREMA (NATA], ENTERAS O NO; ACEITE DE MANTEQUILLA; GRASA DE LECHE ANHIDRA “GHEE”

1.5.1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADOS)

1.7.1 AREQUIPE / DULCE DE LECHE / CARAMELOS DE LECHE

3.5.1 POSTRES A BASE DE AGUA CON SABORES NATURALES, IDENTICOS A LOS NATURALES O ARTIFICIALES AFRUTAS,
GELATINAS LISTAS PARA EL CONSUMO INCLUSIVE AQUELLAS CON TROZDS DE FRUTA

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Cantidad/Unidad de tiempo

LECHE LIQUIDA PAST] EURIZAIjA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA/ENTERA,

DESCREMADA, SEMIDESCREMADA), LECHE FORTI FICADA, ENRIQUECIDA 7138 METROS CUBICOS / ANO

YOGUR, KUMIS, LECHE SABORIZADA, AVENA 424 METROS CUBICQS / ANO

CREMA DE LECHE ENTERA CRUDA Y ULTRAPASTEURIZADA 802 METROS CUBICOS / ANO

QUESC MOZZARELLA, QUESO DOBLE CREMA, QUESO PERA, QUESO CAMPESINO 186 TONELADAS / ANO

AREQUIPE 384 TONELADAS / ANO

5880 METROS CUBICOS/ ANO

GELATINA A BASE DE AGUA DE DIFERENTES SABORES N
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R : Z
EnﬁlmQ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
SRR Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 [ Fecha de emision: 2021/06/13
Ciudad ! Depto ZIPAQUIRA Fecha 2022/01/19y20 Acta Na. 4
DATOS GENERALES
Cadigo de inscripeion planta: 8064018265-1 Direccion: CL 34 No 29-08 VDA SUSAGUA
o PRODUCTOS ALIMENTICIOS EL : ,
Razon Social ; RECREO SAS ; Teleforios: 6018522315
NIT-C.C.: | 8064018268 | Correa electranico: gealidad@preductoselrecreo.com
. CONSUELO GALEANO 4 .
Representante Legal: 5 RUEDA Fax: NO REPORTA
GTT: [_CENTRO ORIENTE 2 | Oficio comisario: | 7308-0167-22.,

Objeto de la visita : Realizar visita de inspeccion Sanitaria en atencion a Gestion del riesgo , con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacion

senltaria vigente en especial el Decreto 6§16 de 2006, |z Resolucion 2310 de 1986, Resolucién 1804 de 1989, Resolucién 2674 de 2013 y demds
reglamentacién sanitaria aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

N i Btnilaais: 462 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde 51

P 3 con lo establecido en Camara de Comercio?
Maquilas: | KOBA COLOMBIA GRUPO EXITO,JERONIMO MARTINS - MERCADERIA SAS, ALKOSTO, GASEOSAS LUX SAS
Subcategorias evaluadas: | 1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA).

Lineas de subcategoria del alimentos Vaolimen / afio

LIQUIDA PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT,
ESTERILIZADA/ENTERA, DESCREMADA, SEMIDESCREMADA), LECHE . 7138 METROS CUBICOS / ANO
FORTIFICADA, ENRIQUECIDA
Subcategoria 1: 1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA).

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacidn | Calificacién | Critico| Observaciones

A la entrada del drea de UHT se observan
aquipos en desuso; se observa en drea de
El establecimiento presenta una adecuada localizacicn y disefio. Res. 26874 R SUEBCER, _ex'tractor S T“a“ﬁ g
1.1 Art 6 num. 1.4, 1.2, 1.3, 24, 2.3 y26 : ar 10 protecelén, en area de esterilizado de
: & Rk i Tetrapak se observan entreluces en puerta y
orificios en pared que comunican con la parte
externa;

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento,
empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud
suficiente para realizar |as operaciones y permitir Iz circulacian de los - £
operarios. Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado
flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 a 10
num. 5 .

1.

N

1.

[

A la entrada de empaque de UHT bisagras de
Pisos, paredes y techos fienen un disefio adecuado y possen un buen

1.4 & s puerta y algunos tramos de techo con signos
“"lestado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2 2,3, 4, 5.6y 7 b de oxido; a la entrada de empaque UHT se
i ; observa loza de media cafia averiada.
15 El diseno, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecusdo. - 5 Se evidencia casilleros con signos de oxido y
~|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 = algunos sin puertas
1.8

Posee_'ﬁ'l_tm{s} sanitario(s) y estaclon{es) de impieza y desinfeccion. Res. 10 /
2674 de 2013 Art, 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num B # ;
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4 Codigo: IVC-INS-FM114 Versian; 05

Fecha de emisidn: 2021/06/13

Sistema de aseguramiento v control de celidad. Res, 2874 Ar. 22 ¢ F!e.s‘ |
1619 de 2015 l

10

Las acciones carrectivas a tomar en caso de
desviaciones en los controles establecidos en |’
el proceso no estan siendo efectivas dado los
resultados rechazados de esterilidad que se
notifican en esta fecha de visita.

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

18

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacién ICaliﬂcacic'm

Critico|Observaciones

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674 de

5112013 At 22 um 1,2y 3 RO 25 /
6.2 Vida 0til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 5. Res. 5102 I & 15 /
"“|de 2005 Art. 3 | -
Almacenamiento de producto terminadeo. Res, 2674 de 2013 Art. 28 num. ;
6.3 a 15
1234y5 /
Se realiza evaluacion de rotulado general y
nutricional pars el producto: LECHE ULTRA
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. | 15 ALTA TEMPERATURA UAT  (UHT)
“7|333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 : ] ¥ SEMIDESCREMADA  DESLACTOSADA
| LARGA VIDA, MARCA EL RECREO, EN
i PRESENTACION DE 800 MILILITROS
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Arl. 28 |
~|num. 6 | g 15 /
6.6| Transporte producto terminade. Res. 2674 de 2013 Art. 29 | 2 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% cel valor total de la evaluacion)

| 15

T
Parcentaje de cumplimiento subcategoria

[ : -81
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RiES GO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Versién: 05

Fecha de emisién: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

YOGUR, KUMIS, LECHE SABORIZADA, AVENA

Subcategoria 1:

Volimen / afo

424 METROS CUBICOS / ANOQ

1.1.2 DERIVADOS LACTEQS BEBIBLES O CUCHAREABLES, SABORIZADOS Y/O FERMENTADOS, (POR EJEMPLO YOGUR,
KUMIS, KEFIR, LECHES CULTIVADAS CON BIFIDOBACT. ERIAS).

’

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
N el ol i ' Se evidencia deterioro de piso a la entradz del
El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. P : s
1|Res. 2674 Art 6 num. 1.1, 12, 1.3, 21, 23 y26 - ar 0 giee de femaeiiaans, 5 -aal ‘penvile
. empozamiento de agua.
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
pracesamiento, empague y almacenamiento es adecuzado y
1.2|cuenta con |a amplitud suficiente para realizar las operaciones Y a 20
permitir [a circulacidn de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
El disefio de |a instalaciones de las &reas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo.de materia prima, producto y personal . Res. 2674 2 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disenio adecuado y poseen un :
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2.2, ar 5 Se ?bsewan E:.aldasas iemntatas’idonce
permite la filtracion del agua.
3, 4,56y7
1.5 El diseno, capacidad y dotacién de las unidades sanitafias es 5 Se evidencia casilleros con signos de oxido y
"|adecuada. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 ar algunos sin puertas
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y Bl lavad e
: = - o de manos del filtro sanitario se
1.8 iﬁ?‘:n‘fsecuon. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, ar 5 encuentra dentro del drea de proceso.
Ei's i \ d isiain T .Se cbserva desaglies con rejilla de forma
17 26'2?1&“;%1: A;e _F_‘!'EJES n(‘:l{%er;e;a PERDSESTAPIIeaD. hes ar 5 acanalada en el drea de proceso que podria
e i by permitir el ingreso de plagas.
El disero del drea de residuos sdlidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o - 10
" |praducto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 numn. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5 i
v6 -
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evalhacién] 14
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones Al s :
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los = 30 /
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art 10 num. 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. : '
2.2|2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7.8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, a 25
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res, 2674 = o5 ' /
~|de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 -
2.4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 s 20 /

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de Ja evaluacion)

K<
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Cddigo: IVC-INS-FIv114 i - Versién: 05 Fecha de emisidn: 2021/06/13
3. |REQU!SITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacian | Critico |Observacionas
a1 Programa y registros de control de calidad de agua polable. Res. 2 o5
" |2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 v 7
Programa documentado & implementada para el manejo integral
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 5, At 28 2 25
num, 2
13 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. 25 ;
“inum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 4
Programa de limpieza vy desinfeccion de areas, equipos v
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Arl. 26 num. 1, Art. a 25
28 num7
a 20
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE L Faead b ;
4. ALIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico | Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 4 34
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 v 14
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 165 Se evidencia uso de tapabocas en material de
212013 Art. 13 v 14. . 21 i tela en area de proceso.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Ras. i a3
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 5
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluadion) - 2
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.111,2,3.4.5, 6,78, Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3.4,5 Art. 29 num. 5 20
1,2,3,5,6,7,89y10
59 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 20 /
““|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1 y 4 2
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
5.3 entre otros) adecuados durante la produccicn de acuerdo al fipo 20
"|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 y 8
by 3
54 Conservacién adecuada de producto en procesc. Res 2874 de 5 Se evidencia producto sin rotular, ubicado
12013, Art18. P debajo del difusor.
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5(2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 v 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 2 10
834, 835 de 2013.
56 Sistemna de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Arl. 23 . 20
|y Res. 1618 de 2015 2l :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de |a evaluacion) 19
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO ! Evaluacion | Calificacion | Critico [Cbservaciones
6.1 Programa de muestreo, cuzrentena vy liberacion de producto. ; 25 /
“!|Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 2
8.2 Vida 0til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. 15 /
““|Res. 5108 de 2005 Art. 3 5
63 Almacenamiento de producte terminada. Res, 2674 de 2013 Arl. 15
128 num. 1,2,3,4 y'5 A
Se realiza evaluacion de rotulade general y
-|Rotulado del producto terminado. Res, 5109 de 2005 y cuando nutiicional para el producto: YOGURT
6.4 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 B 15 SEMIDESCREMADO CON DULCE CON
: i < SABOR A MORA MARCA RECREO, EN
PRESENTACION DE 200 GRAMOS
i :
58 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones, Res. 2674 de 2013 g e
““lArt. 28 num. 6 i
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Cadigo: IVC-INS-FM114 I

Version; 08

Fecha de emisidn: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

CREMA DE LECHE ENTERA CRUDA Y ULTRAPASTEURIZADA,

Subcategoria 1: |

Volimen / afio

802 METROS CUBICOS / ANO

1.3.1 CREMA (NATA), ENTERAS O NO; ACEITE DE MANTEQUILLA; GRASA DE LECHE ANHIDRA "GHEE"

|1. DISERO Y CARAGTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No.

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion | Calificacion | Critice |Observaciones
A la entrada del area de UHT se observan
. equipos en desuso; se observa en area de
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién v diseda. ¢ 10 homogenizacion extractor sin malla de
" |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y2.8 d proteccicn, en drea de esterilizado de Tetrapak
se observan entreluces en puerts y arificios en
pared que comunican con la parte externa;
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empagque y almacenamiento es adecuado vy
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operacionas y a 20
permitir [a circulacidn de los operarios. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 .
num. 2.3 . :
El diseno de la instalaciones de las reas de procesc permite un
1.3|adecuado fiujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
.|de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un diseno adecuado y poseen un
1.4(buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, ar 5 Algunos tramas de techo con signos de oxido
2,3, 4,5,6y7
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias s < c Se evidencia casllleros con signos de oxido y
" |adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3 y6.4 algunes sin puertas ;
Posee filtro(s) sanitariofs) y estacion(es) de [mpieza y
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Arl. 20, a 10
num 6
. A A s Se observa desaglies con rgjille de forma
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacian. Res. <
1 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 acangi'ada_en el drea de proceso que podria
permitir el ingreso de plagas
El disefio del area de residuos sélidos vy su ubicacién no genera
1.8 riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso ¢ 5 10
" |producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 32 num.
S5y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de |2 evaluacian) l 15
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
2.4 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los = 30 /
* |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 i
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. Se observa carro dispensador de material de
2.2|12674, Art. 9 num. 1, 2, 8, 4, 5, 6, 7.8,°9, 10, 11; Art. 10 num. 4. ar 12,5 empaque con desprendimiento de pintura y
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 nurn. 1,1 ’ ‘|vestigios de oxido.
Se evidencia gue no se cumple con el
cronograma de mantenimiento preventive,
23 Programa de mantenimiento de equipos v utensilios. Res. 2674 128 dado que se abservan en algunos equipos
7 |de 2013 Art 22 num. 2, Arl. 10 num. 5§ <t ¥ amarres no sanitarios, vestigios de oxido en
techos y en carro dispensador de material de
empaque.
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 e 20 /
Porcentaje de cumplimienta (equivalente al 15% del valor total de |a evaluacian) '[‘i
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critice |Observaciones
34 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. & 25 /

2874 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4
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Lineas de subcategoria del alimentas

QUESO MOZZARELLA, QUESO DOBLE CREMA, QUESQO PERA,
QUESO CAMPESING

Subcategoria 1:

Volimen [ ano

186 TONELADAS | ANO

e

1.5.1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADOS)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
. Se observa elementos en desuso tales como
El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disenio. : z
'1|Res. 2674 Art. 6 num. 1.4, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6 it l SGSOE Ui ey e SaRoron el F
perimetral contiguo a las calderas
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
‘|procesamiento, empague y almacenamiento es adecuado y -
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 ‘Egnc?mp zrele ;rg:;zntalmente diza fe faiado
permitir la circulacion de los operarics. Res, 2674 de 2013 Art. 6 g
num. 2.3
Se evidencia contraflujos entre las areas de
El disefio de la instalaciones de las reas de proceso permite un procesa y area de lavado, entre producto en
1.3|adecuado flijo de materia prima, producto ¥ personal . Res. 2674 ar 5 proceso con grea de empaque , contraflujo de
de 2013 Art 18 num. 5 almacenamiento de corrugado con drea de
transito hacia dreas de proceso.
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un S'e ohsea . algun_os tramos de techo con
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2 5 SIAcs de: oxion. & igual que 38 phsenvanicon
i S e i i S s condensacién y manchas negras; se observan
i en cuartos de prealistamiento sin iluminacion.
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es . 5 Se evidencia casilleros con signos de oxido y
“|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3.y 6.4 a . algunos sin puertas
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.8|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
Se observa desagles con rejilla de forma
acanzlada en el drea de proceso que podria
kT gégféerrztg%eﬂier;ajes n: %er;e;a Baggeds contam:nacuon B ar 5 permitir el ingreso de plagas; se observa
2 i condensados de marmita sin canalizar que
vierten al piso.
El disefio del drea de residuos sdlides y su ubicacidn no genera
1.8 riesgos de contaminacion a la materia prima, Zreas de proceso o 2 10
““Iproducto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
yé
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) L 1 ! 12
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
- o Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos L a0 /
que serealiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 _
Se observa desprendimienta de pintura en
= Sl 8 i i . maquina formadora (desprendimienta de color
Poseen un disefio sanitario v funcionamiento adecuado. Res. . :
rde); enta soportes de aptitud para el
22|2674, Art. 9 num. 1,2, 3, 4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art ar 12,5 o m:it:"cgn'esa“’r‘nmm? ol m”;al pgsﬁm
18 num. 10, Res. 883 de 2012; Art. 13 num. 1,1 que entra en contacto con alimentos para
recipientes plasticos del proveedor Vaniplas
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 5 25

2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

&
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2.4

Calibracién de equipes de medicidn . Res. 2674 de 2013 Arl. 25

m

20

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% dal valor total ¢z |z evaluacion)

e

13

Evaluacion

Calificacian

Critico

Observaciones

3.

=

Programa y registros de control de calidad de aguz potable. Res.
2674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

a

25

3.2

Programa documentade e implementado para el manejo integral
de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num.
2

25

3.

£

Programa de control integral de plagas. Res 2674 dé 2013 Art. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

25

3.4

Programa de limpieza y desinfeccion de &reas, equipos v
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Ari. 26 num. 1. Art.
2B8num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

| 20

4.

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

4.

=y

Programa documentado & implementado de educacion sanitaria
dirigido a los frabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14

(4]

34

e

4.

3

Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de
2013 Art. 13y 14,

ar

16,5

Se observa que la dotacion para la proteccian
de cabello no es sfectivo (en general
colabaradores con el cabello por fuera)

43

Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674
de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12

1]

33

e

Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluzcién)

8

5.

OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Evaluacian

Calificacién

Critico

Observaciones

-

5

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
12,345, 67,8 Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3.4,5 Art. 29 num.
1,2,3,56,7,89y10

ar

10

En los registros de recepcion de materia prima
se evidencian recuento microbiane slte, 2 lo
cual no se evidencia ninguna accidn correctiva

5.2

Flujos ardenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674
de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1 v 4

20

T e

5.3

Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo,
entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo 2l tipo
de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

20

5.4

Conservacion adecuada de produclo en proceso. Res 2674 de
2013, Art18. :

m

10

s

4]

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834,
835 de 2013,

10

5.

(=]

Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23
y Res. 1619 de 2015

20

Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacian)

18

6.

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

]i Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones

—

6.

Programa de muestreo, cuarentena v liberacion de producto.
Res. 2674 de 2013 Ar. 22 num 1,2y 3

]

25

6.

i)

Vida til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3.
Res. 5108 de 2005 Art. 3

15

R

6.

(]

Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Arl.
28 num. 1,2,.34y5

m

1

NP

6.

o

Rotulado del pm&uclo terminado. Res. 5109 de 2005 v cuando
apligue Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012

15

Se realiza evaluacion de rotulado general y
nutricional para el producto: QUESC FRESCO
DE PASTA HILADA SEMIGRASO,
SEMIDURO, MARCA RECREO POR 38
GRAMOS

6.5

Trazabilidad, recall y manejo de develuciones. Res. 2674 de 2013

Ak A0 misimm &

l

15

= e
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Version: 08
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Lineas de subcategoria del alimentos

AREQUIPE

Subcategoria 1:

Vollmen / afio

324 TONELADAS / ANOQ

fesear

1.7.1 AREQUIPE / DULCE DE LECHE / CARAMELOS DE LECHE

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
e e Foi Se evidencia deterioro de piso a la entrada del
El establecimiento presenta una adecuada lacalizacion y disefic. 5
T\Res. 2674 Att. 6 num. 1.1, 12, 1.3, 2.1, 2.3 y2.56 ar i drea de fermentados, lo cual permite: el
: empozamiento de agua.
El disefic de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empague y almacenamienta es adecuado v
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y 2 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 8
num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto v personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Arl. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 o ?bservan P‘aidosas Ifichacas: ot
permite la filtracion del agua.
3, 4,56y7
15 El disefio, capacidad y dotacidn de las unidades sanitarias es Y 5 Se evidencia casilleros con signos de oxido y
*|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 8.2, 6.3. y 6.4 s : algunos sin puertas
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza vy £ m
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 8.3 y 6.5. A 20, | ar 5 El lavada de manos del filtro sanitario se
s 8 ¢ encuentra dentro del @rea de proceso.
: ! Bt Se observa desaglies con rejilla de forma
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion, Res. . 5 acanalada en el drea de proceso que podria
2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 e ;
permitir el ingreso de plagas.
El disefio del drea de residuos sdlidos v su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o X ‘10
"l producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. § .
VB
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacian) | 14
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
2 Cuentz con los equipos suficientes y adecuados para fos i 30 /
" |procesps gue se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 ¥
Paseen un disefio sanitario y funcicnamiento adecuado. Res.
2.2|12674, Arl. 9num. 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7.8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, a 25

Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
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INSPECCION

LARGA

VIDA ENTERA de lote 194.

tt"‘] Ema INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
SR AN e Cadigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
_ g No se realiza evaluacion de rotulado para esta
.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 4 linea, ya que en visitas anteriores se han
- "|aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 4 ;i evaluado las presentaciones existente, la cual
tiene calificacion aceptable.
85 Trazabilidad, recall y manejo de devaluciones. Res. 2674 de 2013 15 /
| Art. 28 num. 6 g
6.6/ Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 15
Se realiza visita por resultados rechazados de estenndad del producio LECHE ULTRA ALTA TEMFPERA

URKUAT (UAT) ‘

Porcentaie de cumplimiento subcategoria
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Vi
w |1 | |
AT Cédigo: IMC-INS-FM114 I Varsion: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

{Programa documentada e implementado parz el manejo imegral

1

3.2|de residuos sdlidos. Res. 2874 de 2013 Art, 6 num. 5, ‘Arl. 25, a 25
AR o Rl R T
3 3.F'rc.gran'na de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Arl |- 28
g ‘-s. num 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Arl. 26 num 3; Art 28 num 7 ¢
'.Prcgra;na de limpieza y desinfe?:c%n. de é?e?as. :C-.E.lip;s W -
3.4‘utensi1ios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; | a 25
|Art. 28 num 7 i
Porcentaje de cumplimiente (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn) 20
RA EL PER NIPULA g
4, Ef&"g:?gss it SONAL. W R P Evaluacion Calificacidn | Critica |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria 34
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 i,
49 Practicas higiénicas v Dotacidn de los trabajadores. Res. 2674 4 43
“lde 2013 Art. 13 ¥ 14. R
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos, Res. 1
7 |2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 a /
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO ) Evaluacién Czlificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1(1.2,34,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,34.5 Art. 28 num. a 20
1,2,3,56,7,8 9y10
59 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res. . = 20
12674 de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1 v4 =
Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 =
y2 <
54 Conservacion adecuada de producto en proceso, Res 2674 de 0
%2013, Art18. .
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 v 2; 4142 de 2012; 4143 de a 10
2012; 834, 835 de 2013.
5.6 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Ar. 20
|23 y Res. 1619 de 2015 = “
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluasicn) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO! | Evaluacién Calificagion | Critico |Observacicnes
64 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 25
“!|Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3 i R
62 Vida il del producto. Res. 2674 de 2013 Art.-3, Art.19, num 3. = 15 ; ) :
Res. 5109 de 2005 Art. 3 : ; 2 9
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. i 15
128 num. 1,234y 5 . 2
No se realiza evaluacidn de rotulado para esta
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5108 de 2005 y cuando ol 15 linea, ya que en visitas anteriores se han
aplique Res, 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 5 g evaluado |as presentaciones existente, la cual
; liene czlificacion aceptable.
55 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones, Res. 2674 de 2 15
~|2013 Art. 28 num. 6 = !
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 //—
]
S redliza visna por resullados rechazados 0e esternnaas gel prodicio u:C.:-n: ULTRA ALIA TEMPERATURA UAT (O ] | i5
LARGA VIDA ENTERA de lote 184.
Porcentaje de cumplimiento subcategoria l 94 ‘.\\
AV
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encuentro lavado y desinfectado con agua caliente & 80 grados centigrados, adicionalmente se evidencia registro de andlisis microbialégicos de leche
cruda con resultados de mesdfilos, coliformes totales v fecales menor de 1; 2! dia 12 se direcciono la leche termizada al silo 2 donde se realizan
nuevamente contrales de pruebas fisicoguimicas v el dia 13 se reallzan los procesos de esterilizacién entre temperaturas de 139,7 y 140,6 grados
centigrados segln los registros y tiempo de acuerdo a lo establecido en los limites operacionales coritempladaes en los procedimientos de aseguramienta.
Una vez empacado el producto se realizan pruebas microbiclogicas y fisicoguimicas a products terminado; ademas se observan registros de producto en
incubacién a 48 horas a 35 grados centigrados y prusba de esterilidad comercial con resultades canformes, adicionalmente se evidencia resultado de
laboratorio externo Biotrens con cumplimiento.

Adicionalmente se revisan reglstros de limpieza de dreas, supericies sguipos y personal y no se evidencian desviaciones para el dia de produccion del
lote 194, :

En el analisis de la revision de registros de resultado de mesdfilos de leche cruda en algunas fincas se encuentran con una carga microbiana elevada en
semanas anteriores a la produccion del lote 194 por lo cusl se solicita actividades de capacitacion de sus proveedores donde se evidencia capacitacién
a |os ordefiadores de las fincas de la zona de rio fric y Ubaté haciende énfasis en rutinas de ordefios, buenas précticas de orderio, e instalaciones manejo
de antibiéticos , adicionalmente se observan registros de vacunacion y certificades emitides por el ICA de los meses mayo y junio. En esta primera

etapa se sugiere contemplar en la capaciones la importancia de la cadena de frio y los tiempes de despacho para que |z leche no adquiera temperaturas
elevadas y posibilite el aumente de la carga microbiana.

2. En proceso

- En procesos de esterilizacion se evidencian registros entre temperaturas de 139.7 y 140.8 grados centigrados seglin los registras y tiempo de acuerdd
a lo establecido en los [imites operacionales contemplados en los procadimientos de aseguramiento, tiempo v cantidad de adicion de polifosfato , revision
del recibo del polifosfato el cual es adicionado teniendo en cuenta |2 norma técnica NTC 3856

«En lo relacionado a la materia prima se revisaron las pruebas de plataforma las cuales no presentan desviaciones, registros de recibo de los insumeos.

~ Se evidencia que se tiene el criteric de liberacion después del resultado de de! periodo de incubacion a 35 grados centigrados y teniendo en cuenta iq
contemplado en el decreto 616 de 2006.

« Serevisan todos los registro y control de variables del procese contemplados en el procedimiento de trazabilidad no se evidencia acciones de correcciér
ya que en la produccidn del lote 194 no se tuvieron desviaciones.

« Se informa que el establecimiento debera establecer un plan de accidn con tiempos especificos el cual se dabe ejecutar segln el compromisa de (2
empresa para evitar en lo maximo distribuir producte que pueda atentar con la salud dal ccnsumidor

3. Se informa que el establecimiente debe elabarar e implementar un plan de accion frente a los resultados rechazados, el cual debe tener una fecha
eslipulada de cumplimiento que seré objeto de verificacian.

Teniendo en cuenta los registros presentados y las condiciones encontradas en planta se emite concepto y no se toma medida sanitaria.

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma: : V) ex .;Q-ir’/ Zf /iﬂe,-: 2
=

Nombre: RIA DERL‘{ AENZ MOLINA
Cargo: 7 PROFESIONAL UNIVERSITARIO k
Dependencia: GTTCOZ -DIROS A
Firma: \WiNie— O o

WILLIAM GIOVANNI ORCZCO %
Nembre: IDARRAGA
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTTCO2 -DIROS

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma:

Nombre:
Cargo:
C.C.




G - Numero de Inscripcion:
i T NG Wéne
R =) ¢ 5

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza Ia inspeccion: %
OPRH  ElOneqio
)
!

UPZ: I,‘ " N CS

Nombre del propietario del vehiculo:

Tipo de documento: C.C.[JC.E.[ INIT [¥]PE LIPS IPTP[ ]

Correo electrénico para notificacion* AT LU 0 es

_Acta Numero™,

o

Direccién de Notificacion: cC\ A F 0. Lol
Nombre del propietario del producto: . ) OO X OS> Al ent oy \ CICO SRS
Tipo de documento: C.C.[Jc.E.[CJNIT PIPEPL JPS[IpTR[ ] Hﬁmem: [EHO Ao OG- ¢
Correo electronico para notificacion* | o Ay e (@ DIOGSKLAS LT CO
Direccion de Notificacion: Cl B4 B 2950 j 29 OGOt (U [Teléfono: | € O
Linea de intervencién: 1'.“\| B en sy e, < TS o ":"_\)fjf: AO) (OS>
Clase de vehiculo: ¢ ¢ ~-;“1-\\.-\_'--.'-~.. !Tipo de carroceria: | . ¢ Ao N
Medelo: ) (1 [Marca: e’ QO T i~ IPléca:f’;) <X ( ; |
Sistema de refrigeracion: S| NO[]
Namero de trabajadores: 1 ' Horario: Diurno [ | Nocturno [ |24 horas [] Otro:
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [j@gr_n_i_ngg_a__dg[n_in_g_q_[:in de semana [_| Otro:[ |
Tipo de productos que transporta:
= e e I LR G = . (Y o <
q )GJ (3¢ _.‘:-}'-,‘\\'fu'- Q- 5 ' ’.\_ ‘T(J{ Joay s 3 MJICA D 1 A LG CRITE Y
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION
el Sl Favorable [X]
FE%T‘?"?ELA ks M, 44 ~“< | Favorable con O % De cumplimiento \ QO %
. requerimientos la ditima inspeccion S
INSPECCION : sipieitiine Inapans
Desfavorable []
MOTIVO DE LA INSPECCION
: Asociada a peticiones, quejas
Programacion M | solicitud del interesado ] rl oasp e []
Numero de radicado; ¥ EECIAN .
Numero de radicado:
p - Solicitud de préactlica de pruebas/
Solicitud oficial [] | Evento de interés en salud publica [] Procesos sancionatorios admin L
Numero de radicado:

otro: [ | Especifique:

EVALUACION ' CALIFICACION
Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable | descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.




Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica

" Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico s‘an_i;afié a Vehiculos
'y materias primas para alimentos

transportadores de alimentos

~ Acta Numero

/AS1IN021418

1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1. DISENO DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE

A

AR

HALLAZGOS

1.1 Disefio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

368, 369 y 373. Decreto 616 de
2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 5y 9. Resol. 2506/2004.
Art. 4.)

Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,

12

-

]

CALIFICACION DEL BLOQUE \ -

La calificacion del bloque corresponde al 12% del totat del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decrelo 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 1y 5. Art. 9, Nam. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

12

C

CALIFICACION DEL B

LoQu

=
{

La calificacién del blogue corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11,
NGm. 5. Art. 14, Nim. 12.)

13

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013,

Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
A B2 7 R0 40 11 123014

Pt

13




Secretaria Distrital de Salud de Bogota
2 Subsecretaria de Salud Publica B
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos

_ transportadores de alimentos y materias primas para alimentos

Acta NGmero

' ASllN 021418

CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.4 Educacién y Capacitacion
(Resolucion 2674/2013,
Articulos 12 y 13. Articulo 38.)

C

CALIFICACION DEL BLOQU

E

La calificacion del bloque corresponde al 36% del total del acta

4. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

4.1 Limpieza del vehiculo.
(Resolucién 2674/2013.
Art. 29, Nim. 4y 5.)

15

C

CALIFICACION DEL BLOQU

La calificacion del bloque corresponde al 15% del total del acta

5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO

A

HALLAZGOS

5.1 Condiciones de conservacion
del producto.
(Decreto 2278/1982 Art. 368,
369, 373. Decreto 561 de 1984,
Art. 89, 87, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 6, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.)

0

5.2 Empaque, Rotulado y vida util.
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005.

Resol. 2674/2013. Art. 18,
Numeral 2. Art. 28, Num. 1.)




Secretaria Distrital de Salud de Bogota P 2

o r %t;bsecretang det Siail1ud gublica : Vi Acta Niimero
Acta e Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos el
transportadores de alimentos y materias pnmas para ahmentcs AS llN 0 2 1 4 1 B

Il. CONCERTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONGEPTOL Zie2eesemind | ivel da cumplimiento | =1 Coc0 9U8 UM 0 Mas da los aspacios

a evaluar sea identificado como critico y

. J Favorable 90-100% calificado  como  Inaceptable  (I),

independiente  del porcentaje de

O\ i Favorable con ) cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
requerimientos o 60-89,9% SANITARIO a emitir sera

DESFAVORABLE y se procedera a
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

Desfavorable <59,9%

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas “.'~

. |
Namero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacion [ | suspensién total de trabajos o servicios []
Decomiso [:l Destruccion o desnaturalizacion D
Vi. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: ¢ | (< 30 —oliata 1© OSSO
] o P l¢ _I. \ = \ T N =) Ll b \I"-. A i
AucsaMente Dot Pergige o€ go@nEN O™, oK 2OQN L
WO \ "__ -_."‘\': ) o ;".‘\-'fl A A A3 ! l\‘ AN | AL \ P
{ ey I‘"'.:: b .'f,‘\l\w( _"(_') ]

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:

o~

~ = f t T 2270 24080, 47 % -
e So/f, e Te2 é,/ 2N ) 29, F)  DE D@ Y EaTAU

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenldo de la presente acta ﬂrman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy '\ delmesde () i del afio ) 2/~ enlaciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien
atendicd la inspeccion.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

"‘\
PQ* PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: /- I BIAN ‘g 0 J Comdie { AU (| Nombre: Ea
Tipo de documento: C _ Tipo de documento: ™
N(imero de documento: [( )1/ ar 749 Namero de documento: S
Profesion u oficio: _L.,\rf;'- PN T _;_'_ P On s AWEO | Profesion u oficio:
Firma: AN I"\ c\0A Firma:

PERSONA QUE ATIENDE LA INSPECClﬁN TESTIGO
Nombre: Tapio henoetl S0 W ‘|. Nombre:
Tipo de documento: C C: .c E. DNlT DPEPDPSD PTPDTnpo de documento: C.C.[ |C.E. DNITDPEPDPSDPTPD
Namero de documento; & 4\ A Numero de documento: N
Cargo: Encarge’do@ ganductorEl Firma: )
Firma: //)

NOTA 1: "En’ ccrifcordanma con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comumcado que Ia |mposmtén de un ccncepto

ot I s P



Secretaria Distrital de Salud de Bogota

" Acta de Inspeccion %lfgf?;:é?ata;[g:rﬁrgial!rligigr:iiggc:amfana a Vehiculos Acta Numero
transpartadores de allmentos y matenas primas para alimentas & ASllN D 2 1 4 1 0
ESE: ";:;};,"«\‘."} o '}_"'\-(_fj-’\ '\f-:f' Fecha: I \ob lL'J) |,2k Y
s i IDENTIFICACION DEL VEHICULO
ID vehiculo: i Numeéro de Inscripcion: Numero de carpeta:
23614 RO Aene

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccion: | ~
P PO R | T
QRY  AOWSI S

Direccién donde se realiza la inspeccion: | ) & € 57?}. QA

; I [ T B el B
LOC&'IIdad 0 I'. CHO D OO ¥ )
f + 35S P Py
UPZ: ¥ \( \c AEX ‘Barno: ORI
Nombre del propletarlo del vehiculo: [} €y “5i0\¢y \ BorcolOmnid od
Tipo de documento: C.C.[ [C.E. DN:T.PEP[]PSDPTPD Nomero: = (0O O /‘_:} I
Correo electrénico para notificacion® N -'i_-'T_"-(:' | &
Direccion de Notificacion: NG Hene [Teléfono: Ny THENG
I oo N $IoE 5 = £\ =
Nombre del propietario del producto: |- QI (B8 ' ‘\ nen H YD --'.r W il Y ¢l G R

Tipo de documento: C.C.[:]C.E.DNITPEPDPSDPTPD Namero: “\(_w ) d ol 326 - \

|\ 1 ™\ P \ i
Correo electrénico para notificacion® A1 1 (G N LY T o\ Aeliec(en.com

Direccion de Notificacion: \ ")_";.f V iTs ‘“ L ‘k\ "y } LH}"{_'.\K; (() [Teléfono: “ SIY9S 0|
Linea de intervencion: [\ 0 entos {_' AN Y QO )
Clase de vehiculo: T Y '€ TIOUOE |T|po de carroceria: '\;' Of AaloN
5 b A -.\..J.xi YRS U T 00
Modelo: "/ "y ) A ‘Marca KENULXO({T N Placa: DLOL 200 D
Sistema de refrigeracion: SI[£] NO[ ]
Numero de trabajadores: 1 Horario: Diurno [ Nocturno [ |24 horas [7] Otro:
Dias de funcionamienta: Lunes a viernes[ | \Domingo a domingo Fin de semana [] otro:[]
Tipo de productos que transporta:
| e . ll | Jemamte s
ENCRCOTD ed s
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION
it 0. 14 Favorable
LA €5 O 2adl _—
ULTIMA LI ad ‘_- &\ Favora!b[(_e con 0 % De cumplimiento ',& V( ) %
INSPECCION requerimientos : de la dltima inspeccion N i
Desfavorable [
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacion [¥] | Solicitud del interesado =] AsyLRR paiicianes] e ]
Numero de radicado: y reclamos
Numero de radicado:
! i o 0. = Solicitud de practica de pruebas/

Solicitud oficial [] | Evento de interés en salud publica [ ] | procesos saﬁcionaioriospadmin []
Numero de radicado:

otro: [ ] Especifique:

EVALUACION CALIFICACION

A Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

AR Margue con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento : ! ; }
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos
Inarantahla 1 . ¥ Srai 3 ¥ . L i




Secretaria Distrital de Salud de Bogoté
‘Subsecretaria de Salud Pub :
Acta de Inspeccmn Vigilancia y Control higi

nltaria a Vehiwlos

Acta Numero

lransportadares de alimentos y materias. prlmas para ahmentos AS 11N 0214 1 0
1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1. DISENO DE LA UNIDAD :
HALLAZGOS
DE TRANSPORTE A |AR| |
1.1 Disefo sanitario del vehiculo. w
(Decreto 561 de 1984, Art. 98. Z
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367, ' o
368, 369 y 373. Decreto 616 de | 42 y
2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59. &
Resol. 2674/2013. Art. 29, =
Nim. 5y 9. Resol. 2505/2004.
Art. 4. C
CALIFICACION DEL BLOQUE \ 2 La calificacion del blogue corresponde al 12% del tota! del acta
2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR]| | HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.

Resolucion 2505 de 2004, Art. 4. 12

. Resol. 2674/2013. Art. 28,
NOm. 1y 5. Art. 9, Nam. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR

DE ALIMENTOS A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.

(Resol. 2674/2013. Art. 11, 13

Nam. 5. Art. 14, Nam. 12.)

C
4
3.2 Reconocimiento Médico =
(Resolucion 2674 de 2013, 4 =
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)
C

3.3 Practicas higiénicas. A
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1,2, 3, | 43
4,5,6,7,8,9,10,11, 13y 14,




Secretarfa Distrital de Salud de Bogotéa
Subsecretaria de Salud Publica

* Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico

> o Acta Numero
nitaria a Vehiculos'

transportadores de alimentos y materias primas

para alimentos

ASllN'02141_0 o

CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A | AR

HALLAZGOS

3.4 Educacion y Capacitacion
(Resolucién 2674/2013,
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

P
|-

90 N .
\g (O 3 E0.
0RO OO

AN 2N

QL o L@
)
E:_L ‘{.I

COVNCOO A0
\ - o

(€
€

) {"J
e i,

C

CALIFICACION DEL BLOQU

|
La calificacion del bloque corresponde al 36% del total del acta

4. SANEAMIENTO

A | AR

HALLAZGOS

4.1 Limpieza del vehiculo.
(Resolucion 2674/2013.
Art. 29, Nim. 4y 5.)

15

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 15% del total del acta

5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO

HALLAZGOS

5.1 Condiciones de conservacion
del producto.
(Decreto 2278/1982 Art. 368,
369, 373. Decreto 561 de 1984,
Art. 88, 97, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 8, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.)

5.2 Empaque, Rotulado y vida dtil.
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005.

Resol. 2674/2013. Art. 19,
Numeral 2. Art. 29, Nam. 1.)




Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

* Acta de Inspeccion Vigﬁancla y Control higiénico sanitaria a Vehiculos

Acta Numero

transpartadores de allmentos y matenas primas para alimentos

AS1IN 021410

1. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO i eniaisemic | Nivel de cumplimiento B ERSO OIS RS 16 105 8apEces
a evaluar sea identificado como critico y
% Favorable 90-100% calificado  como  Inaceptable (),
= independiente  del porcentaje  de
o Favorable con y cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
\ 71 requerimientos 60-89,9% SANITARIO  a  emitr  sera
DESFAVORABLE y se procedera a
Dasfavorable 5 aplicar la MEDIDA SANITARIA DE

e =89,3% SEGURIDAD respectiva.

iil. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

NUmero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacion

[]

Suspension total de trabajos o servicios

Decomiso

[ ]

bl
[

Destruccion o desnaturalizacion

VI. OBSERVACIONES

Vi WL oD
LG
.l‘

Por parte de la autoridad sanitaria: e

e _ (_"'_\ [ ' |".!"."' I'._ |_‘_ ISl
lll‘._‘ 14 || ) N B II'- 4 '._ RS 1) ( ey I"._\' = il Y
) \

AW LO

e

\
a0
2\

D

S\
{ : ‘.‘ ~
CesionE o

5,
;

» Lo PO

A
/7

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:

VIl. NOTIFICAC

ION DEL ACTA

intervinieron en la visita, hoy  \. " delmesde (D

atendio la inspeccion.

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
De la presente aclta se deja copia en poder del interesado, propietario. representante legal, responsable del vehiculo o quien

NOTA: EI acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacidn de la visita.

delafio 20327 enlaciudad de Bogota D. C.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: /O YU TOMAE ¢ NG Q7 |Nombre: i
Tipo de documento: T Tipo de documento; ™
Numero de documento: |\ )} L QAL Numero de documento: ik
Profesion U, ofcno TEcroci €9 e INeIN) Profesion u oficio:
Firma: I Ryaiie! f-'.: Firma:
7 PERSONA QUE ATIENDE LA |NSPECCION TESTIGO
Nombre: TcaA DO NEMNONGO SHRE 10 Nombre:

Tioo de documento: G2C. | ACE. DNIT DPEP[]PSE] pTPL]

) S5 <

Numero de docu;nenta y S0 44C

Tipo de documento: C.6.[_|C.E.[ INIT[ |PEP[_|Ps[_|pTP[ |

Namero de documento:

4

Cargo: Encargédo lefonductor {7

Firma:

Firma: ! j/ /

NOTA 1: "En %npgrdanma con lo establecido en el articulo 47 de Ia Ley

1437 de 2011, se da por comunlcado que Ia lmposmton de un conceplo



‘Secretaria Distrital de Salud de Bogeté

‘ o Sub?ecretarié det sﬁllud gublsea e Acta Numero
G Acta e Inspeccion Vigilancia y Control higiénico san ria a Vehiculos _ : : 7
spoﬁadores de ahmentas y materias pnmas para alimentos AS 11N 0 2 1 4 1 1
ESE.: X _,‘_'.n\['_;la(’ o “ NN l*\j-i?' Fecha:‘ \?} ‘(:).;2_ 2B00
IDENTIFICACION DEL VEHICULO
ID vehiculo: X 65 - Numero de lnscrlpclon Numero de carpeta:
= (@) _; = NO Hene

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccion:

Q \" v 20 ONE0 T
T ) - aig ) A = — Y AP
Direccién donde se realiza la inspeccion: (| S0 0 EI AN
Localidad: | {1 O OGO )
= Yy i B R P
UPZ: -'\--\‘1-;"‘-.-- D \Barrio: e () ¢

Nombre del propietario del vehiculo: [ { jo ¥ AGD \Qleg™ &\ et 2a

Tipo de documento: C.C.[ JC.E.[_INIT[/] .PEPDPSDPTPD Nomero: - HAO | 826

-k'\ -t 3 e )~ 20 1 . —
Correo electrénico para notificacion®™ [« 1| L0 (g \t YNED (@ QWG ETIRIW (T T

(T 0 - CONY
Direccién de Notificacion: (| "";;.-"'\-\ : ':;'*x\ C '-,L:\—_"-J_ ",.'-".'_' \-'-; ‘\:J\k;'- § Q) Telefono: =) A5 0O)
Nombre del propietario del producto: { (" | o> Alme v oD &) ey XS
Tipo de documento: C.C.[ |C.E. DNIT.PEPDPSDPTPD Namero: =-j; GO AOIE 26°3
Correo electronico para notificacion® |_ L C ',,;" ONESE Q. J OSR\ e (D
Direccion de Notificacion: ¢ \ =44 - 7 s WY . o " (OO fl\;;'- ) Teléfono: (HS\ A S O
Lineade intervencion: M\ \*tnor i SofQS © x e 2 8 0
Clase de vehiculo: ¢ () 5’ On iTipo de caroceria: | L) ( AN
Modelo: /(1) N |Marca: 7YY "f'-f.__'1"‘- U Placa: ___ZI'!‘T"--'- \t 2

Sistema de refrigeracion: Sl NO[ ]

Numero de trabajadores: 1 Horario: Diurno [ Nocturno [ ]24 horas [*] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a vlerneSD Domingo a domingo Fin de semana D Otro:D

Tipo de productos que transporta:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

feRiRbE LA | O3 707 Favorable
LA |Ot Q) 19} |
ULTIMA = " . | Favorable con (] % De cumplimiento Q0
BEP IR AAA A 2 3 =i : . \ ) .‘-’} /El
INSPECCION requerimientos de la ultima inspeccién
Desfavorable L]
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacion Solicitud del interesado D Paetigdua peticlofios, Qloias |:|

Namero de radicado: y reclamos
Numero de radicado:

Solicitud de practica de pruebas/ ]

Solicitud oficial [ ] | Evento de interés en salud publica [ | Procesos sandionaterios admin

Numero de radicado:

otro: [ | Especifique:

EVALUAGION CALIFICACION

A Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

AR Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento : - ;
B G critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos
Inarentahle | : 2 ot s SR - ; Jaemll




Secretaria Distrital de Salud de Bogota e —
i - %ubi?ecretarica: de S!a;‘t;d g’abhga . o h ! f Acta Numero
cta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos
transnortadores de a_l_t[nen¥os y materias pnrnas para alimentos / AS 11N 0 2 1 4 1 1
1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1. DISENO DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE A AR | | HALLAZSOS
1.1 Disefio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,
368, 369 y 373. Decreto 616 de 12
2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013, Art. 29,
Num. 5y 9. Resol, 2505/2004. _|
Art. 4.) FC
CALIFICACION DEL BLOQUE \ 2 La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta
2.EQUIPOS Y UTENSILIOS | A | AR | | HALLAZGOS
2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98, \/ i
Decreto 2278/1982 Art. 366y 368. | 7 -
Resolucién 2505 de 2004, Art. 4. 12
Resol. 2674/2013. Art. 29, =
NOm. 1y 5. Art. 9, Nim. 1, 2. L
Resoluciones 683, 4142 y 4143 >
de 2012; 834 y 835 de 2013.) C
CALIFICACION DEL BLOQUE |2 La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resal. 2674/2013. Art. 11,
Nam. 5. Art. 14, Nam. 12.)

13

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9, 10,11, 13 y 14.

13




Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
*  Actade Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos

i AR Z e

Acta Namero

_ ~ transportadores de alimentos y materias primas para alimentos AS1IN 02 141 1
CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR | A | AR | | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS
DO D8 A0k <
A\ y| \..l \
‘1" - . - A \3 g . " \ ..- \
3.4 Educacién y Capacitacion COARTM Ay ey
(Resolucion 2674/2013, 6 R R R R )
Articulos 12y 13. Articulo 36.) | ENNANEIA O ‘1 SRR
A\ E CTAYY ‘.I;‘\i'\"_l. Lels
2 \
C
CALIFICACION DEL BLOQUE A La calificacién del blogue corresponde al 36% del total del acta
4. SANEAMIENTO A |AR| 1| HALLAZGOS
X S
4.1 Limpieza del vehiculo. ' e
(Resolucion 2674/2013. 15 e
Art. 29, Ntim. 4y 5.) ~
e
C
CALIFICACION DEL BLOQUE \S La calificacion del bloque corresponde al 15% del total del acta
5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO A I HALLAZGOS
z‘/.
f"-/
/'//
5.1 Condiciones de conservacion /‘/
del producto. x/ T
(Decreto 2278/1982 Art. 368, | e
369, 373. Decreto 561 de 1984, 20 . ST
Art, 89, 97, 98, 99. 0 L
Resol. 2674/2013. Art. 29, -
Nam. 6, 7, 8. Art. 30, "
Paragrafo 1y 2.) /
I
C
5.2 Empaque, Rotulado y vida dtil. | | et
(Decreto 561 de 1984, Art. 73. | 7\ o
Decreto 5109 de 2005. 5 e
Resol. 2674/2013. Art. 19, g
Numeral 2. Art. 29, Nam. 1.) 5 il
; | C




Secretaria Distrital de Salud de Bogota e —

el %ubsecratarig de Sﬂ\ud Publica . aRT L : Acta Numero
cta de Inspeceion Vigilancia y ontrol lglenloo sanitaria a Vehiculos : SRR
transportadores de ahmantos Yy matenas pnmas para ahmentos AS 11N 0 2 1 4 1 1

Il CONCERTO SANITARIO %]

% De cumplimiento CONCEPTO fﬁﬁiﬂ?ﬁﬁl‘aﬂﬂiﬁﬁf, Nivel de cumplimiento En caso qus Unojo Mmds de jos aSP?CtOS
a evaluar sea identificado como critico y

«’{ Favorable 90-100% calificado  como  Inaceptable (1),

2 £ independiente  del porcentaje  de
g Favorable con cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
Y requerimientos 60-89,9% SANITARIO a emitir sera

DESFAVORABLE y se procedera a
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

1l. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Desfavorable <59,9%

Niimero tolal de muestras tomadas \

Numero del acta de toma de muestras !

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacién [ ] | suspension total de trabajos o servicios ]

| Decomiso D Destruccién o desnaturalizacion
VL. OBSERVAGIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: . '---;Jq'-‘ s> 3B u ﬁ\‘/ c. £ ‘ Oy £X ‘,\ \( S e
N ECOVNOD SO ” hr \ WS- (el /L” 70 e 15 ’P Te L\(‘\ D
l___\_-. At L1

R

Observamorﬁes por parte de la persona que atiende la inspeccion:

f’/ N

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y r ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy | 7> del mes de @) delaiio <24 enlaciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien
atendio la inspeccion.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR #ARTE DE LAAUTOR!DAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: -_7"~ A Ond YELIU HONK Ael M QW (| Nombre:
Tipo de documento:  C( Tipo de documento: S
Numero dé\documento: | () / agu @ Nimero de documento:
Profesion u-oﬂc,_ib: ([ ECrOlg @ €N DOnCOMET ChProfesion u oficio: N
Firma: Oy QN (@ Firma:

PERSONA QUE ATIENDE LA iNSPECCION TESTIGO
Nombte: A DIQ T AONCU O Ve \\Ov | Nombre:
Tipo de documento: c c.[NCE. DNlT DPEPDpsljprDTupo de documento: C.C.[_IC.E. DNLT DPEPDPSDPTPD
Numero de documeénto: 0690 255 Nuamero de documento:
Cargo: Encargélo ‘Conductor[ | Firma:

[Fima:  / W4
e ’ T 1. imtiamide om ol articnln A7 de |a Lev 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto

e




Secretaria Distrital de Salud de Bogotéa i - - :
Ly Actad | %ub"aecretang det S?Lud Pt{bhca b Ao Acta Numero
e Inspeccion Vigilancia y Control higienico san a a Vehiculos : -
transportadares dg allmentos y matenas primas para alimentc ASIIN 0 2 14 1 2 J
ESE: U’\(\\k( ) L\\ Oi< Fecha:‘ D |OR | play,

3 o 11 5 I
IDENTIFICACION DEL VEHICULO
ID vehiculo: Numero de Inscripcion:
SR e No  fen
Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccion:

\

Namero de carpeta:

Direccion donde se realiza la inspeccién:  — | <l € & 4
C\ Y% =T

Logalidad: _[A3{110 > OGO

UPZ: -'lf-\\;.t—-.-\ i';._.-;-‘ S : ‘Barrio: \

| A\ ~ = o ===\
Nombre del propietario del vehiculo: h)u ) h X T O IENECS ‘;_ \ "..).C-' (XEO >
Tipo de documento: C.C.[ |C.E.[INIT[/ []PEPDPS[]PTP[] !Numero 6 7@,(_'1. O 826

Correo electronico para notificacion® 1”\ i 1& i \(_“‘\_' -'_"\a{ f o MO -.‘:‘\ O {_"\ NEEXE0)

YA O 7 “ ~XOy [Teléfono: RAE\NASO

ey CINED = _.\\_ SR S IS

Direccion de Notificacion: (| / ""‘.

Nombre del propietario del producto A O '-_\ X @ ha AV o 'k' oS &N\ k“— eLYCO A\
Tipo de documento: C.C.[_|C.E. DNIT PEPDPSDPTPD NUmero: ff.__'."\:"' AO\B 2 - )

Correo electronico para notificacién®

\ ) . | = 3\ f— = W & B
L Loane (OO CLVC O . CONN

Direccion de Nofificaciéon: | fd A

’ T s T et IR T Sl \
- S [0 H2 L0, 2 R i - A
! _J \ = \ S ~ | \ S ‘ll A \ o "l'_

' + S, 7% T i e ey el . o C e L -‘.:._\‘
Linea de intervencion: A Y ENOD 5 <o SRR 00 B e (OO

Clase de vehiculo: ¢ ((( "{\ NN ‘Tipc de carroceria: O ALY
S ¥ I.__‘ AT St R s T d |
Modelo: / ()} L Marca { Site -{?'\;_ Placa: \ ¥ \\ g\___ll\ﬁ_;g

Sistema de refrigeracion: S [7] NO []

Numero de trabajadores: 1 l Horario: Diurno [ | Nocturno [ |24 horas [ /] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes[_]Domingo a domingo Ein de semana [] otro:[ ]
Tipo de productos que transporta:

— { [
B . |~ e s
\ &N B0 D GRENEC =2

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

FECHA DE LA Y 6l 203 Favorable X

QT O AOZ) ol
ULTIMA . o Favora.bk‘a con F] % De cumplimiento \O
INSPECCION | requerimientos de la dltima inspeccion P
Desfavorable (=]

MOTIVO DE LA INSPECCION

Programacion 7] | Solicitud del interesado R i
Namero de radicado: y reclamos

Nuamero de radicado:

Solicitud de préactica de pruebas/ ]

Procesos sancionatorios admin

Solicitud oficial ] | Evento de interés en salud publica [_]
Namero de radicado:

otro: [ | Especifique:

EVALUACION : CALIFICACION

A Marque con una X cuando el vehiculo cumple |a totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

AR Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento ; ; !
2 9 critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

., | Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos



Secretaria Distrital de Salud de Bogota
‘Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccién Vigilancia y Control hlglénlw sanitaria a Vehiculos

transpertadores de allmentos y materias primas para alimantos

Acta Nﬂrﬁero

AS1IN021412

1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1. DISENO DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE

A

AR

HALLAZGOS

1.1 Disefio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

368, 369 y 373. Decreto 616 de
2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 5 y 9. Resol. 2505/2004.
Art. 4.)

Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,

12

C

CALIFICACION DEL BLOQU

La calificacién del blogque corresponde al 12% del tota! del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
NOom. 1y 5. Art. 9, Nim. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

C

CALIFICACION DEL BLOQU

La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11,
Nam. 5. Art. 14, Nam. 12.)

13

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas.
(Resalucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,

13

4,5,6,7,8,9,10,11,13 y 14.




Secretaria Distrital de Salud de Bogota
? Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitari

Acta Numero |

a a Vehiculos

transportadores de alimentos y materias primas para alimentos ASTIN 021412
CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR A | AR | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS
: “—~E Qo A
t\\\_u‘\:‘ ! \)\L(d\f\ WA ;\_J
3.4 Educacién y Capacitacion ' C OV, QB A
(Resolucion 2674/2013, 6 R Sy O\N ~ \. ST
Articulos 12y 13. Articulo 36.) BISANGAES ANV b o
'Ac  cCOOONALTON
CAC NS
C
CALIFICACION DEL BLOQUE l)} La calificacion del blogue corresponde al 36% del total del acta
4. SANEAMIENTO A |AR| | HALLAZGOS
v s
4.1 Limpieza del vehiculo. =
(Resolucion 2674/2013. 15 ~
Art. 29, NUm. 4y 5.) e
../"//
C
CALIFICACION DEL BLOQUE \"5- La calificacion del blogue corresponde al 15% del total del acta
5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO A | HALEAZEOS
.//
._,/
5.1 Condiciones de conservacion =
del producto. >/ //
(Decreto 2278/1982 Art. 368, =
369, 373. Decreto 561 de 1984, 20 0 -
Art. 89, 97, 98, 99. 2T
Resol. 2674/2013. Art. 29, /_/ z
Ndam. 6, 7, 8. Art. 30, g
Paragrafo 1y 2.) 7
-
7
C
5.2 Empague, Rotuladoy vida ttil. | X =
(Decreto 561 de 1984, Art. 73. o
Decreto 5109 de 2005. 5 /_,/
Resol. 2674/2013. Art. 19, o
Numeral 2. Art. 29, Nam. 1.) ; ~
//')
g




Secretaria Distrital de Salud de Bogota — e

Subsecretaria de Salud té:'i.lbhcal R Acta Numero
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos
transportadores de ahmen sy materi%s pnmas para ailmentos AS llN 02 1 4 1 2

Il. CONCERTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO 3necenwm® e | Nivel de cumplimiento | = 63SC que UnO 0 mas de los aspectos

a evaluar sea identificado como critico y

\/< Favorable 90-100% calificadoc  como  Inaceptable (1),

o independiente  del porcentaje de
A Favorable con cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
i requerimientos 60-89,9% SANITARIO a emitir sera

DESFAVORABLE y se procedera a
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

Desfavorable <59,9%

lil. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas \

Numero del acta de toma de muestras \

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacion [ | | Suspension total de trabajos o servicios '
Decomiso l:] Destruccién o desnaturalizacion D

VI. OBSERVACIONES

: 5 ] s N X = i
Por parte de la autoridad sanitaria: "“__}f_—“ —~1Y o\ PAG CSTiarTeaonay -

\

“I\‘ =8 \{1 1.{_}.-""\__ L'i > (\_\)\ QX (\ L\\ e & ( al=q \‘ e Y ol \\_i ‘\'":.‘ o

Observaciones por parte de la persona que atiende |a inspeccion:

.f!k--; ;"/"J’L/ I,f \_i/

/
/
f

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y rahﬁcacnon del contemdo de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy delmesde (2 del afio 2522 enlaciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien
atendio la inspeccion.

NOTA: EI acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE l—A AUTPRIDAD 5AN|TAR|A POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: A0 YOOI oMl OO [Nombre: gl
Tipo de documento: {5 Tipo de documento: '“'“-a....__
Numero de documento: | ()17 104/ (9 Numero de documento:
Profesion u Qﬁciq; ' [ roao \aud epn e e I,P'rp_[estén u oficio:
Firma: OV X AW ‘<\ ) Firma:

PERSONA QUE ATIENDE LA |NSPECC|ON T_ESTIGO

Nombre: 1ty LEOONU0 50076 ¢ YOLRO (fNombre:
Tipo de documento: C C.[AcE. EIN]T DPEPDPSD PTPDTipo de documento: C.C.[_|C.E. DMFQPEPDPSD PTP[_|
Namero de documento: (S0 A5 Numero de documento: s
Cargo: Encargac{oEl/Oonducto:D Firma:
Firma: x" ,.}/ i

NOTA 1:"En cloﬁ#ordan(;la con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto



Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehicu!os
transportadoras de allmentas y materias primas para ahmentos

Acta Nﬂmé_r_o_

ASIIN 021413

ESE:

Fecha:| B

Qa2 X ,'g'c_\ A2

IDENTIFICACION DEL VEHiCULO

ID vehiculo: Numero de Inscnpmon

o) _\'\ Dl :’.

| B

A {'x-_.} J 1 {.‘\_

Numero de carpeta:

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccién:

PR Sone
Direccion donde se realiza la inspeccion: (- \ € A =3 AO
Localidad: / ALOC YW O™ i
UPZ: (Y S . Barrio: |2 {ONEQ (C
Nombre del propietario del vehiculo: \' ,!\\ S !'.’\..‘.‘i\ e I ,{1_ \ (\f"" A _'\$
Tipo de documento: C.C.[ |C.E. ]jmT.PEPDPSDPTP[[ Numero: (COAO | 20
Correo electronico para notificacion* "\ i1 '\g OOONEXE PO ACSRAYCCED COMN
Direccién de Notificacion: | = G 94 -C Ii_:‘ :“ ',t;:x \ () |Teléfono: SVASO :'-
Nombre del propietario del producto: |v KAGD \* RO &\ P (W s b
Tipo de documento: C.C. [ JC.E.[CINIT[/] -PEPDPSDPTPD Namero: OO KO B2 \
Correo electronico para noftificacion* [ o YOQNER@ 200N e ey s
Direccién de Notificacion: ¢ \ =L\ 5 @) Ao N [Teléfono: S AS o)
Linea de intervencion: (\\} o@D OO 3 € ..‘-'7":'('--’\‘ WO
Clase de vehiculo: ¢ ¢ e ON [Tipo de carroceria: ¢ (N
Modelo: (" |Marca e Ao Nl |Ptaca Ly i 94

Sisterria de refrlgeracmn SI¥] No[]

Nudmero de trabajadores: 1

Horario: Diurna[_|Nocturno [ |24 horas [ /] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes| || Domingo a domingo, Fin de semana [_| Otro:[]

Tipo de productos que transporta:

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

= c | ‘\ n 5._[__ \ ,:;}' (= (':;J-_‘_ \ =
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION
R e \ I F Favorable
LA | O 2072\ ol Wi
; Favorable con % De cumplimiento \ Q«C
UL.“MA. requerimientos [ de la ultima i ié %
INSPECCION q = € la tltima inspeccion
Desfavorable []
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacion Solicitud del interesado [ ASOC‘?da & peticiones, quejas ]
Nimero de radicado: yiroeiie
Numero de radicado:
Solicitud de practica d ebas/
Solicitud oficial [] | Evento de interés en salud publica [ | Procesos saﬁcionaiurieo:f;mins []
Numero de radicado:
otro: [ ] Especifique:
EVALUACION % CALIFICACION
Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A

Aceptable con Requerimiento

AR

Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Inacentable

B SR el o S

Liim immemn ] mmden o el

[ Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos




‘Secretaria Distrital de Salud de Bogotéa
aria de Salud Puablica

s ~_ Subsecreta _
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higié

Acta Numero

_ . co sanitaria a Vehiculos .
transportadores de alimentos y materias s para alimentos ASIIN 021 4 1 3
1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1. DISENO DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE A AR | I HALLAZGOS
1.1 Disefio sanitario del vehiculo.

(Decreto 561 de 1984, Art. 98. Ve

Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,

368, 369 y 373. Decreto 616 de 12 0

2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resal. 2674/2013. Art. 29,
NOm. 5y 9. Resol. 2505/2004.
Art. 4.)

Resol. 2674/2013. Art. 29,
Ndam. 1y 5. Art. 9, Nam. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

CALIFICACION DEL BLOQUE | 2- La calificacién del bloque corresponde al 12% del tota! del acta
2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR | | HALLAZGOS
2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98. '~_k_/
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368. | - e
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4. 12

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR

4,5,6,7,8,9,10,11,13 y 14.

Articulo 36. Articuila 35

DE ALIMENTOS A [AR| | HALLAZGOS
.,\‘
3.1 Estado de salud.
(Resol: 2674/2013. Art. 11, 13
Nam. 5. Art. 14, Nam. 12.)
C
\\.‘/
3.2 Reconocimiento Médico N
(Resolucién 2674 de 2013, 4
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)
3.3 Practicas higiénicas. )%
(Resolucion 2674/2013, i |
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3, 13




Secretaria Distrital de Salud de Bogota
~ Subsecretlaria de Salud Publica

Aeta a5 Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos

Acta Nﬂmém

transportadores de alimentos y matetji_'gi _prim§9' para alimentos 15 ASIIN 0 2 1 4 1 3
CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR | A | AR | | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS
— v Moo
1\3: Q D€ AuWnR g
e iy sl s\ :
3.4 Educacion y Capacitacion A CONT DOV N |

(Resolucion 2674/2013, 6
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

SOOI Q)

Q 3N\ ."II:\J \g'._'!\\f b

e copUraton
S y
C
CALIFICACION DEL BLOQUE % )) La calificacion del bloque corresponde al 36% del total del acta
4. SANEAMIENTO A AR | | HALLAZGOS
X s
/ \. .
4.1 Limpieza del vehiculo. — i

(Resolucién 2674/2013. 15
Art. 29, Num. 4y 5.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

Ut

La calificacién del bloque corresponde al 15% del total del acta

5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO A

HALLAZGOS

5.1 Condiciones de conservacion ><
del producto. ' v
(Decreto 2278/1982 Art. 368,
369, 373. Decreto 561 de 1984, 20
Art. 89, 97, 28, 99. !
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 6, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.)

5.2 Empaque, Rotulado y vida atil. | |
(Decreto 561 de 1984, Art. 73. p
Decreto 5109 de 2005. 5
Resol. 2674/2013. Art. 19,
Numeral 2. Art. 29, Nim. 1.)




Secretaria Distrital de Salud de Bogota _|

Subsecretaria de Salud Ptblica Acta Numer: '
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos : t S _._um 0
S trarw_pon_'_ta_qo_rgs d_e alimen‘to_s y materias primas para alim'e_tntos ASIIN 02 1 4 13
Il. CONCERTO SANITARIO
% De cumplimiento | CONCEPTO &5t | Nivel de cumplimiento | £ 0880 qUe Uno o mas de Tos aspectos
. a evaluar sea identificado como critico v
)f Favorable 90-100% calificado  como  Inaceptable (1),
i} ' independiente  del porcentaje  de
@ Y Favorable con ) cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
\ requerimientos 60-89,9% SANITARIO a emitir sera
DESFAVORABLE y se procederd a
Desfavorable <59.9% aplicar la MEDIDA _ SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Ndmero total de muestras tomadas

|
b1

NUmero del acta de toma de muestras \

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en |a presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacion || | Suspension total de trabajos o servicios [ ]
Decomiso D Destruccion o desnaturalizacion D
VI. OBSERVACIONES ,
Por parte de la autoridad sanitaria: ~ “>C <y o\ 10 fhvaveanay o
_‘ : - - — . Iil 2
A l.t__,‘:‘_ D L'_'_'_‘,‘x_ __’\'\__ \.__j.._la(‘_” ONE Sy~ {\.{._. e \-k 1 N e ¥ N =
it >J

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:

N D

v

VIi. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta. firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _ V') delmesde €2/ delafio £%)2 7 en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien
atendio la inspeccion.

NOTA: E!,\acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR FARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: /(|1 { ) OolQ [\-\ O AW A Nombre: ~
Tipo de documento: @l Tipo de documento: .
Numero de documento: [ ()| /= (O Z0H Numero de documento: S
Profesion u Dﬂ(_:'io: LECMNGIE A &N\ '\‘L L Profesion u oficio:
Firma: JANSTH OIS U {_% Firma:

'PERSONA QUE ATIENDE LA INSPECCION | TESTIGO
Nombre: | ¢ ‘-.\ D Do 4 _-__J'..'--?- (Y l‘._"""_"-:_."';-"-!\ | Nombre:
Tipo de documento: C.C. [ JJC.E.[ |NIT[_JPEP[_JPS[_]PTP[ [Tipo de documenta: C.C. LleE.[_INiT[_]PEP[ JPs[IPTP[ |
Numero de documento: {— 'S ‘1'\,-{“"‘1: ) "‘P__ Numero de documento: o
Cargo: Encarg}acfo’@_ Conductor[ | Firma:
Firma: i

NOTA 1:" p/(opécﬁ"dancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitario,desfzvorabie v/o de una medida sanitaria de seauridad de la | ev 9 de 1979 sa iniriars 1ina invactinarian adminictrativa an caliud ennfar



Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica Acta Niimero

‘Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehtcuios : i W o
transpcrtadores de alimentos y materias primas para aiirnentes ASllN 0 2 1 4 1 4

"‘ \

ESE: _/;\:\(‘. €l IO \f_ Fecha:[ Vo) ‘Di.

\ .~ IDENTIFICACION DEL VEHICULO

ID vehiculo: k. 4 Numero de Inscnpcmn Numero de carpeta:
E.\‘ (P \:K NO T__ R &

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccion:; =

~ R e \
OO LiOned (o

n = p . . . - (__ ( ". = \ i W o
Direccion donde se realiza la inspeccién:  ( \ ’\.‘". ) 4( )

Localidad: .5.'.-?:._,\‘/-, YO Oy UOD

UPZ P\ PSS . |Barrio: EAONER D

Nombre del propietario del vehiculo: | '-\_.\_I\'".'\'Zf. "\-\_f_/; 'L‘[ ( \_.-;;-(_:‘,‘; S\ AEC l\ ( ' u\

- s S 8

Tipo de documento: C.C.[ |C.E. DNITPEPDPSDPTPD Namero: (G0 GO 526G

Correo electronico para notificacion® -+ !\.." COONE= @ 00 k ‘-.g O . COMm

Direccion de Notificacion: \ AL . ,4\’\ s FECTRELM

= : ST
0o, 2300 ]Telefono S5145 Q)
L] P
N i b=

Nombre del propietario del producto: ™ "x.'l&_-"- oS A NS WG (@ T LV eCE€0 Sel

Tipo de documento: C.C.[_JC.E.[_|NIT[XJPEP[_|PS[_]PTP[ ] |Ntmero: E--j{';(_;fi‘-,(‘“‘ti 006 ‘:

L )

Correo electrénico para notificacion™ "\ 7 - (O VOO ey o 2oV O C\ recc. COMm

—_ A ~( 1

Direccion de Notificacion: ~ | " & 24 (:;.-?.;"j b 2RC et 66 !Telefono: SS\HS0)

Linea de intervencion: A\ enioD i 5% [ |

Clase de vehiculo: ¢ () QAN ¢ bY's ITipo de carroceria: T AOWN

—

Modelo: 70O [Marca: TOH| hOrt &0 ‘Placa'f Sk oo

Sistema de refrigeracion: SI[3 NO[ ]

Numero de trabajadores: f Horario: Diurno [_] Nocturno [ |24 horas Iﬂ Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes| |iIDomingo.a domingo Fin de semana | Otro:D

Tipo de productos que transporta: )
e -.k'\ QoD \Qxe0 D

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

Favorable E

FECHA DE LA Eavorabl o 2y 12
ULTIMA . _ : able con ] % De cumplimiento

|NSPECC|6N - requerimientos de la ultima inspeccién
Desfavorable (]

%

MOTIVO DE LA INSPECCION

Programacion [Z] Solicitud del interesado [] Asqcladd g peticlones; quejas

Ntimero de radicado: y reclamos
Numero de radicado:

]

Solicitud de practica de pruebas/

Solicitud oficial [ ] | Evento de interés en salud publica [ | Proteses sanclonatonos admin

Numero de radicado:

[

Otro: [] Especifique:

EVALUACION o CALIFICACION

Aetab '. Marque con una X cuandb el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-
CRpiatie A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable con Requerimiento |AR Mgrque con una X puando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-
s critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

| Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos

Almmmctbnm e ] fm b i ilen mmsn ol mmem i nba o mvimlio .

Inaceptable




Secretaria Distrital de Salud de Bogota -
Subsecretaria de Salud Publica

Acta Nomero |

Actal de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos

transportadores de alimentos y materias primas para alimentos AS1IN021414 !
1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1. DISENO DE LA UNIDAD | | :
DE TRANSPORTE A |AR| | RaLEAza0s
1.1 Disefio sanitario del vehiculo. e

(Decreto 561 de 1984, Art. 98. \ o

Decreto 2278/1982 Art. 365, 367, * o

368, 369 y 373. Decreto 616 de 12 2

2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 5y 9. Resol. 2505/2004.
Art. 4.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 12% del tota! del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 1y 5. Art. 9, Nom. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

12

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

7

\ A

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11,
Num. 5. Art. 14, NOm. 12.)

13

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

e

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,

4,5,6,7,8,9 10, 11,13 y 14.

ANadforide An Auat_c3- n




Secretaria Distrital de Salud de Bogota ] e

Tl i %ubseerétar.’fg de S..Ialud Publica Dt Acta Numero
: cta de Inspeccian Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos j
transportadores de alimentos y materias primas para alimentos o ASIIN 021414
CONTINUACION ,
3. PERSONAL MANIPULADOR A AR | | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS
RO € adrontiz2Q
\ 3 L% K J1 1 8
3.4 Educacion y Capacitacion K CONMTROY OO |
(Resolucion 2674/2013, 6 A R, T - 1. O\
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)  PEERRONENUS =\ AN
e OO LTS A\
[ f\ 1 \___\_ \a \_\ AN
C
CALIFICACION DEL BLOQUE '33,:?_‘) La calificacién del bloque corresponde al 36% del total del acta
4. SANEAMIENTO A |AR| | HALLAZGOS
X
4.1 Limpieza del vehiculo.
(Resolucion 2674/2013. 15
Art. 29, Nim. 4y 5.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE E S5 La calificacion del blogue corresponde al 15% del total del acta
5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO A I HALLAZGOS
"//’,
5.1 Condiciones de conservacion ,./""
del producto. N
(Decreto 2278/1982 Arl. 368, >
369, 373. Decreto 561 de 1984, 0
Art. 89, 97, 98, 99, ' z
Resol. 2674/2013. Art. 29, o
Nam. 6, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.) L
C
5.2 Empaque, Rotulado y vida util. | :
(Decreto 561 de 1984, Art. 73. | o
Decreto 5109 de 2005. 512 0 e
Resol, 2674/2013. Art. 19, /,""
Numeral 2. Art. 29, Nam. 1.) 3
c




Secretaria Distrital de Salud de Bogota : —

. %ijbsecretarig de S?Lud Publica s Acta Numero
Acia de Inspeccién Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos S ;
tfaﬂsporladores de ahmentos y matenas pnmas para allmentos ; ASIIN 0214 1 4

Il. CONCERTO SANITARIO
% De cumplimiento | CONCEPTO Swcrisensi®s | Nivel de cumplimiento | =" 6250 4ue uro © mas de los aspectos

a evaluar sea identificado como critico y

}f__ Favorable 90-100% calificade  como Inaceptable (1),
bk independiente  del porcentaje  de
(\ ) Favorable con cumplimiento obtenido, el CONCEPTO

' requerimientos 60-89,9% SANITARIO a emitir sera
DESFAVORABLE y se procederd a
SesEGHEIR <50.9% aplicar la MEDIDA SANITARIA DE

SEGURIDAD respectiva.

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Namero total de muestras tomadas \

1
Numero del acta de toma de muestras \

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacion ]:] Suspension total de trabajos o servicios D
Decomiso D Destruccion o desnaturalizacion |:]
VI. OBSERVACIONES ;
A - Licillep | 7S \ \ | - |
Por parte de la autoridad sanitaria: X SO \ 1A et areg)h( h & (el
- \ 2 l‘\ — e o _/ - : .c . .I\\ . \l—. \ =
nEg000S  SBlabies = NeYoUcD  vaNaD\ES

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:

/..E,//;_-' /(, V/F//'/&J

U4

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy '\ %y delmesde (372 delafio 22 enlaciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien
atendi6 la inspeccion.

NOTA: EI acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

P@R PARTE DE L\A ﬁ{UTOBlDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: b ({00 YOOI (o)A@l - U070 [Nombre:
Tipo de documento: (¢ Tipo de documento:
Numero de documento: | (| [ 4 ':__::- ! 7 1< Numero de documento: .
Profesion u oji"(';io:- (e nlago Op SN e erofesion u oficio:
Firma: A5 e pOC * (v Firma:

PERSONA QUE ATlENDE LA INSPECCION . TESTIGO
Nombre:  { A D(O NENGHN Savuia YOCE Nombre:
Tipo de documento: C.C. -C B DNIT DPEPDPSD PTP[_|Tipo de documento: C.C. |:|C E TNt PP Jps[IPTPL]
NUmero de documernito: S Ll ‘n f‘,"_:j‘-,_ Numero de documento:
Cargo: Encarggdo- g.eﬁductorlj Firma:
Firma: i L -

NOTA 1: "En/ eorfoéj” danicia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comumcacio que 1a mposmmn de un concepto

S ER



Secretaria Distrital de Salud de Bogota

R ' Sub?ecretari(a; de Sﬁllud Plblica - V:Ih ) Acta Numero
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos =
iransportadores de alimentos y materias primas para allrnentos 3 AS llN U 2 1 4 1 -‘5
7 = e T T e =
ES.E: ";'/,-L_, N MNO(FC Fecha:‘ 872 IO,; |,Zx Yol
IDENTIFICACION DEL VEHICULO
ID vehiculo: ‘ ' Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
50164 No  fene
Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccion: L BT e (At 2
\Ji. ‘!{- \ '1_' '.-{\__'3- |l N ‘Jf‘_l‘ )
Direccion donde se realiza la inspeccion: P ¢ \ c‘x C “\ Itlk y
: T G~ B P
Localidad: = &L 8 OMOD D =
UPZ: [BnaeS \Barrio: ionedio
Nombre del propietario del vehiculo: . WO B S\ YO ‘\'jl‘-'., FCOU L Ao el CO
Tipo de documento: C.C.[ |C.E. DNIT.PEPDPSDPTPD Numero: OO0 COHG20
Correo electrénico para notificacion® 4 : o .
Direccién de Notificacion: { Tene Teléfono: N\ -+ NS
Nombre del propietario del producto .u 1, 3 \ 0 \-;lR RO (BN LEtD < > s
Tipo de documento: C.C.[ |C.E. DNW.PEPDPSDPTPD Namero: (1 Y 40 --_5_5 26 - ¢
Correo electrénico para notificacion* .+ [ (v 00 @ 20 ~EA 1 O aOom
Direccion de Nofificacion: ¢ | 24 4 24 C “",_;-: 3 . ;f? . Q! ) [Teléfono: DS\ o !
Linea de intervencion: [ AV NN ST el —Oa a2
Clase de vehiculo: ¢ ( '{‘f.“l:' O 'Tipo de carroceria: ¢ AN
Modelo: D( » |\ [Marca: ¢ N\ J».r,____-i"- e Placa: 1\ XA
Sistema de refrigeracién: SI[X] NO[ ]
Numero de trabajadores: { Horario: Diurno [ |Nocturno [ |24 horas [7] Otro:
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes|_||Domingo a domingo,Fin de semana [ | Otro:[ |
Tipo de productos que transporta:
=i W l YK Ik\:_ i\,' A )
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION
oy Favorable |
FECHADELA O OF 202¢ o L
ULTIMA D MM | Avorableton 0.| .t cumglinients WO,
INSPECCION © | requerimientos de la Gltima inspeccion i
Desfavorable =]
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacién [ | Solicitud del interesado [] e e Sl
Numero de radicado: y reclamos
Numero de radicado:
o o 3 e Solicitud de practica de pruebas/
S:?hcnud oﬁcqa[ [] | Evento de interés en salud publica [ | Procesos sancionatorios admin ]
Nidmero de radicado:

Otro: D Especifique:

EVALUACION CALIFICACION

Aottt Marque con una X cuando el vehiculo cumple |a totalidad de los requisitos des-
i A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

st nunaXc icul i st %
Aceptable con Requerimiento | AR M?rque con ( uando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des
critos en'el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el vehlculo no cumple con ninguno los requisitos
Inaceptable [ [l [ in oy T




Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sa
transportadores de alimentos y matenas primas para ahmanlos

Acta NUm'erc:'

ASllN021415

nltarla a Vehlculos

1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1. DISENO DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE

A

AR

HALLAZGOS

1.1 Diseno sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

368, 369 y 373. Decreto 616 de
2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 5y 9. Resol. 2505/2004.
Art. 4.)

Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,

4

12

C

CALIFICACION DEL BLOQU

La calificacion del bloque corresponde al 12% del tota! del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 1y 5. Art. 9, Nim. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

12

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11,
NOm. 5. Art. 14, Nim. 12.)

13

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10, 11,13 y 14.

13




Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Plblica
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehlculo_s

Acta Nimero

5.1 Condiciones de conservacion
del producto.
(Decreto 2278/1982 Art. 368,

369, 373. Decreto 561 de 1984,

Art. 89, 97, 98, 99.

Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 6, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.)

20

i transportadores de alimentos y matahas primas para alimentos AS llN 0 2 ‘I 4 1 5
CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR | A AR | | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS
N O XS~
NO 2 5 \'\JU\‘{\ \AS
3.4 Educacion y Capacitacion C ) o N AAC A\ )
(Resolucion 2674/2013, 6 — e \ 4 S\
Atticulos 12y 13. Articulo 36.) CEIRNEIRAC C s DN SR
:,- =) (‘ ! K ( \ \\ J'\\ ( \. 2 ,_. l\\_.‘, '-.{"“
C
CALIFICACION DEL BLOQUE Bl La calificacion del bloque corresponde al 36% del total del acta
4. SANEAMIENTO A |AR| | HALLAZGOS
u//'/
\/ s
A <
4.1 Limpieza del vehiculo. s
(Resolucién 2674/2013. 15 il
Art. 29, Num. 4 y 5.) e
//’
C
CALIFICACION DEL BLOQUE \ j) La calificacion del bloque corresponde al 15% del total del acta
5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO A I HALLAZGOS
//

-
5.2 Empaque, Rotulado y vida dtil. \\j //
(Decreto 561 de 1984, Art. 73. o
Decreto 5109 de 2005. 5 //’
Resol. 2674/2013. Art. 19, P

Numeral 2. Art. 29, NOm. 1.)




Secretaria Distrital de Salud de Bogota ' -

%ub?ecretari 3 de Slaglud gubilca oy Acta Numero
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos
transportadores de alimentos y matenas primas para alimentos AS llN 0 2 1 4 1 5

Il. CONCERTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO Secirecni=®e | Nivel de cumplimiento | E" €350 que uno o mas de los aspeclos

a evaluar sea identificado como critico y

\/ |Favorable 90-100% calificado  como  Inaceptable (1),

o / independiente  del porcentaje  de
b -»t\ '\ Favorable con cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
' requerimientos 60-89,9% SANITARIO a emitir sera

DESFAVORABLE y se procedera a
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

IIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero total de muestras tomadas -"'-\
Numero del acta de toma de muestras ‘|

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Desfavorable <59,9%

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Congelacion [ | | suspension total de trabajos o servicios [

Decomiso I:] Destruccion o desnaturalizacion
VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: fi—-_.._:;,('_' Y \\ T e rciAeciicy e

S s ) : = 1\ g Wl IS S o = =L e S S e I'.. o
MO T ()= XONOORINE S ANSTHO K YONTOnNE >
\ 3 : - ; ) N G S -

| \
- )

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:

[‘, ‘/i/" C'/ ;."” 4/ é’

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratlf icacion del contenido de la presente ao!a fi irman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy A ®) delmesde ()2 delafio ()2 . enlaciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien
atendio la inspeccion.

NOTA: Ei acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de |a realizacion de la visita.

PORrPARTE DELA AUTDRIDAD SANITAR!A POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: ¢ OO, YOOI Q€T A O Nombre: T
Tipo de documento: i Tipo de documento: R
Numero de documento: ] S0d LTS Numero de documento:
Profesion uloficio: \¢ - (e TLINECMNEAN CLLProfesion u oficio:
Firma: Agang, CF Firma:

PERSONA QUE ATIENDE LA INSPECCION TESTIGO

Nombre: ooy N OONU0 SO\ YOCN O Nombre:
Tipo de documento: c; c.[NC.E. [jNiT []PEPDPs[\priijo de documento: C.C. Dc B C_lN]T DPEPDPSD PTP[_|
Namero de docupfento: (=0 440y 25 Nimero de documento:
Cargo: Encarggdogﬁonductorm ; Firma:
Firma: /’i ;,’

NOTA i B "Ewc@p«{ordancla con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado gue la imposicion de un conceplo



Secretaria Distrital de Salud de Bogota ; - .
i _ ~ Subsecretaria de _S‘a::_id Plblica i ! / Acta Numero
= Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos: . i :
. _.@@nspcﬁadores de alimentos y materias primas para alimentos ' ASllN 0 2 1 4 1 6

A \

ESE: . Dted - NO1 i€

Eecha:l ! Zﬂﬁ“\ ' {U /\‘L

IDENTIFICACION DEL VEHICULO

ID vehiculo: Numero de Insgripcion: Numero de carpeta:
\ h

SO 161 No Hene

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccion: o S ) !
OPR OOt

. ‘s . . g { 1 Gl A :
Direccion donde se realiza la inspeccion: ( = Qe = )‘\ L.\\(_\ !

{

Localidad: YY1 OD O alUD ~

Wz FBitges Barrio: {2 f ONE (O

\

Nombre del propietario del vehiculo: 't OQ LU PWRMMUOD £\ EWCO Da >

Tipo de documento: C.C.[ JC.E.[_NIT[F]PEP[_Jps[_]pTP[ ] [Numero: &3(— YA | &0

Correo electronico para notificacion® (N ."-.L':a\_-"._'-\ QUONED € PO "\-:__j‘_j-_.G- |y Ce e . SN

Direccién de Notificacion: (.o (Ao Ametiags €1 Pece o [Tekéfono: 55 VSO
Nombre del propietario del producto; A _‘:L,__':‘l-\)__ NS {_\ 1“"3 (NQ \:\,3‘.\3;-'\__}\-\;-,"“_‘;, £ \ e (1O "'j\,rﬁ("."-
Tipo de documento: C.C.[ |C.E.[ INIT [APEP[JPS[]PTP[] |[Namero: () & O\ f(" . G (_’

Correo electrénico para notificacion™ [V k- ¢ e ON€ sllee thte SIS IdeNd@)\s

Direccion de Notificacion: | ¢ = 2 s._"_‘\-" Y o ZAPOKONO ‘Teléfono: =1 TS0

¥y LA .__‘.' I‘-‘i‘ ..-__ '(. i_::ﬁ ] ‘\._\‘)_-‘-:!

Linea de intervencion: (™ || () R .\.; ) 0 R

\

; N = g i — W
Clase de vehiculo: CETRAC D ‘T!po de carroceria: T OO AV

Modelo: ) ( Dal lMarca: C\e2\MMONT + |Pla'ba: Q) K < !’&( \

)

Sistema de rt_afrigeracién: S NO[ ]

Numero de trabajadores: A Horario: Diurno [ | Nocturno [ |24 horas [ 7] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes[]\Domingo a domingo Fin de semana [_] Otro:[]

Tipo de productos que transporta:

" ) s - LS e { = <.
[ ™~ ol TR oo o o s . Vol (e ™
: ) Q__ { LA !i\ '\__‘I =) \'-.__._.\ Il__ l\ (_(‘ g

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

. ) Favorable Ea)
FECHADELA | O\ Q1 200 -
ULTIMA DD Nk Aaan | vetabla.con O % De cumplimiento A0
]NSPECC'ON ' requerimientos de la ultima inspeccic‘m i 0
Desfavorable ]
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacion m Solicitud del interesado ] R CR eI a8 []
Numero de radicado: y reclamos
Numero de radicado:
Solicitud de préactica de pruebas/
Solicitud oficial [] | Evento de interés en salud puablica [ ] Prcc;;os saﬁc?o;;g?oriosp;dem;s []
Numero de radicado:

Otro: D Especifique:

EVALUACION ; CALIFICACION

A Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-

Aceitable von Requeriionio | AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marqgue con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos
Inacentable 1 T GAEN ] s 2

o)



Secretaria Distrital de Salud de l|30goté

Subsecretaria de Salud Publi

" Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higié

Acta Numero
sanitaria a Vehiculos

: transpcrtadares de allmentos y matenas 'pnm'as para al}meﬁtos AS 1 lN 021 4 16
1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1. DISENO DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE A AR | | HALEAZGOS
1.1 Disefio sanitario del vehiculo.

(Decreto 561 de 1984, Art. 98. \ e

Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,

368, 369 y 373. Decreto 616 de | 42 =

2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Ndm. 5y 9. Resol. 2505/2004.
Art. 4.)

C

/’.-

CALIFICACION DEL BLOQUE

<

La calificacion del bloque corresponde al 12% del tota! del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 1y 5. Art. 9, Nam. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

12

Cc

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11,
Nam. 5. Art, 14, Nam. 12.)

13

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,

4,5,6,7,8,9,10, 11,13 y 14.

13




Secretaria Distrital de Salud de Bogota : T

A . %ubtsecretarlg de Slamd gubllca VaRi !
cta de Inspeccian Vigilancia y ontrol higiénico sanitaria a Ve cu oS ASIIN

021416

_.,Acta Numero

: transportadpres de alimentos y matenas ‘primas para al[mentos

CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR A | AR
DE ALIMENTOS

HALLAZGOS

3.4 Educacion y Capacitacion
(Resolucion 2674/2013, 6
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 36% del total del acta

4. SANEAMIENTO A | AR

HALLAZGOS

v/

4.1 Limpieza del vehiculo.
(Resolucion 2674/2013. 15
Art. 29, Nom. 4 y 5.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 15% del total del acta

5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO A

HALLAZGOS

5.1 Condiciones de conservacion \/<
del producto.
(Decreto 2278/1982 Art. 368,
369, 373. Decreto 561 de 1984,
Art. 89, 97, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 6, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.)

5.2 Empaque, Rotulado y vida atil. | "\
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005. 5
Resol. 2674/2013. Art. 19,
Numeral 2. Art. 29, Nam. 1.)




¥
&eeretarla Distrital de Salud de Bogota
~ Subsecretaria de Salud Publica
' Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos

e )
Y. g
“Acta Numero

transportatigres de ahmentos y materias primas para. aIImentos

ASIIN 021416

Il. CONCERTO SANITARIO -

% De cumplimiento CONCEPTO Gimenimonems | Nivel de cumplimiento En caso que iRl de'os as?gctos
a evaluar sea identificado como critico y
*| Favorable 90-100% califitado como Inaceptable  (l),
: independiente  del porcentaje de
¢ \ \ Favorable con e cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
=X requerimientos 60-89,9% SANITARIO a emitir sera
DESFAVORABLE y se procedera a
Desfavorable aplicar la MEDIDA SANITARIA DE

¥ "ol SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas \

Numero del acta de toma de muestras “\]

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacioén

[]

Suspension total de trabajos o servicios

Decomiso

L]

Destruccion o desnaturalizacion

[5=]
L]

Vi OBSERVACIONES

S 5viiAG esty

Por parte de la autoridad sanitaria: e :
N VL . W

e i
— YA

Neqaoos  Alcdan

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:
. ga” L - "}
A Vi 4 [///(/ (¥4

A

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura

intervinieron en la visita, hoy __:___ DI

del mesde ' C ‘U del afio

_ratificacion del contemdo de la presente acta firman los colaboradores y personas que
22 ) enlaciudad de Bogota D. C.

atendid la inspeccion.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien

NOTA: EI acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

Pd‘R PARTE DE-LA AUTOBIDAD SANITARIA

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: -1 000 VOGO (eiaet AT Nombre:

1 W ot |
Tipo de documento: i Tipo de documento:

Nimero de documento: | ( -

Numero de documento:

Profesién u of icio: ™\ =i WU Profesion u oficio:
Firma: A { r,l_ VA - Firma:

PERSONA QUE AT|ENDE LA lNSPECClON TESTIGO
Nombre: % ¢ \\n\, ra 0O -Il ANQ 7 ( ¢ | Nombre: Bb

Tipo de documento: C.C.[ \C.E. DNIT DPEPDPSDPTPDTF;}G de documento: C.C. |jt: £ [ NTJPEP[JPS[_|PTP[ |

204800 355

Numero de documé?ato ) hJ' o )

Nimero de documento:

T~

Cargo: Encargs;;do ‘Conductor D Firma:

A

Firma: / ‘//

NOTA 1:"En qé)rgordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado gue la imposicion de un concepto



~ Secretarfa Distrital de Salud de Bogoté

s A e Acialine
PE ancia y Lontrol nigl mcosan aria a Veh
tran portadores de ahmenlus y maler s primas | ASIIN 0 2 1417
ES.E. “~onEed g‘\f\._n;"_: ( "ﬁf_‘ Fecha:[\dy (O 2D z,,
IDENTIFICACION DEL VEHiCULO
ID vehiculo: | N&mero de lnscripcién Numero de carpeta:
=N B NG e

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la Inspecmén o G . -
OpPR Roned (W
— L \

\-’
Direccion donde se realiza la inspeccion: i i'-. '-'.f{‘ L’_\, C e_"..\“\\ /_5"__‘.\‘ )
7 5 O\ k. b
Localidad: Il“, g 1\ -\\_'I\. ‘., :t‘} _.:I'{"'\\ 'l\ d .
UPZ: R\ "o\ S ‘Barrio: =
Nombre del propietario del vehiculo: (" I\ o 1,i X [*-g R

Tipo de documento: C.C.[ |C.E.[_INIT B]PEPDPSD PTPD

Correo electrénico para notificacion® (" 1 [,_.; {(

Direccion de Notificacion: | < ) gi=

o) b O 2

Nombre del propietario del producto: |- S AN ten

Tipo de documento: C.C.[ |C.E.[ NIT[X]PEP[_|rs[ |pTP[ |

Correo electrénico para notificacion® i' O '\  CAOANCS : i

Direccion de Notificacion: ~ | (’ L‘ 2 Nc \ 'Q.'.:‘ (C) Teléfono: 55 | “\ <40
Linea de intervencion: a\vepeMos Hihww e selg e

Clase de vehiculo: ( ()0 ( (10 ‘Tipo de carroceria: () ¢ YO0

Modelo: |f f |Marca Cpheuinet \Placa: o) k O3 D

Sistema de refngerac‘.lon SR NO D

Numero de trabajadores: / Horario: Diurno [ | Nocturno [ |24 horas ['] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes[_] Domingo a domingo Fin de semana [_] Otro:[_]

Tipo de productos que transporta:

LSS QA ec

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

Y o1 2021 Favorable 7]
=) (0 I"-\i" N
FE%T_#,ﬁiLA i ok / ., |Favorable con ] % De cumplimiento NS w
INSPECCION i requerimientos de la dltima inspeccion ’ #
Desfavorable ]
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacion D Solicitud del interesado L] Pniiiia A gElEcAvE  Ges ]
Numero de radicado: y reclamos
Numero de radicado:

e e ! e el Solicitud de practica de pruebas/
Solicitud oficial [[] | Evento de interés en salud publica [ | | procesos sancionatorios admin I
Namero de radicado:
otro: [ ] Espemﬁque

EVALUACION CALIFICACION

A Marque con una X cuando el vehiculo cumple |a totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

AR Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento : : ;
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar,

Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos
Inarentabla | y 5 e E 2 I T




Secretaria Distrital de Salud de Bogota
 Subsecretaria de Salud Publica

~ Acta Ntmero

* Acta de Inspeccién Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos

transportadores de alimentos y materias primas para alimentos AS1IN 02141 7
1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1. DISENO DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE A |AR| | HALLAZGOS
1.1 Disefio sanitario del vehiculo.

(Decreto 561 de 1984, Art. 98. W St
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,| *

368, 369 y 373. Decreto 616 de 12

2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 5y 9. Resal. 2505/2004.

Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 1y 5. Art. 9, Nim. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

Art. 4.) ’ | C
CALIFICACION DEL BLOQUE \ 2 La calificacion del blogue corresponde al 12% del totat del acta
2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR| | HALLAZGOS
2.1 Condiciones de los utensilios. =
(Decreto 561 de 1984, Art. 98. o i
Decreto 2278/1982 Art, 366 y 368. A o=
Resolucién 2505 de 2004, Art. 4. 12 -

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR | |

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11,
NUm. 5. Art. 14, Nam. 12.)

13

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,

13

4,5,6,7.8,9, 10,11, 13y 14.




Secretaria Distrital de Salud de Bogota - - ]
e : %wﬁecretarig_c_ie, Sia";iUd Pablleals s s Acta Numero
- Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénic ' /i : ; i1 _
transportadores de alimentos y materias pri AS llN 02141 7
CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR | A | AR | | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS
DO De difom Ao
3.4 Educacion y Capacitacion X CORN OO “ &
(Resolucion 2674/2013, 6 ' e e & o\ o\en\D
Articulos 12 y 13. Articulo 36.) | / § DRI TS — { g
A CUAOC OO
g \
C
CALIFICACION DEL BLOQUE Eo i La calificacion del bloque corresponde al 36% del total del acta
4, SANEAMIENTO A | AR | HALLAZGOS
,-/-‘/’- '
=
4.1 Limpieza del vehiculo. X S £
(Resolucién 2674/2013. 15 -
Art. 29, Nom. 4y 5.) . A
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 'S La calificacién del blogue corresponde al 15% del total del acta
5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO A | HALLAZGOS
: /,/' e
5.1 Condiciones de conservacion 2 //
del producto. £ Jl-
(Decreto 2278/1982 Art. 368, x 0 /
369, 373. Decreto 561 de 1984, 20 0
Art. 89, 97, 98, 99. e /
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nam. 6, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.)
C
,/’//.- i
5.2 Empaque, Rotulado y vida util. | gl il
(Decreto 561 de 1984, Art. 73. A .
Decreto 5109 de 2005. 5 he
Resol. 2674/2013. Art. 19, g
Numeral 2. Art. 29, Nim. 1.) _/,/’
lc




Secretarfa Distrital de Salud de Bogota

; : %ubisecretarig de trglailnllld é’ublica - G Acta Numero
- Acta de Inspeccion Vigilancia y Con igienico sani aria a Vehiculos g
transportadores de allmentos Vi matenas pnmas para allmentos i ASIIN 0 2 1 4 1 7

Il. CONCERTO SANITARIO

s i un . fe En caso gue unc o mas de los aspectos
% De cumplimiento | CONCEPTO niimni®e | Nivel de cumplimiento IO s
s P i ottt P a evaluar sea identificado como critico y

¢ | Favorable 90-100% calificadoc  como  Inaceptable (1),

i independiente  del porcentaje de

¢ \q Favorable con s cumplimiento obtenido, el CQNCEPTQ
\ requerimientos [y SANITARIO a emitir sera

DESFAVORABLE y se procedera a
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas

Desfavorable <59,9%

Ntmero del acta de toma de muestras 'l\

I\}. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Congelacion [ ] | Suspension total de trabajos o servicios D
Decomiso [:] Destruccion o desnaturalizacion |:]
VI. OBSERVACIONES

Vs
J

\ \ \
Por parte de la autoridad sanitaria: ¢ o\ Wy ¢ e O

-
t)

. ( A | \ EUIT
N S st NN ey N e - — —, NS = Y SR P W 58
NEQUEDE =AW UNES  NedSXO0D raffid o\eD

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:

A ;o 7 e |
il 4O o a7
/ ot /v

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contemdo de la presente acta firman los colaboradores y personas que

intervinieron en la visita, hoy \'*y delmesde (.2 del afio X220 enlaciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien
atendio la inspeccion.

NOTA: EI acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

PdRiPARTE DE LA AU'I;ORIDAD SANITA?IA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre; / "r' Ny i.' ) ) [-‘_ W \ V€ f s “ (Q { Nombre: b
Tipo de documento‘ £ Tipo de documento:

Namero de documento: | (| 2 GO 72 )« Namero de documento:

Profesién u. of_ cio; I SN A 0020 | Profesion u oficio:
Firma: 75 : = Firma:
PERSONA QUE ATIENDE LA 1NSPECCLON TESTIGO
Nombre: ‘oyoo OO TAT0Y krr‘lf O | Nombre:
Tipo de documento‘ c,c. I_jc.E, [ NIT[_JPEP[JPS[] pr[]T.po de documento: C.C. [}c B DNIT [ ]PEP[ |Ps[_|pTP[ |
Nuamero de documento: (. 4{() 25 Numero de documento:
Cargo: Encargaﬁo Qonductor|_| Firma:

Firma: /] LS s
NOTA 1: :ﬁﬁ‘,fce‘fﬁéordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto




Dirrecién: CALLE 19 No. 3-50 p 12 Cs 1202 y 1203

(ﬂ CERTIFICADO MEDICO OCUPACIONAL  Tel¢fono: (57 1) 7443001

. Web: www.cendiatra.com
“ Email: cendiatra@cendiatra.com
Cendiatra
SEDE BRIGADA - PRINCIPAL DIRECCION Av. Calle 19 No. 3 - 50 Edificio
Barichara Torre A Piso 12
TELEFONO 7443001 EMAIL tecnologia@cendiatra.com
FECHA DE EXAMEN 2022-02-02 TIPO DE EXAMEN PERIODICO

IDENTIFICACION DEL PACIENTE

Nombres y Apellidos  LUIS FERNANDO MONTANO AREVALO Identificacién CC  Nro 1075661957

Fecha de Nacimiento  1990-09-16 Edad 31 Sexo M
Empresa PRODUCTOS ALIMENTICIOS EL RECREO S.A.S

Cargo CONDUCTOR DISTRIBUCCION (TLY699)

Fecha Ingreso 2022-02-02 08:23:27 Fecha Salida 2022-02-02 08:28:44

EXAMENES REALIZADOS

AUDIOMETRIA TAMIZ ENFASIS OSTEOMUSCULAR

ESPIROMETRIA EXAMEN MEDICO DE APTITUD PARA MANIPULAR ALIMENTOS
EXAMEN MEDICO OCUPACIONAL PERIODICO EXAMEN OPTOMETRICO

COPROLOGICO EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS [KOH]+

FROTIS FARINGEO
CONCEPTO_DE_APTITUD

APTITUD ALIMENTOS APTO(A) PARA MANIPULAR ALIMENTOS
OBSERVACIONES_Y_RECOMENDACIONES

OBSERVACIONES NO PRESENTA

RECOMENDACIONES NO PRESENTA

Acepto las anteriores valoraciones Médicas realizadas, hago constar que la informacién suministrada sobre mi condicién de salud es verdadera, y me

comprometo a cumplir las recomendaciones y las restricciones a que haya lugar. Cualquier omision o falsedad sera causa justa de finalizacion de
contrato. Articulo 62 CST.

Fui Informado sobre mi estado actual de condiciones salud.

Dira. ;;aﬁut:'m Salcedo M,
hud Ocupacional y Rissgos

s I LeantH
Laborsies
Lic. No 25—;?]75 de 20189 .
R.M 1020770182

VALENTINA SALCEDO MONROY LUIS FERNANDO MONTARNO AREVALO
RM: 1020770182 CC 1075661957
Firmay sello del médico Firma del trabajador

Bogota, Cajica, Medellin, Cartagena, Cali, Buenaventura, Santamarta, Monteria, Villavicencio

Pg. 1/1
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PROVEEDOR
CARNES




ESE: | VTE &RA0A CSVTRO ORENTE
: CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO _
imiento: i ipcion: . NU rpeta: :
ID EstableC|m|ento. LOORIS, Namero de Inscripcion AV Umero de carp LODWS

Razén social: NO A CLCA
Nombre del establecimiento: L C < < OO O cCeC)
NIT: 242037249 oV 3 Sede: OW\C A

Direccion: IR 210 SID - G\ SUR
Ubicacion: WO QL CA
Localidad: (O NEOT UPZ: CARVAJNAL
Barrio: X AOALUCE Teléfonos 7| DOSRD / M3 142
Correo electrénico para nofificacion* &L CC RO TOUECEC) . CAANTATTOEMAIL. COM
Nombre propietario: C-CC\L1A CAC?2 L12ARAZ2D
| Tipo de documento: C.C. b/c.e.CINT[C]PEP[JPs[]PTP[] |Namero documento: - 4 22 5 & d

ombre representante legal: /< ) ViCﬁ g
Tipo de documento: C.C.[_JC.E.[ INIT[_JPEP[_IPS[_]PTP[ ]| Numero documento: YO ACLICA
Direccion de notificacion: K. Q20 T N~ 6\ TUR
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [AINO [[] ¢y (4| %——)':, G
Linea de intervencién: /) [ | ()& N O <A vOS ('F S€ ROS
Intervencién: <Y CEVOIO CARYE Ylo PROOUCTOS, CARNICAS, mesT8LEY
Tipo de establegimiento: Y O Iy VU CHRNS . ? r:' .
Establecimients autorizado: $I 7] NO[ ] | . o A
Numero de trabajadores: ' | /) ‘i Horario: Diurno [] Nocturno [_] 24/ horas'[] Otro: - C‘D AM-40°c0 AN

7

Dias de funcionamiento: Lunes a vieres [|Domingo a domingo [_]Fin de semana [_] Otro: [L.{AVET, ) TORADYD

Tipo de productos que expende: Carne: Bovina [d Porcina [ Aves [] Productos camicos comestibles (Visceras) [
Otras especies:
Otro tipo de productos: sidd NOAL

PN e
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
: Favorable (]
FECHA DE LA - " ..+s s... |Favorable con 5 % De cumplimiento N o
s A ~m o | TEQUEriMiEntos de la ultima inspeccion % v I
INSPECCI6N .2\\ O 2D2D =
: Desfavorable ]
. MOTIVO DE LA VISITA
- ; Asociada a peticiones, quejas
Solicitud del interesado & n———" ]
3 Frogramaion Numero de radicado: Numero de radicado:
3 T .
Ballcimd ofickal L1 | Evento de interés en salud publica [] | Solicitud de practica de pruebas/ ]
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

otro: [] Especifique:

EVALUACION

fa General -

A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

2| Aceptable con Requerimiento | AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
1 critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacién electrénica
Hoja 1/8

*

SECRETARIA DE

SMuD | BOGOT/\

Cra 32 No. 12-81

Tel.: 364 9090 In\ﬂmo

www.saludcapital.gov.co e iy




Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO Zii: e 002 T Nivel de cumplimiento | £, caso que uno o mas de los aspectos
| a evaluar sea identificado como critico
) Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen -
C (-\ = . diente del porcentaje de cumplimiento
A\ O Favorable con . obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
/ /| Requerimientos 60-89,9% emitir ser4 DESFAVORABLE y se proce-

dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA

Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

1l. RELACISN DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

‘ —

Ndmero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras \ i ——
IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACI6N DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total ]:[ Suspensiér‘n‘total de trabajos o servicios D

Clausura temporal parcial D Decomiso D

i Suspension parcial de trabajos o servicios D Congelacién D
astruccién o desnaturalizacion D

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: : © A0 QRG-J\\ 24 NOY Y‘f’\i‘j;_lf-\ \/iC}GO\ 3N 1or C“i‘ﬁ\)
‘8‘@2:“‘3 Ed curmdimente Res 200/2043 Yoo sto 4S0R
200

Por parte del establecimiento:

N\ PN Jq

. 2
|
)

peat < | ( ','JI \ (7 {_Cdfi—,;ﬂ L/

Fan
Ly
VIl. NOTIFICACI6N DEL ACTA

Para constancia previa lectura ; ratificacion del contenido de la presente act% firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy A2 del mes de 7 del afio 2022 en la ciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendio la visita.
L NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

/
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA - POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: Aol FPocla Yoyen <=, | Nombre:
J
Tipo de documento: - Tipo de documento:
Numero de documento:/) (5=~ W\ 2 IR% Numero de documento:
E: Profesion u oficic:‘p"\-@r:h o\ *‘3-,) *s::.\_‘('m@; 1 @) Profesién u oficio:
e~ = Vo :
] Flrma:w-\.(“qr\.‘;:\.;}___ Q? VorsSno Firma:
o
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO

Nombre: YN FTCr Alerondid Col IR S | Nombre:
% Tipo de documento: C.C.[X]C.EINITCJPEPIPS[_JPTP[|Tipo de documento: C.c.[ Jc.E[JNITJPEP[JPs[]PTPL]

| Numero de documento: 52 4 22 O2G& Numero de documento:

Cargo: Representante legal_| Propietario[ ] Encargadold Firma:
. 7

fefb—y

| Fima: g g A7 1Y
NOTA 1: "En concordancia conTb’eslé\biecido en ol articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacién administrativa en salud, confor -

me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: 'La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
Hoja 8/8

Cra 32 No. 12-81 «
Tel.: 364 9090 |ﬂ%ﬁ‘]0

www.saludcapital.gov.co O e e k.

-«
|

SECRETARIA DE
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_ Secrelaria Dislrlal da Salud de B SRR e e e e |
L s hascreibia ce S FubNE SR Acta Nomero |
~Acta do 80 con enfoque da rief TS !

eslablecimlentos de almacenamienio de alimentos y bobidas Sl A506E502242 .

Al AV NEp N \ u-"l(\_ Y AR
Subred: UL aLC LIy RV Y ey Numero de Inscripelén:__ ¢ 11§ ¢ §

Unidad do Serviclos do Salud: _UEeVRC (L1 s Nimero de Carpeta: y
Fecha: l o l 05 l_;'ws | Nomero de Inseripelén: N« V't nE _}

Tipo do establocimiento: Dadorde ffe (X Almacenamiento a tlemperatura ambiente O

CEDULA ESTABLECIMIENTO

Razsnsodlal (AT ECIAIVZANC T A FREZ1AAE SAD
Nombre del establecimlents:  (V(11py. R ALIT ADODA FEEZApL Op
NIT: GO0 AL Y02-6 Sede: <gpE OF

Dieccién: KR 24 22 20 Localidad: YAAT VIR ES

UWPZ |A “nRANA  |Tedlonot 3447914 Tedoro2. 22\7136 )23

Barrio:

* ZIApE.
~MNATE C 1AT NDOZA [Cumebwunleo:-—‘\"\l‘f&m}rl[‘b?ﬁ{.;?N..:lﬂ({‘“

Nombre proplelao:  ({CYAE T G |ALIZ ADCE A TFEXIAAT SAS

Tipa de documento: €. C.[C] ¢, E[] NITE] Nimero documento: QARG C2-6

Nombre represantante legal; TICARDO ALBIRIO (ANC SALAZAR

Tipo de documento: €. C. &) C.E[] | Numero documente: 101} 2025

Parsonaquoallendnlavlsltn:} V1AED ANDEFRD ut}\(:"t'}fﬁg ]Cnruoi ADTAINISTRADCR

Tipo de documento: C. C.[K] C.E[] | Numero documento: € 00 TOIE |

Direcciénde nolificacién: KT 24 22 20

Prosenta matricula mercantll del establecimiento: SI [X] NO[T]

Numero matricula mercanti del establecimiento: () 23 OG 4 60

La matricula mercantil del establecimiento est4 actualizada: St [X] NO []

N E & - Tipo da PEyC 110 DE FEZCATC &
Linea de intervencign: PLIMEMIC & ZANCS 7 | SRS eimionto: TE (T (10 DF L MAR

Intervencidn: TNE PC T 11003 DT ALITAENTCS Y4 BERIDAS

Numero de trabajadores: \Z I Horarla: diurne K] noctume [[]24 horas [] otro ;

Dias de funcionamiento: lunes a viemes [ Jdomingo a domingo [ Jfin de semana [Jotre: LUNES A S ARAIO

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable =)

FECHA DE LA |5 TWes | AR | Favorable con R, ,
= plimienta {
OLmma G [CA PC21 | requerimientos O | e 0o A05% |
INSPECCION eccié |
Desfavorable | ;

MOTIVO DE LA VISITA
Programacién Solicllud del Interesado O ﬁv’;‘;‘a";l’“m”- quejas G Z.
Sollcitud oficial 7 | Evento de interés en saiud pabiica [] | Soichd de prdctica de prusbay/

ovo; [ Especifiqua:

Marque con una X cuando ol establecimianto cumpie a totalidad da los requisitos des-
Aceplable A critos en el Instructivo para el aspecto a evaluar,

Marquo con una X cuando el establecimisnto cumple parclaimente los roqu&lm dos-
Aceptable con Requerimiento | AR| gaseriias en ol instructivo para ol aspecto o evaluar.

e Sty g Dusow TD0

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ningune 108 requisitos
Inacoplable | descrilos en el Instruclivp para el aspeclo a evaluar.
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. I cﬁ%’%ﬁiﬂ?ﬁﬂ“ Snlud'r’ng:n{l.-ag rlosgo pora

. tn do Inspoccion B con onfoq !

as‘l\nulﬂud?nlun?gs do nimacenamionto de alimenlos y beblda :
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AS06E502242

. CONCEPTO SANITARIO

% Do cumplimionto CONCEPTO :.‘:“.";‘:_‘:.T.‘:L: Nival do cumplimienlo | En cogo que uno 0 mas do los
nspaclos n ovaluor soa Identificado
Fovorablo £0-100% como critico y calificade coma
- Inoceplobla (1), Indepondiento dal
E y l o / " Favorablo e porcontajo do wnmimlumo obwn'!gu.
(2] 0.0% ol CONCEPTO SANITARIC a emitir
' b ol sions sord DESFAVORABLE v so procadord
Doslavorablo <60,0% o eplicar I MEDIDA SANITARIA DE
‘ : SEGURIDAD rospectiva.

ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Ntmoro lolal do muasiras lomadns ‘L! (e e AQ

Numoro dol nctn do loma do muostras | NC AT ) CQ
IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
So dobo ajuslor of establecimianto a la nermaltividad sanllerla vigenta corriglendo los hallazgos roglstrados on la presonto acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

si[ ] No ff]
Clausura lemporal lotal D Susponsién lotal do trabajos o sorvicios D
Clausura lomporal parcial g Docomiso D
Suspoenslon parclal de trabajos o sorviclos D Congolaclén D
VI. OBSERVACIONES .

Por parta do la auloridad sanltaria; <+ AneXan 0% Acied ole K)‘-t\"\‘:()("';% Qe ‘FU\?;??U
ool telerencial en el momenle de (o, ©I18Hg | 2« &'Eiiclbﬂ- :
(_gﬂ&t‘mo en mecidol Jde Blosequrdad 4 T nformo e € t

tedo de auviorre U[Gf‘lén e ‘\r\._(t'ffc\dr\ e\ ‘-‘.S'll(lk‘ﬁ('wpn

¥
En \a rcaqmcu Lo .:—;o\md(hq‘:'ri-c. V- CO

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

Para conslancla prevla lectura y ralificacién del conlenido de la presente acla firman los funclonarlos y personas quo
intervinleron en la visita, hoy | &5 delmesde OS5  delafio_2©24  enla cludad de Bogota D. C.

De la presenle acla se deja copla en poder del Inleresado, represenlante legal, responsable del eslablacimlento o quien
antendlé la visita.

NOTA: El acla debe ser nolificada dentro deé un plazo no mayor de (5) dias contados a parlir da la realizaclén de la visita,

FUNCIONARIO DE SALUD (1), FUNCIONARIO DE SALUD (2)

Nombre: Levaniro (o llo H=n-9r0 Nombre: ¢ | ¢ o — (o¢ o

Tipo de documento: _ C Tipo do documento: (¢ <

Nomere de documento: S92 Z Numero de documento: uadiry

carge: ANg Alimenial - cago: Uy, LA )
Bl Fima: Tevuss Guusi i o1/ Flrma: % . .
! JBERSONA QUE ATIENDE LA VISITA Z— TESTIGO
E Nombre: BAmes Andiey Yameva (Gitills | Nombre:

Tipo de documento; C.CPKIC.E[INIT[] Tipa de documento:
! Numero de documento: B0 &Y (8 | Namero do documanto: i

Cargo: Reprfisentante legall_]Proplotario[_|Encargadol:| | Firma: _:_]
Fme < o
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i L) PROMOCION DEL DESARROLLO DE SALUD :

Invirmo GESTION DE LA SALUD PUBLICA ou: I8 SRBVRE 108
cgm, ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGOS PARA VEHICULOS benmiing
L UNDINAMARCA TRANSPORTADORES DE CARNE Y/O PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES Fecha e Aprobecise: 10/Ena/2017

FAVORABLE -
l;-acmn!u ) = PENDENTE O FAVORABLE| % DE CUMPLIMIENTO
OLTIMA dia / mes /ano CON RECUERMENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION| —_ ®
s s s S DESFAVORABLE
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS

*NOMBRE DEL PROPIETARIO [jwipm 21 Sl

e —— L w w2 /A PR T CE L

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD | SECRETARIA DE SALUD DE CUNDINAMARCA )

¥
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc. L__] CE. D T & mmam[—;gmm
retrono [_210 2 30Y O F0) correoELECTRONCO [ e ]
“DIRECCION DOMICILIO f—_@?m 24 ]
*MUNICIPIO DOMICILIO *DEPARTAMENTO DOMICILIO [ CUNDINAMARCA ]
*NOMBRE DEL CONDUCTOR | Crigioo Lol Vo |
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce[Mce [ wr [ mmeoced L [ 2856 I3s57 |
*PLACA DEL TRANSPORTE m NUMERODEINSCRIPCION | 4L - 318 ]
*UNIDAD DE TRANSPORTE! mwm TIPO REMOLOUE D TIPO SEMIREMOLOUE D 1

PLACA DEL REMOLQUE O SEMIREMOLQUE [ %

CUENTA CON AUTORIZACION SANITARIA DE TRANSPORTE sl nvo []

"CAJA, CONTENEDOR O CISTERNA, CON AISLAMIENTO
TERMICO (ISOTERMO) » e l:l
T

*CUENTA CON UNIDAD DE FRIO su[_—_p NO

*PRODUCTO QUE TRANSPORTA: POLLO m CERDO D m@mmmm D

wowsovonsos [/t Damingn | meomeseors [ Z ]

SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

A m(A)Marquoconm.XMnduhmmhmIMﬂmmunmmmdmm

para el aspecto a evaluar
Z |Marque con una X do el vehicul ple parcial los requisitos descritos en el i i
Aceptable con Requerimiento (AR) pars ol 4 Gnlor
Marque con una X do el vehiculo no ple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo|

e para el aspocto a evaluar

Marque con una X 1a casilla “C” cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad
Critico (C)|de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento|
|continde ejerciendo sus iabores

El Vehiculo debe estar cargado al momento de reallzar la Inspeccién

REQUISITOS DEL VEHICULO A |AR| | HALLAZGOS

Disefio sanitario del vehiculo.

(Resolucion 3009/2010, Art 68 Numeral 1.1, f\

1.2 1.5 Resolucion 25052004 At 4.;
1Y Resolucién 2402013, Art. 131 Numerst 1.1, (11435 O - —
12 1.5 37,
Resolucién 242/2013, Art. 56 Numera) 1.1, 1.2
1.7.3.6)
CALIFICACION DEL BLOQUE 1" La callfieacion del bloque comesponde al 11% del total del acta
2 |REQUISITOS EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR ] HALLAZGOS

2.1

Condiciones de los equipos y utensilios

(Resolucién 2505 de 2004, Art. 4,
Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; (’—1
bs

Resoluciones 834 y 835 de 2013; Resolucién 11 0 n

3000/2010, Art 68 Numeral 1.3, 14,21, 2.2, ‘ A T

Resalucién 240/2013 Art 131 Numeral 1.3

14,21, 22 8
Resolucién 242/2013, Art. 56 Nurneral 1.3, 1.4,

21,22

CALIFICACION DEL BLOQUE 1" La caifcacién del blogue comesponde al 1% del total del acta




»

WA 68 Numeral 4 1,Resolucién 240/2013, Art.
74 Numeral 1, Art. 15, Art. 131 Numeral 4,
Resolucién 242/2013, Art. 13, Arl. 14, At 56
L _INumerald.1)

%1mm10.m. 15 Numeral 1, /]

Reconocimiento Médico

(Resclucién 3009/2010, Art. 15 Numeval 1,
3.3 Art. 68 Numeral 4.1, Resolucion 240/2013, Art
14 Numeral 1, Art. 15, Art. 131, Numeral 4;
Resolucién 242/2013, Art. 13, Art. 14, Art. 56
Numeral 4.1 )

Practicas higiénicas

(Resolucion 3000/2010 Art 15 Numerai 3:
34 Resolucién 240/2013, Art. 14 Numeral 3, Art
17;

Resolucién 242/2013, Art. 13 Numera! 3, Art

AIHCHAE
£

S
(<]

Educacion y Capacitacién

(Resolucién 3009/2010 Art. 15 Numeral 2, Art’]
3468 Numeral 4.1, Art. 69 Numerai 1y 2,
Resolucion 240/2013, Art. 14 Numeral 2: Art.
132, Numeral 1;

|| Dacalucidn 2420013 act_ 12 AL 12 4t

(*)

ks "

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 32% del total del acta

Limpieza del vehiculo

|4 1| (Resolucién 3006/2010, At 68 Numerai 4.2y 111055
" | pardgrafc; Resolucion 240/2013, Ant. 131 Numeral ’
4.1y su parégrafo; Resolucién 242/2013, Art. 56
Numerai4.2 4.3)

e \

CALIFICACION DEL BLOQUE

11

La calficacion del bioque cotresponde al 11% ded total del acta

8§ |REQUISITOS HIGIENICOS | A |AR

HALLAZGOS

Procedencia Materia Prima

(Ley 0811670, Ariulo 344 Resclucién 402 degff
512002, Art. 5 Resolucién 5109 de 2005 < 15,5
Decreto 1500/2007, Art. 39 Numeral 2:

Resolucion 3009/2010 Art. 68 Numeral 3 1.

O o r—

Condiciones de Transporta

4 A
5.3 (Resoluctn 30092010, Art. 68 Numera! 3.2
3.3 34 3.5 Resolucién 240/2013, Ant. 131

l6&

] 3oowzo10 Art OONum.'AIS. choluadn

SRR

La calificacidn del blogue corresponde al 35% del total del acta

CONCEPTO. sseceene con un sass o) coneeoms santaco  amer

80-100% mmmnm.mmoesn

% ){ FAVORABLE

WUM|¢.W
HEDIM SANITARIA DE SEGURIDAD respectiva

B T T e B S N S IS0

~_del afio 2021___en

y ratificacion del contenido de la presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en |a visita, hoy

SILVANIA

FIRMA
NOMBRE: MANUEL FRANCISSS RINCON onoﬂ (7' Ly
CEDULA: 11,375.954 N CEDULA: y/74
CARGO TECNICO DE SANEAMIENTO CARGO: i 4
INSTITUCION: ESE HOSPITAL SAN RAFAEL DE FUSAGASUGA INSTITUCION: 4

|FirmA: FIRMA:
NOMEBRE: NOMBRE: //

LCEDULA: J CEDULA: [

[cmoa {mm




Quien Participo y Aprobo La Capacitacion De Manipulacién Y Proteccién
De Alimentos POR MODULOS, INTENSIDAD 10 HORAS ANO LECTIVO

. sAJ5E#RIZADO POR LA SECRETARIA DE SALUD DE CUNDINAMARCA
i .. HABILITACION DSAAL-CMA-005-12-17

NORMATIVIDAD VIGENTE:

st SEGUN RES. 2674 DE 2013
& CIR. GOB. 158/17 SALUD PUBLICA
Ao RESOLUCION 240

Oficina Principal: Cra. 8 No. 6-35 Fusa Local 150
Cel. 300 356 56 75 - 300 634 60 73 - WhatsApp 300 356 56 75 =
w:mmmmwm.mwm
ESTE DOCUMENTO ES DE USO PERSONAL E INTRANSFERIBLE,
NOESVALIDOENFOYOCOPIAOCONENMENDADURAS
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DESDE HACE 10 ANOS APORTAMOS SOLUCIONES EN SALUD PUBLICA

HABILITADO POR LA SUBDIRECCION DE SALUD PUBLICA GOBERNACION DE CUND
CODIGO DSAAL-CMA-005-12-17

Fusagasuga, mayo 16 de 2022
Sefores:

A QUIEN PUEDA INTERESAR
Ciudad

CIR. 158/17 SEC. SALUD CUND. SECTOR: CARNES, PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES, DERIVADOS CARNICOS - RESOLUCION 240 - 2013

Relaciono el personal asistente, afio en curso, segulin actividad.

CODIGO NOMBRE Y APELLIDOS IDENTIFICACION CAL.

051605 | CLAY EDILSON CHARRY OLMOS 82.395.014| 95%

CONTENIDO DEL PLAN DE CAPACITACION: SEGUN CIRCULAR 158/2017

Se asignaron: fechas de cada médulo, y la certificacion cuando aprobamos mas del 90%
de los 2 médulos hasta completar 10 horas afio calendario 2022, (circular 158/17).

No. de Médulos H. Lectivas (teoria) H. Practicas Total de Horas
Dos (2) nueve (9) Uno (1) Diez (10)

Seccidén I: Legislacion aplicable.
1.1 Disposiciones generales
1.2 Definiciones generales

Seccion lI: Almacenamiento, expendio y transporte.

2.1 Almacenamiento de carne y productos carnicos comestibles
2.2 Requisitos especificos de los expendios
2.3 Transporte de carne y productos carnicos comestibles
2.4 Requisitos de los utensilios
2.5 Requisitos de los productos
Cra 8. N. 6-35 CC. CENTROFUSA Local 150. Fusagasuga- Cundinamarca

Cel. 3003565675 / 3014727923
hitps //ragaeu wixsite com/soluciones E-mail. partedesusolucion@hotmail.com
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DESDE HACE 10 ANOS APORTAMOS SOLUCIONES EN SALUD PUBLICA

HABILITADO POR LA SUBDIRECCION DE SALUD PUBLICA GOBERNACION DE CUND
CODIGO DSAAL-CMA-005-12-17

2.6 Requisitos de los manipuladores
2.7 Inscripcion de establecimientos ante las DTS
2.8 Autorizacion sanitaria de transporte

Seccién lll: Inspeccién, vigilancia, control, medidas sanitarias de seguridad,

procedimiento y sanciones.

3.1 Inspeccion, vigilancia y control y régimen sancionatorio
3.2 Revision y actualizacion
3.3 Anexos

AS| DAMOS CUMPLIMIENTO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA CIRCULAR 158 DE 2017,
RESOLUCION 240 DE 2013 Y LA NORMATIVIDAD VIGENTE, DE LA SECRETARIA DE
SALUD CON EL PERSONAL QUE ASISTIO, EN CASO DE REFUERZOS O NUEVAS
POBLACIONES SE ACORDARAN FECHAS CON LA EMPRESA CONTRATANTE

/ ',', 4 i .')”
l ,‘/ F :/ It C i~ ,/(///
\ il /

GERENTE

Cra 8. N. 6-35 CC. CENTROFUSA Local 150. Fusagasuga- Cundinamarca
Cel. 3003565675 / 3014727923
https //ragaeu wixsite com/soluciones E-mail: partedesusolucion@hotmail.com




Quien P-ﬁeboyAthu Y "
DQAMPORIOMOS.NTENSIOADW gy

ARO LECTIVO

AUTORIZADO POR LA SECRETARIA DE SALUD DE CUNDINAMARCA
HABILITACION DSAAL-CMA-005-12-17
NORMATIVIDAD VIGENTE:

SEGUN RES. 2674 DE 2013
CIR. GOB. 158/17 SALUD PUBLICA

: Cra. 8 No. 6-35 Fusa Local 150
56 75 - 300 634 60 73 - WhatsApp 300 356 56 75
DS on@hotmail.com hitps://ragaeu.wixsite.com/soluciones
DOCY PERQ)NALE[NMSFERIBLE,
NO ES VALIDO EN FOTOCOPIA O CON ENMENDADURAS
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DESDE HACE 10 ANOS APORTAMOS SOLUCIONES EN SALUD PUBLICA

HABILITADO POR LA SUBDIRECCION DE SALUD PUBLICA GOBERNACION DE CUND
CODIGO DSAAL-CMA-005-12-17

Fusagasuga, mayo 16 de 2022
Sefiores:

A QUIEN PUEDA INTERESAR
Ciudad

CIR. 158/17 SEC. SALUD CUND. SECTOR: CARNES, PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES, DERIVADOS CARNICOS - RESOLUCION 240 - 2013

Relaciono el personal asistente, afio en curso, segun actividad.

CODIGO NOMBRE Y APELLIDOS IDENTIFICACION CAL.

051606 | GERARDO ROLDAN MORENO | 11.256.937 | 95%

CONTENIDO DEL PLAN DE CAPACITACION: SEGUN CIRCULAR 158/2017

Se asignaron: fechas de cada médulo, y la certificacién cuando aprobamos mas del 90%
de los 2 médulos hasta completar 10 horas afio calendario 2022, (circular 158/17).

No. de Médulos H. Lectivas (teoria) H. Préacticas Total de Horas
Dos (2) nueve (9) Uno (1) Diez (10)

Seccioén |I: Legislacion aplicable.
1.1 Disposiciones generales
1.2 Definiciones generales

Seccioén ll: Almacenamiento, expendio y transporte.

2.1 Almacenamiento de carne y productos carnicos comestibles
2.2 Requisitos especificos de los expendios
2.3 Transporte de carne y productos carnicos comestibles
2.4 Requisitos de los utensilios
2.5 Requisitos de los productos
Cra 8. N. 6-35 CC. CENTROFUSA Local 150. Fusagasuga- Cundinamarca

Cel. 3003565675 1 3014727923
hitps //ragaeu wixsite com/soluciones E-mail: partedesusolucion@hotmail.com




DESDE HACE 10 ANOS APORTAMOS SOLUCIONES EN SALUD PUBLICA

HABILITADO POR LA SUBDIRECCION DE SALUD PUBLICA GOBERNACION DE CUND
CODIGO DSAAL-CMA-005-12-17

2.6 Requisitos de los manipuladores
2.7 Inscripcion de establecimientos ante las DTS
2.8 Autorizacion sanitaria de transporte

Seccion lll: Inspeccién, vigilancia, control, medidas sanitarias de seguridad,

procedimiento y sanciones.

3.1 Inspeccion, vigilancia y control y régimen sancionatorio
3.2 Revision y actualizacion
3.3 Anexos

AS| DAMOS CUMPLIMIENTO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA CIRCULAR 158 DE 2017,
RESOLUCION 240 DE 2013 Y LA NORMATIVIDAD VIGENTE, DE LA SECRETARIA DE
SALUD CON EL PERSONAL QUE ASISTIO, EN CASO DE REFUERZOS O NUEVAS
POBLACIONES SE ACORDARAN FECHAS CON LA EMPRESA CONTRATANTE

GERENTE

Cra 8. N. 6-35 CC. CENTROFUSA Local 150. Fusagasuga- Cundinamarca
Cel. 3003565675 / 3014727923

3gaeu. wixsite cor
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NT: qoocs232 S ]Ser.ie: Puelde ff.‘\o-fo.c.al- .

Direccion: Al 39 S35 13

|Ubicacién: e anabas

Localidad: G_-L-.-._‘rj‘;.v:: § UPZ: 1~ \.ud.—.‘ i

e i de 4. Do Teléfonos 44450 - 3132323438

a, o b O

el -\‘
f Secrset%;ia Di?trita] éie SSailud ge Bogota : . !
1 ubsecretaria de Salud Piblica y
Acta de Inspeccion sanilaria con enfoque de riesgo para alimentos Acta Namero
% y bebidas en grandes superficies (supermercadosthipermercados) ASos o 30
= L]
o - ]
’E.S.E..- : ’l.‘u.j in avde Fech;[) a | o) {-_-03.2'- |
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: - Ntimero de Inseripcion: Nimero de carpeta:
RO N 8] AScd0 22995 = NENs e -
Razén social: Halzeo ™D VR e ma o.,_;;-{, SA S

Nombre del establecimiento: Hakro

Correo electrénico para notificacién® el A enG owrt (D vt e (S

ietario: | P estig .
Nombre: propietario: HMak¥ys T oo cimmnringi: Y B 8

Tipo de documents: ¢.C.[]c.E[IMITEIPEP] SEZIPTlPD 1NL‘|mero documento: @ 09I VL3IV~ 5

Nombre rapresentante legal: Pk eu-uc‘:‘ Ton Uon UJeineet ;e

Tipo de documento: €.C.[JC.E EINT(JPEPJPsJPTP[] | Numero documento: 935413

Direccién de notificacion:

Bl w2 bt O e T

LA

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI LJNO[] 5 y:sq 25

Linea de intervencian: ﬂ{;.w'_—'-;u‘ci‘a T T
) et 4

- : — — 3 -
. \ . 2| A van
Intervencion: Aimpenairmmat o Kl dnifies aaf C_J"- il Oeh ‘guﬂ:\ lkbrt -

Tipo de establec{miengoz 1! !

L—‘ll, D ET A3 o

|miprenido Secretars General - Subdineseiin imgianta Ditial

Numero de trabajadoV' Lo | Horario: Diurna [ |Noctume [-]24 heras [ Otro:

Dias de funcienamiento: Lunes a viemes [_]Domingo a deminga [7]Fin de semana ] Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

' Favorable O
FEEMADELA | oo vk s [Fevors % De cumplimiento
OLTIMA B A ez e iy ; 3<%
INSPECCION requerimientos de la Gltima inspeccion 3.
23 ©3 202) | pesfavorable O
MOTIVO DE LA VISITA
. ) ) Asoclada a peticiones, quejas CI
Programacion [ | Seficitud delinteresado O | yreclamos
© | Ndmero de radicado: Nimere de radicado:
Sollcidofictal L | evento as interés en saia persen [0 | Selicitud de practica de pruebas/ 0O
Numero de radicade: ; Precesos sancionatorios admin
Otro: |:] Especifique: '
EVALUACION
Margue con una X cuande ! establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el eslablecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento |AR| wiiog en el instruclivo para el aspecto  evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se auloriza la nelificacion electronica

Heja 1/7

4%
P By i
" : " BEE sectemnlh g -
Cra 32.No. 12-81 B SECHETAR Py,
Tel.: 364 500 ‘LE';L’”; SALUD BROGO Mf\"\\_

www.saludeapital.gov.co ' ; 16 E0GOT B



Bewelaria Dislrilal de Salud de Bagold
Subsecretarfa de Salud Publica
Acta de Inspeccidn sanilaria con enfoque da riesgo paca alimanios
¢ bebidas en grandes superficles (supermercadosihipermercades)

/:; cos A NmEro

EVALUACIGN
{ Marque con una X cuando el establecimisnta no cumple con ninguno Iog requisitos
ingceptable desctrites en el Instrucliva para ef aspecto a evaluar
Marque con una X la casiia "NA" en caso que ) aspsclo a verificar ne se reallce por
No aplica MA| parte del establecimients y calificar come Aceplable (A). Justificar la razén del no aplica
aplica en &) aspacio de hallazges.
Margue con una X ia cashia *C” ceando ef incumplimiento del aspeclo a verificar afecte
Crifica € | lainccLidad de los alimentos y deba aplicas Medida Szanitaria de Seguridad que impids
que & establecimianto cenlinde gjerciendn sus labores,
1.CONDICIONES SAMTARIAS DE INSTALACIONES ¥ PROCES0S
1. EDIFICACION E ATAR | )
HaAd. 3
INSTALACIONES LAZGOS
1.1 Logalizacion y disefio
(Resclucidn 2674/2013,
Artleule 6, Mumerales 1.3, N -
12,13,21,23y26,2.7; Fltl® -
Articulo 32, Numerales 1,
23,4, 56y 7 JArticulo 33,
Numeral 8.}
T o~ 4 i ! ) Fa l C
FVEESSE da Lhue Oc Jo -° t‘i Lot B Or Cand
o Lo v

1.2 Condiciones de pisos, Yolatret adiviieenns
paredss y drenajes. b bt Cavas Cou o
(Resolucién 2674/2013, ] L S R S =W R .
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 4 a S e
Artfculo 33, Numerales
3,2y3)

R toetle D Cava a..p_gwalc_,._m\_.a- [ty

i o
e l“w G T G L b _
1.2 Techos, puertas, | I RV & :\1 PE R TR
lluminacién y ventitacion . _ R YN !
{Resolucidn 2674/2013, 2 o IS l’“” Tis &=
Artfeulo 7, Numeral 3,4, 5,7, 8. E
Articule 33, Numera! 4.}
A . [c
. k/q‘ I T"' Lot te L= “?"-Ef L. - 1:_‘: -’-1_;1:\; S;Lr -L;.
‘7 [ S ' )

1.4 nstalaclones sanitarlas by N v . 3
{Resolucidn 2674/2013, . _ {,—; IR VR S N L S PR W R LR S ) B T 4
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 3 R doat @i wiedta,

6.3, 64; Artlculo 32, * '
Numeral 9y 11.}
| i ; - c
: I =iiads zauac barvetr w‘oweg? -
i - A a L
Ik \_”‘ oo e s o plLew Tyl A

1.5 Distribucidn y areas o 1
(Resalucidn 2674 de 2013, ] ALy
At BNumeral 2.2, 2.3; 2.4 2 11 i
2.5, Art. 31 Numeral 1,2y 9 ks

]
|C
H CALIFICACION DEL BLOQUE l(“ X | La calificacion del blogue corresponds at 11% dsl total del acta [

Cra 32 Mo. 12-81
Tel.: 364 9090

vy saludeapital. gav.co
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota ' : —]
de ) ,Subsed:retﬁria de _gahrd Publica
Actz de Inspeccdn sanllaria con enfoque de fesgo pars alimentos ’ LOS o v,
y bebldas en grandss superficies (EUpermercadosﬂ'lFi'pemercados) A REeeIBel

2.EQUIPOS Y UTENSILIOS | A | AR| 1 HALLAZGOS
{" { i T R e e e nu-..‘l. .: Covere ":{'
2.1 Condiciones de eguipos Corner I {
y utensillos -~ 1. 1o, X oA
{Resalucion 2674/2013,  Cadtdas wwhar r”—‘-" Cave . Cacuer.

Articulo 8, Artfeule 3, tLsw Oe atw bitded ge Yarurlle Cau
4

1] £
Numerales1,6,8y35, d e biTe e Praterpian |
1

t
T

ik FEL T

Articuln 10, Numerales 2y 3. N % i N

Articulo 34 ¥ . {-\‘3’5";!,;_..'!1_ . CP\: i"'l"’"i'}“l £ v Ca V£, a.
L [ S

: \'.'--—';? AV T P IV VETCIVIT S v 1
Y. 1 L f
‘I|(Uw_'g\/0 ™Y “J ru_.
.

2.2 Disafio y funcionamiente
de equips v utensilios
[Resalucidn 2674 de 2013 A -
Art. 10 Numeraf 3, 5: Art, 18 -i

Numetai 3.3 Art. 22 Numeral 2,
ATt 31 Numeral 1; 2;3)

2.3 Superficies de contacto
con el alimento.
(Resolucion 267412013,
Artleudo 8 Artfcule o,
Nurmerales2, 3, 4,5, 7y 10; é
Articudo 34. Artieuln 35, T
HNumerai 8y 10,

Rescluciones 683, 4142y 4143
da 2012; 834 y 835 de 2013} |E‘

i+
i

[ CALIFICACION DEL BLOQUE  [25 | La calificacion def bloque conesponde & 10% del tatal del acta |

2. PERSONAL
MANIPULADOR DE ALMENTOSs | A | AR} 1 HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
{Resolucion 267472013, s |asl o
Artleufo 13; Numerat 1,2,4, 5, :
Articulo 14, Numeral 12)

3.2 Reconocimisnto
médico,

{Resolucién 2674 de 2013, 214 —
Artictlo 11, Numeral1,2,3,4 | %
) ' c
- L3 B
- :3; x\,'C-;L'..- LA LM-:\\-'.;.”‘ AR N {‘nwuc'&
- ., Y E - .
3.3 Practicas higiénicas e end arelbegt el ade Cav Bu {usv-
- (Resolacidn 2674/2013, ) L
Arbicuto 14, Mumerales 1, 2, 3, & . . [TEY FP - R L
4,56,7,8910,7113y14. - ~
Artieula 38, Articuie 35, R
Numneral 5y 7.} .
B - c
. Heija 377
*
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Secretaria Distritel de Satud de Bogola d
Subsecrelafa de Salud Pdblica

Acta de inspecclén sanitaria con enfoque de riesgo para afimenlos

y bebidas en grandes supericies (supermercadosihipermercados)

//nsoéata@?tg%f?

CONTINUACION
3. PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS

AR 1

HALLAZGOS

3.4 Educacion y capacitacién
[Resolucion 2674/2013,
Articulos 12y 13, Articula 36

Tf."i

[c]

I Divtrdal

CALIFICACION DEL BLOQUE

e

La calificacin def blague corresponda al 15% dal 1otal del acla

4. REQUISITOS
HIGIENICOS

A

AR |

HALLAZGOS

4.1 Control de materias
primas e Insumos
(Aesnjucidn 2624/2813,
Artfeulo 16, Numerales 1,3, 4y 5;
Articulo 35, Numerates 5,2y 3,
Resolucidn 5109 de 2005,
Resolucion 1506 de 2011,
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834y B3S de 2013

AL

i..,—"-u.r.;‘_i‘- Sue Q‘J ULL.;'
W Cavncbestidivad

"'-r Cou Qlii.'ﬂ 4

g e oo L e

H 1
st t aiaw

i
i

REE- T X bemaa

[C]

4.2 Prevencién de ia
conkaminacion cruzada
{Resolucidn 2674/2013,
Articddo 16, Numeral 7;
Articids 18, Nureral 7;
Articute 20, Numeral 5;
Articuto 35, Numeral4)

4.3 Controf de procaso
{Ley 9 da 1979, Articulo 293,
425, Resoluckdn 2674/2013,
Axticuto 16 Hurmeral 3;
Articula 18, Numeral 3.5, 3.2,
33y5}

Y

4.4 Oparacicnes de
envasado y embalaje
{Hesclucian 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012,
Resohicion 834 y 825 de 2013}

Cra 32 Mo. 12-81
Tel.: 364 50490
www.saludcagital.gov.co
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota ;

Subsecretaria de Salud Pablica ]
Acka de Inspeceidn sanitaria con enfoque de riesgo para aimentos A so:ﬁ%y B‘Q‘EFP
¥ bebidas en grandes suparficies [stpermercadosthipermercados)

CONTINUACION
4. REQUISITOS A AR 1 HALLAZGOS
HIGIENICDS

4.5 Procedencia y requisitos
legales
{Resolucldn 2674 da 2013
Art, 3tparigrafo 2. Art. 37, -
Resolucidn 5709 de 2005; A G
Decreto 1686 de 2072
Art 46; 47; 42, 50.)

c]

CAUFICACION DELBLOQUE [ | La caliicacion del bingue cormespende al 21% del tola) del acta |

5. SANEAMIENTC A:AR! | HALLAZGOS

5.1 Suministro v cakidad ’5e F* N PSS E PN T Jo i |
de aqus potable.
{Decrata 1575 de 2007, Dolealse
Asticuda 10; Resolucién 2115
e 2007, Artlculo 8. 4
Resoluclsn 267472013, £
Artieulo 6, Numerai 3,
Artleulo 26, Numeral 4,
Articule 32, Nuraaral 8)

Bt

5,2 Residuos liquidos,
{Resolucién 2674/2013
Articula §, Numeral 4,
Artieuls 32, Numerales w
Sy 10)

-~ [c

Y - T
E“-?.n_;u e tuge Pu Creaf e e
!

")

f
5.3 Residuos sdlidos. Fe-
(Resplucién 267472013
Artictalo 6, Numerales 5.1, P H
52y 53; Articulo 32, ¥,
Numeral 5; Articule 23,
Womerales 5, &4 7)

o]

b

&

2

:

§ 5.4 Control integral

K de plagas. -

g {Resolucl6n 2674/2013 -

% Articude 26, Numeral 3) i

§ c]

Hoja 57
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Secretarla Distrital de gjluéj de Bogota ; !
Subsecretaria de Salud Pibliea I 4
Acla de Inspeccion sanltaria con enfoque de riesgo para alimentos Aso Actzhimgeo,
v bebidas en grandes superficies (supsamercados/hiparmercades)

5, SANEAMIENTO AlAR]| | HALLAZGOS

e T . Y \

p
tgitimg = o cirvans i taeat by e tabar €
F

'i_{::"-. EEEEE E:.n. e \U_,gl_t_.— .:1_ CS,;((:'

5.5 Limpleza y desinfaccion
de Areas, equipesy
ulensilios 4
{Raselueidn 26742013
Asticubo 6 Numeral 5.5;
Artleulo 26 Numerai 1]

i

W I i b § I [_6

f.ﬁ&\'u.m = ,‘-H"Yl o -‘ -3 a.-:vlL‘u-
o ! L
Ya e iras wo Ja AV T

5.6 Soportes decwmentales
de saneamients.
{Decreto 1575 de 2067, 2 |
Articula 10, s
Resolucidn 267472013
Articuto 26.)

23 5 ’ - {E

CALIFICAGION DEL BLOQUJE La cafificacion del bloque cormesponde al 22% dei tota! def acta

6. ALMACENAMIENTD
¥ COMERCIALIZACION ALAR| I HALLAZGOS

3

N n L1
o s H -
| P ove o1 ik v B s puorddet @ )

N3

<l i \"au?’m‘&; Anada G Gude au tﬂ*’-“dﬂ[ﬂ

6.1 Condiciongs generales
de almacenamisnio.
{Reselucién 2674 de 2013
Art. Z7, Art. 28 Numeral 1, 3, 5
4, 6, T Ark 31 Wumerat 1, 2,
EFEN

it . [ | A
:-{.4',_; (‘_{r,].-;‘;{_‘;gt__q, Jeo dedp"}’al - I N

i it @ ool d u_\} .,

[c]

§.2 Manajo y conservacian
" de productos
refrigerados ¢ congeiados.

{Rescluctin 2674 de 2013 )
Art. 27, Ast. 28 Numeral 2; 10| = I
Art 31 Numemll, 2,3y 4 . —

Art 35 Mumeral 4.]

rresi: Gesrelarty Gendrd - Gudingsarn L mprtta Bl

8.3 Manejo y exhibicidn
da productos gue se
expenden a temperatura
amhbiente, g | 2=
{Resalucion 2674 de 20713 Art. 27, =
Art, 28 Mumeral 3, 4; Art. 31
Nureral T, 2, 3 ¥ 4; Art, 25
Numerat 6.)

p

[c]

CALIFICACION DEL BLOQUE  §2.5 | La calificacion del blaque corresponde ai 20% del total def acta

Hoja 8/7
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Secretaria Distrital de Szlud de Bogots

Subsecretaria de Salud Pablica "
Acta de Inspeccion sarnitaria con enfoque de riesgo para alimenlos AsO E.ABEQI\B é“ OEEO
y bebidas en grandes superficies {(supermercados/hipermercados)

1. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO aezer=2ra¢ | Nivel de cumplimienlo | En, caso que uno o mas de los aspecios a
evaluar sea idenificado como crifcs v

Favorable a90-100% calificado como Inaceptable (), independiente
. ,? kr de! porceniale de cumplimisnio oblenido, &l
L= s Favorable - CONCEPTO SANITARIO a emir serd
con Requerimientos 80-89.8%

DESFAVORABLE y se procederd a aplicarla
VEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavarable <59,9% respectiva

[ll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTAELECIMIENTO

Nomere tolal de muestras tomadas

Nimere del acta de toma de muestras . '

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS '

Se debe sjustar el eslablecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Por parte del establecimisnto:

'::-g &Fmabe\- D&ou'olﬂn{m DE Sa\,c;-\ui.-,‘qﬂ'_,, a Liv piela t-l! DC—S»‘E&C::M
il O ~oclle oc c.»en@;f, Dy SE CAFras T o eon o

& .

et op las €ev e (ralue

: O
i CIESY RS B gl oe "-'—C‘%'.: Caw D“\Ius—c_(:d l-z‘r_l-‘--‘l

VIl NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del cugt!enidu de [a presente agt@ frman los colaboradores y personas que
intervinieren en 1z visita, hoy _~ del mes de delafio__ "7 *  enlaciudad de Bogotéd D.C

De |a presenlte acla se deja copia en poder dzl interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendid la visita.

NOTA: E! acta debe ser nolificada dentre de un plazo no mayer de (5) dias sontacos a partir de [a realizacitn de la visita.

POR BPARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombré:;}i':_-."f}eti}; o Nombre: MeHor Jgudd _S& f-r}/i I)zmm
Tigo de docurmentgtt L toilaule Tipo de documente: Ceevie

Nimero de documento; S LRLI1Y Numere de documanto: JOJ féd4d

Profesién u oficiof~ i s alowe s, Profesién u oficior #*7EC7<0 JALfckh & 1o

Firma7Lm T E\'E'_Lf____‘_ Firma: W"/
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA 'POR PAFTE DEL ESTABLECIMIENTO
Nombréni e~ Ao\etee | . Apgues Lty fio, [Nombre: o0~ (A f e

Tipo de dosumento: Geelles o) o 5 s, ., |TiPO de documento: C.CAC.EINITLPEPJPs[JrTr]

Ntmera de documento? & >4 S Juy7 =035 Nidmero de documanto: 'f'o:]OGo A9
o = = 7o e
Profesisn u oficiGis, wmers Avh et~ JEFT A7 | Gereor Representante |EQB!D.?IDDI81FI’;01DEDGEI‘QQI1

= % =T i
Firmﬁ:( o ./(:ﬂﬁ Firma: S Asg o

Clausura temporal total [] | Suspensién total d trabajos o servicios 1
Clausura temporal parcial |:| Decomiso
Suspensién parcial de trabajos o servicios [] | congelacién O
Destruccion o desnaturalizacién D
. VL. OBSERVACIONES ; e
- M [FI-] ot AL LS i 1n 1]
gcﬂdparteﬁ%!aauwﬁdadﬁanitar_ia:. - 2 L:‘("_ Ot‘ [T ‘ ! Oueda e Llisa 2 ]S'\Dllﬂ.o'J
;:F‘ bt |‘ © b 2"-'!)..:&. oY oJ r—"":-“-"‘t i l- L2 - R RTS b mel 20 Wit usi— o Lo
N = SoULU I Tty Ut X« ¢ o s
L e e - TR 1 S e g i V. 4 "
{ P L“"l ::"’,'.‘-‘Ll-'{._ Pl TR SN SRR R ‘ \r E-M e C“’"'JY“’ Covtons

NOTA 1:"En concerdanczia con o establecida en el anticulo A7 de la Ley 1437 de 2017,5e ddf por comunicade qui [a Imposicion de Un conceplo
sanitario desfavorable yio de una medida sanitaria de seguridad de [a Ley ¢ d= 1979, sé inicigrs una investigacian bdministrativa en salud, confar-
me los témminos establecidos en el articulo 82 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: “La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacién falsa, registrada en el presente decumento o sus
anexos, acarreara las responsabllidades de ley, de corformidad con lo dispuesto en los zrtieulos 286 v ss. del Cédigo Penal Colombiano yley
/734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinaric” i . ;

B Hoja 7/7 o
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T ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION

Lrlmum.h DE ALIMENTOS ALCALOIA DE zéwnsuuﬂ
|' Seerclaria de Salud

CUCADZOSRY S TVS | recia [(23DR—707 7 seTaN FP—O3 T

TIPO DE ESTABLECIMIENT! Oi_ﬂ Restaurante D Catelnita [_'__j Ponadaria ' Fiuiota D

Somidas rapatns || Vi Cuil_ sy

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD [ S Cr 72 7 677 & e~ Sl
ID'ENTIFIG‘ACION'DEL. ESTABLEC]MIENTD

LLEE-N ]

T —— /

RAZON SOCIAL | I—’G‘ﬁr} Qe o ¥ f’(.?f?‘?’ /ﬁ// W=y N=XoP]
“CEDULA/ NIT 7 a/,q 7~ é/f 9@._ < | -NUMERDDE INSCR!PC!GN/‘ZJ"'Z POLOL A2 6 <5
*NOMBRE CCMERCIAL | S 7 “?’a'r 126 17

‘DIRECCION [Far rer(; 4 -;-'-7,. f//ﬂ’ &S | MATRICULA MERCANTIL
“DEPARTAMENTO Toad LEAGAZCGF G | “MUNCPio | TUSCECTUI

Barrl.a Uemda:[ CnmumD anzlidad[[ Se:tnrD Cnm-gh-nlenloD thsenu[l UPZD
ol | e _Zo facared e .

weeraios  [STLTSCT 2HYS ] oex [

CORREO ELECTRONICO | Gf bama:r‘a Popoeirg 1758 E@mail Gy

NOMBRE DEL PROPIETARIO | A}Yﬁ'f) f-F Yito !td’}ﬂc’fﬁ (90/170/?- £

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc 1 7 CE O wr[ ] _ Numero de cocumento |_ TS pfg LD
"NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL | ,,l ;; 0/ im0 ,,;'(67 1178 7 77 {1, o7 Za} /;g- 7

‘DOCUMENTO DE IDENTIFICAGION e[ cE mr|:] “Narmers de documenta ;

“DIRECCION DE NOTIFICACION A Ca 7707 7 R 7 7R~0%= |
"DEPARTAMENTO [@7/: c-f;f?(?'/WG'/(d 1, MuNcilo [ACE e R AR V=4 o ]
"HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO ]_é/!/!)” 707777 €247~ 20 pONERO DE TRABAJADORES m

CONCEPTO SANITARIO DE.ULTIMA VISITA SANITARIA

| (UL

'§J

4

ULLLL

|FAVORABLE
FECHA DE LA :
; g e [FAVORABLE CON X % DE CUMPLIMIENTO g % .
LTIMA [0l 1027 \REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECGION %
INSPECCION f
- |DESFAVORABLE
*MOTIVO.DE LA VISITA
PROGRAMACION ﬁ(r SOLICITUD DEL INTERESADO) ASOCIADA A PETICIONES. QUEJAS Y RECLAMOS]
- = - SOLICITUD DE FRACTICA DE PRUEBAS!
SOLICITUD OFICIAL . EVENTD DE INTERES EN -SALUD PLUEBLICA] PROCESOS SANCIONATORIOS AGMIN.

OTRO I |l£vwdﬁnun—

EVALUACION

Aceptable (A) Margue con una X cuande el establecimiento cumple [a totalidad de los requisiles descrilos en ol insirucive
1
A para el aspecto a evaluar

Marque con una X cusnde el establ ienlo cumple par los requisitos deseritos en el instructive
Aceptable con Reguenmiento (AR) pars ul aspecio s syalLisr

Margue con una X cuando el eslablecimiento no cumple ninguno de los requisitos descrilos en el Insruciivo
Inaceplable (1)
vara al aspecto a

No Aplica {NA&) Marque con una X 3 casilla "MA® en casa que el aspeclo a verificar o se realice por parle del
P establecimiente y calificar como Aceptable (A). Justificar 12 razén del no apliza en el espacio de hallazgos.

Marque con una X Ia casilla "C" cuando gl Incumplimiente del aspecla @ verificar afecte T nocuidad de los
Crilico (C)(glimentas v deba aplicar Medida Sanitada de Seguridad que impida que el establecimiente conlinue

pioreende sps iaho o

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

EDIFIGAGION E
INSTALACIONES AAR| I HALLAZGOS

Locallzacién y diseqo.

-

(Resaluegn 2674/2013, Arfeulo
2:.3 y28; M.rcuﬂ‘o 32. N.umemllc:
1,23 4.6y 7 Artlcuto 33,
Mumeral 8)

"‘v—-———-_ﬁ___‘_‘

Condiclones de pisos y

paredes, ~ ‘
s

1 \

2 (Resotusion 26742013, actiow |\ 2)

7. Numeral 1. 2, Arficulo 33, |

Numerales 1, 2y 3) | ‘

€en la FLUERZA de i
AT SR W et



URETADEHNSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE OF

HhpAE . E
i o
inﬁmO RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION ALCALDIA B TS AGASUGA
e o R Py DE ALIMENTOS Secrearia de Sabed

Techos, Huminacidn y
(wantiiasitn.

(Rosolucion 267#/2013, Adicle
1307 Numeral 3 4, 8. 7. 8 Afftulo il

23, Wumerai 4}

& Mumerat 6.9, 6.2, 8.3, £ 4,

instalagiones sanitarias.
1. 4| (Resaiocion 26747213, Adicuis Li/] 2 0 -
Anlowo 22, Mumeral 3y 11 }

CALIFICACION UEL BLCQUE ‘ G a

cal blogea i al 0% dal 1eiat ded acia

EQUIPOS ¥ UTENSILIOS AlLAR! ! HALLAZGOS

Condiciones de equipas y
wtensliics,

3.4} (Resclusitn 2742013, Aticuio N

B, Arligui 8, Numerales 1.0, 8y B, ) . —
Arifule 70, Mumaraies 2 p 3 -
Arlicuke 34,)

ror
I

Superficies de contacts con

el afimento.
j'/; 15

{Fesoiucidn 2874209, Adicoin 1™
& Artiguly 8, Numerales 2 3, 4, 5,
Ty 10, Arficuie 34, Aricds 35, -
Numerad 8 y 10, -

Resofucionas 883, 4142 y 5143 E
oa 22, 824 y BIS 0o 2M T}

2.3

L

CALIFICACION DEL BLOQUE

31 FERGUNAL MANPULADCR

e
b i.a el a 2 al 2% 0l LoTd del acla
OE ALIMENTOS A AR i

HALLAZGOS

Estado de salud.

{Resafucutn F6TAE0 T3, Articufe '
39| 41. Numerai 1.2 4. 5 Artfuio \a =1 0

i Mumaral 12)

Reconocimiento médico.

Al
34 [Rassiiyon 2674 de 20H 3,
Adicuo 17, lumersl 1,2, 3, 49

~d
L)

Practicas higiénicas.

u)
{Roscluciin 26T4/213, Articuls T
1, Numerates . 2.3, 4. 5, 5.7, 6.

3 2al 0
=
9,18, 11, 3y 14, Anicule 36
Arlicuk 35. Humerai Sy ¥ )
i ! c
Edugacitn y capacitacidn.
- . . ——M_.
3 A iRasdocion 287472043, Anicus 4] S
12y 73 Artioin 35 4 2

CALIFICACION OEL BLOQUE ks 0

2

La calficandn da Dleque £ e 20 ae| todad del acla

IO ea FRAEMIAA e .




\ ceevs ACTA DE (NSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
!n Ipﬂ'o RIESGO PARA ESTABLECIMIENTCS DE PREPARACION
Ty eI S

e
DE ALIMENTOS ALCALDIADE EUSACASIGA

Jerctaria de Selud

4 IREQUISITOS HIGIENICOS ALAR| 1} HALLAZGOS

Conirol de malerias primas
e insumes.

[Decrein 867 e 1984, Art, 68 e
Resotucitn 2842013, Adfoulo /ﬂ T
44116 Numerates 1, 3, 4y 5 ; 5}

Artfoufo 38, Numersies 1. 2y 3 |
Resolucién 5109 de 2005
Reselucitn 1508 do 2011,
Fasniuckaes BB, £142 y 4143
. oo 20T2; B4 y 8IS cle 2012)

Preventlén dela
| conlaminacion crirada, =¥

T T—
4.2 (Rescluciin 257472073, Articnde {f 9

1E, Binneral 7; Artiguin 18,
Numerst 7: Articudo 20, Mumerat
5 Artloulo 3%, Nimmeral 4.)

Manejo de temperaturas.

{Ley B de 1873, Anlculo 253, ———
43 e 7

Resofuciin 26742013, Aricute
T8 Mumemf 31,32 3.3y5)

Condiclones de

almatenamiento. ’/:\I

(Resolusionas 32012 \_j'
RETH2013 Artlouts 765, Mumerar 5
¥ 5. Artfoul 33, Sumernt 5.1

a4

Whhm

NA] &
CALIFICACION DEL BLOGUE _ ’Zj; La callicytién der bloque 2t 2% del tonal 0et et

HALLAZGOS

5 ISANEAMIENTO AAR! |

Suministro v calidad de
aguz potable,

{Resckuckon 267412013, Articuo ¥ -

5.4|& Mumeral3.7, 3.2 33,361 ] 7 —— T~
1852y 254, Atlouto 76,

Meaneral 4. Artfoutn 32, Mumerar

8

Aranhienin 2115 de 2007

Aticeio 9

Q

Residuas liquidos, /'“\

B.2|{Rasatucitn 26742013 Amfeto J
£, Numersf 4, Articwio 32, S
Numergles § ¢ 10.)

.

Residuas sdlidos.

8. Murnersles 57, 5.2y 5.3, k
Anifsulo 33, Nemerales 5, By 7

£ | (Resohucidn 26742003 Srifeuln 3 J—— ————
Artfouln 18, Momeral 1)

Control Integral de plagas. /" T T

34 (Rasaluciin 2674/2013 Articuse 2

25, Numeval 3.}

Limnpieza y desinfeccion de
firmay, equipos y utensillos.
5.5

|

[ Resolucidn 28742013 Attlexdn &
Numaral § S: Aticito 28 Numero! -
. u




i «' -~ ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
n RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION

TR
e v s Illuwwthu ALCALDIA DE FUSAGASUGA
DE ALIMENTOS Zewelari de Salud
}Sopaﬂzs documentaies de |
saneamiento.
58
(Decrela 1575 ge 2007, Anlculo
10. Reselucion 2674/2013 T
Arliculo 26 )
c
CALIFICAGION DEL BLOQUE } La cablmacien del bloque ponde al 33% oal total del acia
_ #7%. 'UE. I CONCEPTO'SANITARIO
% DE CUMPLIMIENTO | CONCEPTOQ. selecesine exm unj vailh 1 w caengio NIVEL DE CUMPLIMIENTO  |En caso que uno o mas de |os aspecios a evaluar
AR sea identificado coma eritico y caiﬂca.dn “como)
AVORABLE oz 90-100% Inacaptable (1), pendiente “del’ p wje de
7 7 cumplimiento obtenido, el CONCEP’TG SANITARIO
/ﬂa 7 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS £0 - B9.9% & emilr serd DESFAVORABLE y se procedera a
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE =59.5% respectiva.

Hl. REER_C]ON DE LAS'MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NUMERD TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS ]
NUMERD DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS _l

- “IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigenle corngiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
si l )([cmat:

Por parte de la autoridad sanitaria;

Agiéfwnqr .

Par parte del establecimiento:

iy /
/ r‘ -
VIi. NOTIFICACION DEL ACTA
P ncia previa leclu | contenido de la presente acta firman lo crcn 108 auk intervinieron en la visita, ho!
del mes de M&l anu 5 f5 en la Ciudad de & %%SWQ 3 *

De Ia presante acla se deja copia en poder del interesado, represeniante legal responsable del establecimiento o quien alendio la visila.

Vi. OBSERVACIONES

=

MOTA: El acla debe ser nolificada dentro de un plaze no mayer de cinca (5) dias contados a partis de ia realizac:on de la visita
POR PARTE DE yds FUW UE REALIZAN LA VISITA

Avztano /W&//ch’? Coice d e | rad
CEDULA: //382555‘ p 'v'EDt_J_L.PT /
CARGO! ﬂu,f Sar? ”(‘?,r‘ G CARGD /

INSTITUCION: 5 ec 50 / v C[ INSTITUCION: - /

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

FIRMA: é}‘ c?ic,?c!/‘ FIRMA /

NOMERE

NOMBRE”
u../: > A éc’ NOMBRE: /
CEDULA: 10‘:—-6 ol :m” |CEDULA: | /

CARGO! \ : (o] v
A\ pacashadace o
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Dr. Ca#l6s Arturo Rozo Garcia — MD 72 J_ml O 2 ]

-

Medicina Vibracional y Siatergética f\ ;
Juan N. Corpas AT Udex I N Q o \Lﬂ l? :
—922 L)

Ce +068 DN, T8
:F‘u—cwzlmﬁ

%a}z;ooemal J:Le

) \/.:J\c,_lcm L Woryve
(A

:;',!';;c:z:‘, (] \;MG"{@ b P ONE

-

Lode wnpsploraeuerlo
Dr. Carlos A. Rozo G,

C:.Cl‘]-al A“QC
- MEDICO

'Q‘-;nq 1L ﬂ:T‘- Reyisiro 24652




Est aneadt con CamSeannen



Scanned with CamScanner



SAMAV&COM

Fusagasugd, 30 de junio de 2022.

A QUIEN PUEDA INTERESAR

Por medio de la presente relaciono el personal que asistio y participo de la capacitacién
sobre Buenas Prdcticas de manufactura ¥ Manipulacién Higiénica de Alimentos con una
duracidn estimada de 10 horas, conforme a lo establecido en el Titulo I, Art. 12 de la
Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de la Proteccidn Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hago entrega de la constancia de asistencia y participacion del personal
relacionado a continuacién:

1.069.712.974

20220564 LARRY ALFREDO CRISTANCHO ALDANA

SAMA V&CO
consmmﬁe AND BUSSINES i fii
'-: Asgsoria i y (&
Cordialmente, ) wnﬁ"ﬁﬁ.ﬁ.“m 128
67.918-0 =
:

VIVIANA CORREA M@RALES
Auditor Interno Buenas Prdctitas de Manufactura
HACCP e ISO 22000:2005
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e . SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA
E & CONTROL OF MANAGEMENT

SAMAV&COM SISTEMAS DE GESTION DE INOCUIDAD ALIMENTARIA
CAPACITACION EN B.P.M Y MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS
- - e o o el

Fusagasuga, 30 de junio de 2022,

A QUIEN PUEDA INTERESAR

Por medio de la presente relaciono el personal que asistié y participo de la capacitacién
sobre Buenas Practicas de manufactura y Manipulacién Higiénica de Alimentos con una
duracion estimada de 10 horas, conforme a lo establecido en el Titulo Ill, Art. 12 de la
Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de la Proteccién Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hago entrega de la constancia de asistencia y participacion del personal
relacionado a continuacion:

. cobiGo |  NOMBRESYAPELUDOS | N.DOCUMENTO %
20220562 CAREN TATIANA TIQUE ROMERO 1.001.273.430
SAMAV&COM
5 consuumﬁo AND BUSSINES
o= = “.‘m“-’-‘ oaRons - Auditoria
Cordialmente, Ta P reinireuticatimaa
NIT, 52.96/.915.0
/
VIVIANA CORREA LES

Auditor Interno Buenas Practicas de Manufactura |
HACCP e ISO 22000:2005 e |

CEL. 3134732780 e-mail: samavicom2015@gmail.com.
Fusagasugd- Cundinamarca
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Participd en la capacitacién sobre Buenas Practicas
de Manufactura conforme a lo estipulado
en la Resolucion 2674 de 2013, Art. 12y 13.

SAMAV&COM

SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO
AMBIENTALES, VIGILANCIA & CONTROL OF ‘
MANAGEMENT ]

| Céd. 20220563 -

' HACE CONSTAR QUE: :
555 VIVIANA CORREA M( Wy
JOHN JAIRO ROMERO GONZALEZ Auditor Interno BPM, HACCP, e 150 22000.

~ Identificado (a) con cédula de Ciudadena N. 1.069.724.640 _
o= . MRS _ Este documento es de uso personal e inttansferible NO

es valido en fotocdpia, escaneado o con enmendaduras.

CEL. 3134732780 e-mail: samavicom2015@gmail.
Ml VKRN R gl Validez: un aflo a partir de su fecha de expedicién

- Fusagasugd- Cundinamarca
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X SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA
j;’ i & CONTROL OF MANAGEMENT

CAPACITACION EN B.P.M Y MANIPULACION HIGIENH:A DE f,.'. Mo

SAMAVECOM

Fusagasugd, 30 de junio de 2022.

A QUIEN PUEDA INTERESAR

Por medio de la presente relaciono el personal que asistio y participo de la capacitacion
sobre Buenas Prdcticas de manufactura y Manipulacion Higiénica de Alimentos con una
duracién estimada de 10 horas, conforme a lo establecido en el Titulo Ill, Art. 12 de la
Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de la Proteccion Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hago entrega de la constancia de asistencia y participacion del personal
relacionado a continuacion:

CODIGO |  NOMBRESYAPELUDOS | N.| '
20220563 | JOHN JAIRO ROMERO GONZALEZ 1.069.724.640
SAMAVECOM
2 CONSULTING AND BUSSINES
. 5 Asgsoria - Congultera - Augitoria
Cordialmente, oy s b bacen b tndian
e NIT. 52.967.918-0

B ool
VIVIANA CORREA MORALES

Auditor Interno Buenas Prdcticas de Manufactura
HACCP e ISO 22000:2005

CEL. 3134732780 e-mail: samawcomZOIS@gmaﬂ Cﬂm R
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